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Poziom ksztalcenia: studia drugiego stopnia Klasyfikacja ISCED-F 2013: 0721

Profil ksztatcenia: ogélnoakademicki Tytut zawodowy nadawany absolwentom: magister inzynier

Forma studiow: stacjonarne/niestacjonarne (S/N) Liczba punktow ECTS konieczna do ukonczenia studiow: 92

Liczba semestrow: 3/3 (S/N) Laczna liczba godzin zaje¢ prowadzonych w ramach przedmiotow: 1184/802

Przyporzadkowanie kierunku studiow do dyscyplin i okreslenie procentowego udziatu liczby punktow ECTS*: technologia zywnosci i zywienia, 100%

Laczna liczba punktéw ECTS, jaka student musi uzyska¢ w ramach zaje¢ prowadzonych z bezposrednim udziatem nauczycieli akademickich lub innych 0s6b prowadzacych
zajecia: 47/32 (SIN)
Liczba punktow ECTS, jaka student musi uzyskaé¢ w ramach przedmiotéw z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk spotecznych: 5
Liczba punktéw ECTS przyporzadkowana przedmiotom do wyboru: 42
Liczba punktow ECTS przyporzadkowana praktykom zawodowym oraz liczba godzin praktyk zawodowych: nie dotyczy
Liczba punktéow ECTS, jaka moze by¢ uzyskana w ramach ksztatcenia z wykorzystaniem metod i technik ksztatcenia na odlegtos¢ 10
*w nawiasie nalezy umiesci¢ skrot dwu-trzy literowy, ktory bedzie w kolumnie ,, kategoria przedmiotu” oznaczal przedmioty przypisane do danej dyscypliny
2. Wykaz przedmiotow
Nr semestru., Kategoria Symbole Jednostka
Nr przedmiotu!. |ECTS 90 2 Tresci programowe zapewniajace uzyskanie efektow uczenia si¢ przedmiotu kierunkowych -
- przedmiotu , o realizujaca
Nazwa przedmiotu efektow uczenia sie
TZ2A W03
TZ2A_WO04
Zagadnienia zwigzane z globalnymi trendami konsumenckimi, nowoczesnym projektowaniem zywnosci TZ2A_WO07
1.1 strategicznej, funkcjonalnej i personalizowanej, a takze z rozwojem innowacyjnych technologii w TZ2A W10 Jednostki
Kierunki rozwoju 12 K P przetworstwie. Procesy wytwarzania oraz oceny jakosci zywnosci pochodzenia zwierzecego i ro§linnego, w tym TZ2A U03 Wydziatu Nauk o
przetworstwa i ' wykorzystanie alternatywnych Zrodet biatka i substancji bioaktywnych. Nowoczesne techniki utrwalania, TZ2A_U06 Zywnosci 1
analityki zywnosci pakowania, optymalizacji proces6w technologicznych i rozwiazywania problemow zwiazanych z falszowaniem TZ2A _U13 Zywieniu
Zywnosci. TZ2A_KO1
TZ2A_K04
TZ2A_KO06




TZ2A_WO02

TZ2A W05
L2 Zrownowazone podejscie do produkcji zywnosci, identyfikowalno$¢ zywnosci, problem autentycznosci i TZ2A_WO06 Katedra
Systemowe .. e L . ; . 7 .
S zafalszowan zywnosci. Zintegrowane systemy zarzadzania jakos$cig i bezpieczenstwem zywnosci, ryzyko w TZ2A_UO03 Zarzadzania
Zapewnienie o . . . .. . , ..
: , K,P,H [systemowym podej$ciu do prowadzenia organizacji, narzedzia systemowe wykorzystywane w praktyce TZ2A_U04 Jakoscia i
bezpieczenstwa w f 2 . . . \ . P . ,
taficuchu przemyslowej, zywno$¢ wytwarzana lokalnie, postawy i zachowania konsumentéw wobec zywnosci oraz TZ2A_U06 Bezpieczefistwem
. - problem marnotrawienia zywnosci. Zarzadzanie BHP wedlug standardu ISO 45 000. TZ2A_U07 Zywnosci
Zywnosciowym
TZ2A U13
TZ2A_K04
1.3.A i . . e . . Jednostki
. Specjalistyczne stownictwo z zakresu technologii Zywnosci i zywienia cztowieka w tym procesow .
Selected topics of 4 o . e L7 . L Wydzialu Nauk o
W, O technologicznych, operacji jednostkowych, zywienia cztowieka itp. Nowe trendy w obszarze nauki o zywnosci i . L
food technology and Lo . . , g R ) TZ2A W01 Zywnosci i
b zywieniu, innowacje kierunki badan naukowych z zakresu technologii zywnosci i zywienia czlowieka. — S
human nutrition TZ2A_U02 Zywieniu
1.3.B Opanowanie umiejetnosci sporzadzania notatek i streszczen oraz przygotowania autoprezentacji, branzowe;j TZ2A_U04
Jezyk obcy B2+ (inny oferty pracy, CV, listu motywacyjnego. Doskonalenie umiejetnosci czytania i shuchania ze zrozumieniem. TZ2A_KO01 Studium Jezvkéw
niz angielski); Jezyk W, O  |Rozpoznawanie i identyfikacja gldéwnych tez artykutdéw specjalistycznych i interpretacja wnioskow. Rozwijanie TZ2A_K03 Obe ?:hy
obcy — Jezyk umigj¢tnosci wypowiadania si¢ na tematy zwigzane z technologia zywnosci i zywieniem cztowieka oraz y
niemiecki stosowaniem specjalistycznego stownictwa.
TZ2A W01
Najwazniejsze problemy zywieniowe wspotczesnego swiata, w tym kwestie bezpieczenstwa zywnosciowego, TZ2A_WO08
stylu zycia i chordb cywilizacyjnych. Zachowania konsumentéw na rynku zywnosci prozdrowotnej oraz TZ2A W10
. . L . L o L . . Katedra
14. sposoby ich ksztattowania. Nowe zrddta pozyskiwania i przetwarzania zywnosci, ograniczanie marnotrawstwa TZ2A_W11 ..
L . . . , S . SO . Technologii
Zywienie cztowieka oraz rola innowacyjnych produktow w diecie cztowieka. Sensoryczne ksztattowanie jakosci zywnos$ci oraz TZ2A_U01 . -
. K . . . . . O Gastronomicznej i
we wspotczesnym wplyw przetwérstwa na jej cechy. Nutrigenomika, genetyczne uwarunkowania chorob zywieniowych oraz TZ2A U1l . L
. . NS . . S .. .. Zywnosci
Swiecie [ zasad poradnictwa zywieniowego, takze w przypadku chorob dziedzicznych. Struktura produkcji i spozycia TZ2A U12 - .
. SR . . . . Funkcjonalnej
zywnos$ci w roznych krajach oraz programy prozdrowotnego stylu zycia realizowane w Polsce, Unii TZ2A U13
Europejskiej i na $wiecie. TZ2A K04
TZ2A K06
TZ2A W01
Tz2A_Jol Katedra
15. Zasady przygotowania pracy dyplomowej, w tym: ochrona praw autorskich. Omowienie systemu TZ2A_U02 ..
T . L . . . L Technologii
Seminarium K antyplagiatowego. Zasady korzystania z literaturowych baz danych. Biezaca ocena i dyskusja nad prezentacjami TZ2A_U04 Zvwnodoi
magisterskie | przygotowanymi przez studentow na podstawie specjalistycznej literatury naukowej z zakresu realizowanej TZ2A U05 Pog’ho dzenia
literaturowe pracy magisterskiej. TZ2A U13 Rodlinneco
TZ2A_KO1 &
TZ2A K06
Specjalizacja (w zakresie): diagnostyka mikrobiologiczna i biotechnologia Zywnosci
TZ2A W01
. . . . . . . TZ2A W02
16 Podstawy pracy w laboratorium genetycznym. Izolacja, amplifikacja oraz sekwencjonowanie kwasow TZ2A W04 Katedra
S nukleinowych. Zasada dziatania, obstuga bezpieczenstwo pracy aparatow elektroforetycznych, zasilaczy, - Biotechnologii i
Techniki genetyczne K, W ) o ] , . ., . \ s TZ2A U011 . . "
L0 . spektrofotometrow na mate objetosci, termoblokow oraz termocyklerow, mikrowirowek i mtynoéw miksujgcych. - Mikrobiologii
w analizie zywnoSci S ) . . o .. Y TZ2A_U05 . i
Narzedzia bioinformatyczne oraz biologiczne bazy danych w planowaniu eksperymentdw i analizie wynikow. TZ2A U10 Zywnosci

TZ2A_KO03




1.7. TZ2A_WO04
Organizacja i Podstawy organizacji akredytowanego laboratorium mikrobiologicznego, zasady projektowania stanowiska TZ2A W06
funkcjonowanie K, W, P |pracy, weryfikacja metod diagnostycznych w akredytowanym laboratorium mikrobiologicznym umozliwiajaca TZ2A_UO1
laboratorium identyfikowanie drobnoustrojow saprofitycznych i chorobotwérczych zywnosci. TZ2A_U05
mikrobiologicznego TZ2A K04
1.8.
Przedmioty do K W Przedmioty do wyboru w ramach specjalizacji diagnostyka mikrobiologiczna i biotechnologia zywnosci A-D
wyboru w ramach ' Student wybiera 2 przedmioty
specjalizacji A-D
TZ2A_WO01
1.8.A. Podstawy diagnostyki mikrobiologicznej oraz szczegétowa wieloetapowa charakterystyka drobnoustrojow, ze TZ2A_WO02
Whprowadzenie do szczegblnym uwzglednieniem czynnikéw wirulencji i mechanizmow opornosci na antybiotyki, takze w TZ2A_WO04
instrumentalnej K, W konteks$cie mikroorganizmdéw obecnych w zywnoS$ci. Organizacja laboratoriow instrumentalnych, a takze TZ2A_U10
diagnostyki nowoczesne narzedzia badawcze, takie jak mikromacierze, spektralna cytometria przeptywowa oraz wysoko- TZ2A U13
mikrobiologicznej przepustowe metody analityczne, ktore wspieraja kompleksowa ocene i identyfikacje mikroorganizmow. TZ2A KO3
TZ2A_KO06
. T . . . . ‘o . TZ2A_WO01
Charakterystyka i czynniki ogdlnosrodowiskowe i technologiczne sprzyjajace obecnoséci nowych zagrozen TZ2A W02
1.8.B. mikrobiologicznych. Klasyczne metody mikrobiologiczne i metody molekularne w szybkim wykrywaniu i =
. . > S . . ) L ) y P . . TZ2A_WO04
Nf)we zagrozenia K W 1dentyﬁkgcp zagrozen mlkroblologlcznych Zywnosci. Zasada identyfikacji zagrozen mlkroblgloglcznych TZ2A U10
mikrobiologiczne ' zywno$ci z zastosowaniem PCR w czasie rzeczywistym sprz¢zong z wysokorozdzielcza analiza krzywych TZ2A U13
zywnosci topnienia (QPCR-HMR). Zasady doboru oraz projektowanie starteréw w analizie qPCR-HRM do identyfikacji TZ2A KO3
zagrozen mikrobiologicznych zywno§ci. TZ2A_KO06
1.8.C. TZ2A_WO01
Analiza wlasciwosci Podstawy pracy laboratoryjnej z komorkami pochodzenia ludzkiego i zwierzecego, obejmujace hodowlg TZ9A W02
prozdrowotnych komorek i tkanek in vitro oraz konstrukcje modeli do analiz bezpieczenstwa, biodostgpnosci i funkcji zywnosci. TZ2A W04
sktadnikéw zywnosci K W Stosowanie modelu przewodu pokarmowego, watroby, stanu zapalnego jelit, nowotworow oraz tkanki TZ2A U10
w oparciu 0 modele in ' thuszczowej do badania wlasciwosci zywnosci i choréb metabolicznych. Zastosowanie modeli w nutrigenomice TZ2A U13
vitro komorek i do badania wptywu sktadnikéw zywnosci na ekspresje genow. Planowanie procedury oceny bezpieczenstwa TZ2A KO3
tkanek organizmu zywnosci dla komorek uktadu pokarmowego in vitro. -
. TZ2A_KO06
cztowieka -
TZ2A_WO01
18D Przeglad narzedzi bioinformatycznych i baz danych (UniProt, PubChem, BIOPEP) wykorzystywanych do TZ2A_WO02
SO identyfikacji peptydow bioaktywnych oraz przewidywania ich wlasciwosci biologicznych. Zastosowanie TZ2A_WO04
Sktadniki bioaktywne AP . . ) L
vwnodei i metody ich K, W chromatografii cieczowej (HPLC) oraz interpretacja danyf:.h c.hromatog.raﬁcznych za pomocg spec; ahstycznego TZ2A_U10
Y . Y oprogramowania. Analiz¢ sekwencji DNA do identyfikacji mikroorganizméw probiotycznych i oceny ich TZ2A _U13
analizy o .
wlasciwos$ci metabolicznych. TZ2A KO3
TZ2A_KO06

Specjalizacja (w zakresie): systemowe zapewnienie jakoSci i bezpieczenstwa zywnoSci




TZ2A_WO02

TZ2A W04
1.6. Omowienie potencjalnych zagrozen zywnosci, ktorych zrédlem mogg by¢ surowce zywnosciowe, stosowane TZ2A_WO05
Metody technologie w catlym tancuchu zywieniowym oraz srodowisko naturalne. Zasady monitoringu zywnosci, ocena TZ2A _UO1
monitorowania K\ p [sensoryczna i organoleptyczna zywno$ci, badan analitycznych obejmujacych pobieranie prob do analizy i ich TZ2A_U04
jakosci i Y zabezpieczenie, dobor odpowietniej metody analitycznej dla okreslenia poszczegdlnych zanieczyszczen. TZ2A_U06
bezpieczenstwa Praktyczne zastosowanie metod chemometrycznych i uczenia maszynowego w monitorowaniu jakosci i TZ2A_U07
zywnosci [ bezpieczenstwa zywno§ci. TZ2A U13
TZ2A_K04
TZ2A_KO06
1.7.
Przedmioty do K W Przedmioty do wyboru w ramach specjalizacji systemowe zapewnienie jakosci i bezpieczenstwa zywnosci A1-A2, B1-B2
wyboru w ramach ' Student wybiera 2 przedmioty (jeden z grupy A i jeden z grupy B)
specjalizacji A-B
TZ2A_W02
Podstawowe pojecia i cele normalizacji oraz podzial norm, ze szczeg6lnym uwzglgdnieniem normalizacji TZ2A_WO05
. krajowej i roli Polskiego Komitetu Normalizacyjnego (PKN). wdrazania norm PN, EN i ISO oraz korzystanie TZ2A_WO06
1.7.A1. Normalizacja, AP . . . L L

certyfikacja i K, W ze zrodgl 1nfprma011 nonnallzachne] w Polsce.’I\I.ormah’za.wJa W prz.edS{qblo'rstwach poprzez zakiadgwe systemy TZ2A UO1
akredytacja norma}llzaf:yjne oraz staqdaryzaqa metod badan Zywnosci. Ngrmahzaqa mi¢dzynarodowa i eur.opejska, o TZ2A _U07
organizacje normalizacyjne oraz zasady akredytacji laboratoriow badawczych wraz z rodzajami certyfikatow i TZ2A U13
kryteriami ich uzyskania. TZ2A KO1
TZ2A_ K04
TZ2A W02
Podstawowe zagadnienia zwigzane z jako$cig oraz rolg systemow zarzadzania w laboratoriach badawczych, TZ2A_WO05
1.7.A2. diagnostycznych i wzorcujgcych. Wymagania norm i regulacji prawnych, w tym ISO/IEC 17025, ISO 15189 TZ2A_WO06
Systemy zapewnienia K W oraz zasady akredytacji laboratoriow. Elementy systemu jakosci, takie jak dokumentacja, procedury operacyjne, TZ2A UO1
jakos$ci w ' zarzadzanie personelem i szkolenia. Zapewnienie wiarygodnosci wynikéw badan poprzez walidacje metod, TZ2A _U07
laboratorium kontrolg¢ jakosSci oraz stosowanie materiatdw odniesienia. Audyt, dziatania korygujace, doskonalenie systemu TZ2A U13
jakosci, etyki i bezpieczenstwo pracy w laboratorium. TZ2A KO1
TZ2A_ K04
TZ2A W02
Lo . . D s . TZ2A_WO05
1.7.B1. Pojecie i klasyfikacja innowacji, innowacje w ujgciu historycznym (modele ewolucji innowacji); innowacyjno$é¢ TZ2A W06
Innowacje sektora rolno-spozywczego; postrzeganie innowacji przez konsumenta i producenta; wyzwania i ograniczenia TZ2A U0
technologiczne w K, W innowacyjnosci przedsigbiorstw; rola badan naukowych w rozwoju innowacyjnosci; trendy na rynku zywnos$ci a TZ2A U07
przemysle innowacje; przyktady innowacyjnych produktéw i technologii: rolnictwo precyzyjne, nowe metody utrwalania TZ2A U13
spozywczym zywnosci, produkty i opakowania, nowe metody dystrybucji; zywnos¢ XXI wieku — nowe Kierunki i wyzwania. TZ2A KO

TZ2A_K04

Katedra

Zarzadzania

Jakoscia i

Bezpieczenstwem

Zywnosci




TZ2A_WO02

TZ2A_WO05
1782 Pojecie jakosci zywnos$ci i wpltyw technologii na kreowanie jako$ci, pojecie innowacji technologicznych i TZ2A_WO06
h e produktowych; wyzwania i ograniczenia przedsigbiorstw w kontek$cie wprowadzania nowych rozwiazan TZ2A _UO1
Jako$¢ zywnosci a K, W . ’ , o o . .
technologia technologpznych, rola badgn naukovyych W rozwoju innowacyjnoscei; tre.r}dy na rynku zZywnosci a postep TZ2A_U07
technologiczny; przyktady innowacyjnych rozwigzan technologicznych i ich wplyw na jakos$¢ produktu. TZ2A U13
TZ2A_KO01
TZ2A_K04
Specjalizacja (w zakresie): technologia i jako$¢ zywnosci pochodzenia zwierzecego
Zagadnienia zwigzane z oceng surowcoéw zwierzecych oraz metodami ich przetwarzania w przemysle migsnym TZ2A W04
1.6. i mleczarskim. Oméwienie technologii i proceséw produkcyjnych, a takze zasad kontroli jako$ci i TZ2A _U03
Pracownia K, W przechowywania surowcow. Studenci poznaja rézne typy zaktadéw produkcyjnych oraz nowoczesne TZ2A _U06
specjalizacyjna rozwigzania techniczne i innowacje stosowane w branzy. Szczeg6lna uwaga poswigcona jest nowym trendom i TZ2A _U10
praktykom wytwarzania produktow migsnych i mlecznych. TZ2A K04
1.7.
Przedmioty do Przedmioty do wyboru w ramach specjalizacji technologia i jako$¢ ZywnoSci pochodzenia zwierzecego A1-A2, B1-B2
K, W - ; . .
wyboru w ramach Student wybiera 2 przedmioty (jeden z grupy A i jeden z grupy B)
specjalizacji A-B
TZ2A_WO01
1.7.AL. TZ2A_W03
Odpowiedzialno$¢ Koszty i korzysci monitorowania jakosci w przemysle migsnym i mleczarskim. Wptyw jakosci na TZ2A_ W04
spoteczna w produkcji K W konkurencyjnos$¢ i pozycje rynkowsa przedsiebiorstw. Rola mediow i opinii publicznej w ksztattowaniu zaufania TZ2A W05
Zzywnosci ' do branzy. Etyka w produkcji migsa i mleka. Spoteczne skutki zaniedban jakosciowych (np. kryzysy TZ2A U03 Katedra
pochodzenia zywno$ciowe). Zmieniajgce si¢ nawyki konsumenckie i oczekiwania wobec producentow. TZ2A _U06 Technologii Migsa
zwierzecego TZ2A_K04
TZ2A_KO06 Katedra
TZ2A WO1 Mleczarstwa i
o o , o : , TZ2A_WO03 Inzynierii
17.A2 Metody pozysklwan%a oraz ksztaltowanle jakosci SUroWcoW W procesie pr'OJektowgnla produktow _ TZ2A W04 Procesowej
. S otrzymywanych z migsa ryb i owocdéw morza. Optymalizacja procesu projektowania oraz projektowanie -
Projektowanie jakosci ) . o P . . S . TZ2A W05
sywhokci Z Surowcow K, W 1nnowa’cyjnych' produktow zywnosc‘lowych z udziatem tych suroweow. Wykor'zystame nlekqnWSenCJon?lpych TZ2A U03
- procesOéw termicznych oraz nietermicznych w ksztattowaniu jakosci innowacyjnych produktow zywnosciowych -
pochodzenia wodnego wytwarzanych z ryb i owocow morza T22A_U06
Y yehzty ' TZ2A_K04
TZ2A_KO06
TZ2A_WO01
Nowoczesne technologie w produkcji biatka, ze szczegdlnym uwzglednieniem fermentacji precyzyjnej oraz TZ2A_WO03
1.7.B1. wykorzystania biatek serwatkowych z drozdzy. Analizowane zmian kulinarnych tradycji zwiazane z roslinnymi TZ2A_WO04
Rozwdj i znaczenie K W zamiennikami oraz aspekty komercjalizacji produktow odzwierzgcych, w tym trendy rynkowe i bariery TZ2A_ W05
zamiennikéw mleka i ’ rozwoju. Nowe zrodla biatka (owady, algi czy grzyby) oraz ich potencjalne miejsce w przysztym zywieniu. TZ2A U03
migsa Hodowla komdrkowa migsa, jej mozliwosci, ograniczenia i etyczne wyzwania. Rola biotechnologii w rozwoju TZ2A _U06
innowacyjnych alternatyw dla tradycyjnych produktéw odzwierzecych. TZ2A K04

TZ2A_KO06




TZ2A_WO01

Segmentacja rynku w sektorze produktow mleczarskich i migsnych, jej znaczenie oraz kryteria stosowane w TZ2A_WO03
1.7.B2. planowaniu produkcji. Typologia konsumentow, ich preferencje i trendy zakupowe. Roznice migdzy TZ2A_WO04
Produkty mleczarskie K W produktami ,,premium” a ,,ekonomicznymi” oraz znaczenie marek wiasnych. Rola etykiety i opakowan w TZ2A_WO05
i migsne w ' ksztaltowaniu decyzji zakupowych oraz wptyw certyfikatow. Innowacje produktowe odpowiadajace na TZ2A _UO03
segmentach rynku potrzeby segmentoéw niszowych oraz koncepcja projektowania produktow mleczarskich i migsnych TZ2A_U06
dedykowanych wybranym segmentom rynku. TZ2A K04
TZ2A_KO06
Specjalizacja (w zakresie): technologie przetwérstwa surowcéow roslinnych
Organizacja produkcji, zaopatrzenia, analizy jako$ci, magazynowania i dystrybucji zywno$ci. Zapoznanie z TZ2A_WO01
16 wybranymi dziatami przetworstwa zywnosci w zakresie surowcow roslinnych, oferowanym asortymentem, TZ2A_WO04
N specyfika pracy i zatrudnienia. Zasady funkcjonowania zaktadow przemystu spozywczego, prowadzenia TZ2A _UO03
Pracownia K, W . . . g . , : . e
specjalizacyjna 1 procesOw, stosowania i rozmieszczania maszyn i urzadzen technologicznych. Obserwowanie zaleznosci TZ2A_U06
pomigdzy réznymi dziatami produkcyjnymi zaktadu, organizacja pracy oraz warunkami BHP i higieniczno- TZ2A_U10
sanitarnymi panujacymi w zaktadach produkujacych zywnosé. TZ2A K04
1.7.
Przedmioty do K W Przedmioty do wyboru w ramach specjalizacji technologie przetwoérstwa surowcéw roslinnych A-D
wyboru w ramach ' Student wybiera 2 przedmioty
specjalizacji A-D
TZ2A W01
17A Pradawne rosliny zbozowe — charakterystyka ogdlnej budowy morfologicznej z uwzglgdnieniem cze¢sci TZ2A_WO02
L jadalnych oraz analiza ich warto$ci zywieniowej i technologicznej. Pradawne ro$liny zaliczane do pseudozb6z —| TZ2A WO011
Pradawne i L . . AR . . LT
. - omowienie budowy morfologicznej z wyszczegdlnieniem cz¢sci jadalnych oraz ich znaczenia w zywieniu i TZ2A UO03
dzikorosnace ro$liny K, W L . , . . . A -
L technologii zywnosci. Porownanie sktadu odzywczego, funkcjonalnego i1 bioaktywnego roslin pradawnych z TZ2A _U06
w technologii i ) . . S . A . Katedra
o aktualnie uprawianymi gatunkami zbdz, wskazanie podobienstw i rdznic oraz konsekwencji ich wykorzystania TZ2A U13 .
zywieniu \ o . . . Technologii
we wspotczesnej dietetyce i przemysle spozywcezym. TZ2A K04 . Lo
Zywnosci
TZ2A K06 .
= Pochodzenia
TZ2A_WO01 Roslinnego
1.7.B. Zagadnienia zwigzane ze znaczeniem regionalnych produktéw zZywnosciowych w rozwoju gospodarki lokalne;j i .;—2222:—\/\\//\60121
Regionalne produkty obszaréw wiejskich oraz ich roli w ochronie zdrowia, dobr naturalnych oraz zréwnowazonym rozwoju. TZ2A U03
OWOCOWO-warzywne K, W Omowienie przyktadowych produktéw regionalnych z Polski i réznych stron $wiata, wytwarzanych na bazie TZ2A U06
—technologie w lokalnych, czgsto unikatowych surowcow, gldwnie owocow i warzyw. Przedstawienie ich pochodzenia, tradycji TZ9A U13
stuzbie tradycji wytwarzania, wartosci odzywczych i technologii produkcji w warunkach domowych i/lub przemystowych. TZ2A K04
TZ2A_K06
TZ2A W01
1.7.C. Nowoczesne trendy w fermentacji zywnosci, w tym wykorzystanie innowacyjnych mikroorganizméow i TZ2A_WO02
Fermetacje surowcow alternatywnych. Zasady zrownowazonego rozwoju, takie jak biokonwersja odpadéw i gospodarka o TZ2A WO011
przysztosci- K W obiegu zamknietym. Fermentacje o kontrolowanej produkcji alkoholu — dealkoholizacja, piwa i wina low- TZ2A U03
technologie, ktore ' alcohol. Konsorcja mikrobiologiczne oraz enzymy-— projektowanie ekosystemow fermentacyjnych dla TZ2A U06
zmieniajg produkcje i unikalnych aromatow i tekstur. Bezpieczenstwo i jako$¢ w fermentacjach przysztosci — nowe metody kontroli TZ2A U13
jakos¢ przyszto$ci mikrobiologicznej, techniki zapewniania bezpieczenstwa i jako$ci zywnosci. TZ2A K04

TZ2A_KO06




TZ2A_WO01

17D Mechanizmy zachodzace w czasie oksydacji thuszczow (autooksydacja, fotooksydacja, termooksydacja) i TZ2A_WO02
T SN czynniki wptywajace na stabilno$¢ thuszczow (struktura chemiczna kwaséow tluszczowych, obecnosé TZ2A_WO011
ermicznal . : . . .. . . . .
oksydacyjna K W przeciwutleniaczy, warunki przechowywania). Metody oceny oksydacyjnej stabilnosci thuszczéw. Zmiany TZ2A_U03
o , ! thuszczow podczas obrobki termicznej oraz rola dodatkéw w stabilizacji thuszezow. Stabilnosé thuszezow w TZ2A_U06
stabilno$¢ thuszczow . . N . . .
spozywezych produktach ztozonych. Nowoczesne strategie poprawy stabilnosci thuszczéw. Aspekty zdrowotne i regulacyjne TZ2A U13
p zwigzane z degradacja thuszczow. TZ2A_KO04
TZ2A_KO06
Specjalizacja (w zakresie): zywienie czlowieka
Ogolne zasady pracy w laboratorium chemicznym oraz przypomnienie zasad BHP (postgpowanie z TZ2_WO01
odczynnikami chemicznymi, karty charakterystyk substancji niebezpiecznych, zasady utylizacji zlewek). TZ2_WO04
16 Przeliczanie stezen roztwordw. Zaznajomienie si¢ z metodami oznaczania suchej masy, zawartos$ci biatka i TZ2_WO06
- thuszczu w surowcach, potproduktach i gotowych potrawach. Zaznajomienie si¢ z metodami oznaczania TZ2_U08
Pracownia K, W L . . . o
specjalizacyjna zawartosci btonnika pokarmow.ego ijego skiad}l frakcyjnego w .surowcach ppchod;ema r.oshnnego oraz TZ2_U10
gotowych produktach zywno$ciowych. Poznanie metod okreslajacych wlasciwosei przeciwutleniajace | TZ2 U1l
przeciwrodnikowe ekstraktow roslinnych. Poznanie metod instrumentalnych do oceny stabilnosci thuszczow i TZ2_KO02
aktywnosci przeciwutleniaczy. TZ2_KO03
1.7.
Przedmioty do K W Przedmioty do wyboru w ramach specjalizacji zywienie czlowieka A1-A2, B1-B2
wyboru w ramach ' Student wybiera 2 przedmioty (jeden z grupy A i jeden z grupy B)
specjalizacji A-B
TZ2A W01 Katedra
N o | o | | TZ2AW0Z Technologii
17.A1 Przeciwutleniacze — definicja, podziat, wystepowanie, mechanizmy dziatania, antyoksydanty nowej generacji. TZ2A_WO03 Gastronomicznej i
S Strawnos¢ 1 biodostepnos¢ przeciwutleniaczy z zywnoéci. Nowe metody oceny i standaryzacji aktywnosci TZ2A_WO06 ; -
Przeciwutleniacze w . S . . . . . . . Zywnosci
. .. K, W przeciwutleniajgcej. Rola przeciwutleniaczy w zapobieganiu chorobom cywilizacyjnym. Wptyw zmiennych TZ2A U03 Funkcionalnei
ochronie zywnosci i RS gy . . ) . A unkcjonalnej
sdrowia koncentracji witamin i sktadnikéw mineralnych na aktywnos$¢ przeciwutleniaczy naturalnych. Wiasciwosci TZ2A _U06
przeciwutleniajace hydrolizatow biatkowych. TZ2A U13
TZ2A_ K04
TZ2A K05
TZ2A W01
TZ2A W02
17.A2 Nutraceutyki — dodatki prozdrowotne i bioaktywne skfadniki zywnosci. Rosliny jako biofabryki nutraceutykow. TZ2A W03
o Kwasy tluszczowe o dziataniu prozdrowotnym. Biodostepnosé sktadnikéw biologicznie aktywnych. Zywnosé TZ2A_WO06
Nutraceutyki — . L Lo , . ARG
o - K, W prozdrowotna dla mézgu — neuroodzywianie. Nutraceutyki w zywieniu wspotczesnych diabetykoéw i 0sob TZ2A_U03
sktadniki zywnosci >. S D, . . ..
. otytych - trendy, rozwdj rynku, dowody naukowe. Innowacje i perspektywy rozwoju zywnosci funkcjonalne;j i TZ2A_U06
przysztosci .
nutraceutykow. TZ2A U13
TZ2A K04

TZ2A_KO05




TZ2A_WO01

TZ2A W02
Miejsce zywnosci w strukturze potrzeb oraz ewolucja sposobu odzywiania. Produkcja zywnosci na §wiecie, TZ2A_WO03
1.7.B1. perspektywy wyzywienia oraz problemy niedozywienia i otytosci. Czynniki wptywajace na spozycie TZ2A_WO06
trategia wyzywienia , zywnosci, koncepcje polityki zywno$ciowej oraz bezpieczenstwo zywnosciowe na roznych poziomach.
Strategia wyzywieni K W y i k pcie polityki 7y Sciowe] bezpi f y g $mych pozi h TZ2A_U03
udnosci ologiczne aspekty produkcji, rola organizacji migdzynarodowych oraz cele polityki zywnosciowej w Polsce,
ludnosci Ekologi pekty produkcji, rola organizacji migdzynarodowych le polityki zy Sciowej w Pol TZ2A_U06
ze szczeg6lnym naciskiem na racjonalizacje zywienia. TZ2A _U13
TZ2A_K04
TZ2A_KO05
TZ2A_WO01
TZ2A_W02
. . oo e , . . e L TZ2A W03
1782 Wspolczesne cele i instrumenty polityki zywnos$ciowej. Metody badan w polityce zywnosciowej — techniki TZ2A W06
I badania spozycia zywnosci, analizy trendow konsumpcji. Racjonalizacja zywienia ludnosci — strategie poprawy -
Nowoczesna polityka K, W S . . . . R TZ2A _U03
. ‘o jakos$ci odzywiania w wymiarze jednostkowym i populacyjnym. Globalny kontekst wyzywienia.
zywno$ciowa . , . J. . . . . . TZ2A_U06
Bezpieczenstwo zywnosciowe — wymiar globalny, krajowy i gospodarstwa domowego, gldwne zagrozenia. TZ2A U13
TZ2A_K04
TZ2A_KO05
Specjalizacja (w zakresie): analityka zywnosci
TZ2A W04
16 Zasady organizacji pracy, bezpieczenstwa i ochrony srodowiska w laboratoriach analitycznych oraz praktyka TZ2A_WO05
L kalibracji i kontroli sprzgtu pomiarowego. Przygotowanie i mycie szkta laboratoryjnego oraz sporzadzanie TZ2A_U04
Propedeutyka K, W f A i . . .
Analitvki 2vwnodci roztworow podstawowych z zachowaniem jakosci i rzetelnosci analiz. Samodzielna ocena pracy laboratoryjne;j TZ2A_U10
yxizy oraz prowadzenie petnej dokumentacji zgodnej z zasadami GLP, gwarantujacej powtarzalno$¢ wynikow. TZ2A KO1
TZ2A_K04
1.7.
Przedmioty do Przedmioty do wyboru w ramach specjalizacji analityka Zywnosci A-D
K, W . .
wyboru w ramach Student wybiera 2 przedmioty . .
specjalizacji A-D Kateqt:nillqchemu
i iz
Elementy toksykologii $srodowiskowej. Metody przeprowadzania badan ekotoksycznosci. Zanieczyszczenia TZ2A WO Zywn os’c\:/i
1.7.A. zywnosci pochodzenia antropogenicznego: bisfenole, oligomery tworzyw sztucznych, farmaceutyki i ich TZ2A U10
Od brudnej do K, W metabolity, per- i polifluoroalkilowe zwigzki. Zasady zielonej chemii i zielonej chemii analitycznej oraz ich TZ2A U13
zielonej chemii zastosowanie w nowoczesnych metodach analitycznych, ze szczegdlnym naciskiem na minimalizacje zuzycia TZ2A K04
odczynnikow i probek, miniaturyzacje procesow oraz oceng “zielonosci” procedur analitycznych. -
1.7.B. Zapoznanie z metodami celowanymi oraz niecelowanymi stosowanymi w badaniach metabolomicznych.
- . . . . . . TZ2A W01
Metabolomika i Metody analityczne wykorzystywane do badan metabolomicznych oraz narzg¢dzia stuzace analizie danych TZ2A U10
analiza biatek na K, W uzyskanych w badaniach metabolomicznych. Podstawy struktury i funkcji biatek, nowoczesne metody ich TZ2A U13
poziomie analizy eksperymentalnej, bioinformatyczng ocena wynikow, prawidtowa ich interpretacja przy uzyciu baz TZ2A K04

molekularnym

danych.




Pojecie metabolizmu wtornego i jego rola w biologii roslin i mikroorganizméw. Podstawowe grupy

1.7.C. metabolitow wtornych obecnych w zywnosci. Procesy wolnorodnikowe i utleniania w zywnosci i organizmie TZ2A_WO01
Metabolity K W czlowieka. Przeciwutleniacze i mechanizm ich dziatania. Naturalne przeciwutleniacze — wystepowanie w TZ2A_U10
drugorzedowe — ' surowcach i zywnosci. Biodostepno$¢ naturalnych przeciwutleniaczy, oddzialywania z innymi sktadnikami TZ2A _U13
przyjaciel czy wrog? zywno§ci. Przeciwutleniacze w organizmie czlowieka — korzysci zdrowotne. Metody oznaczania TZ2A_KO04
przeciwutleniaczy i ich aktywnosci antyoksydacyjne;j.
Alergeny pokarmowe, ich wykrywanie w zywnosci oraz regulacje prawne w tym zakresie (m.in. rekomendacje
1.7.D. do systemu PAL). Zagadnienia rynku zywnosci roslinnej (definicje, kategorie produktow oraz czynniki TZ2A_WO01
Alergeny i sktadniki K W konsumenckie i regulacyjne), réznice w sktadzie chemicznym zywno$ci roslinnej i konwencjonalnej. Sktadniki TZ2A_U10
ukryte w zywnosci ' bioaktywne w surowcach roslinnych i ich analiza. Metody analizy sensorycznej, bezpieczenstwo zywnosci oraz TZ2A U13
ro$linne;j nowoczesne technologie analityczne, takie jak NIR, LC-MS/MS i metabolomika. Wyzwania regulacyjne i TZ2A_K04
standaryzacyjne dla zywnosci roslinne;.
TZ2A_WO01
TZ2A_W02
. . . . , . - . TZ2A_W11
21 Dieta Paleo z perspektywy dietetyka, znaczenie wody oraz bezpieczenstwo zywnos$ci, w tym bioterroryzm. TZ2A U01 '
L Suplementy diety — korzysci i zagrozenia, a takze rola pre- i probiotykow oraz interakcje lekéw z zywnoscia. - Katedra Zywienia
Zywienie cztowieka . o Lo S . L L s, TZ2A_U04 A
X K Zywnosc¢ tradycyjna i regionalna, sktadniki bioaktywne wspomagajace leczenie insulinoopornosci i rola ziot w Cztowieka i
we wspotczesnym L L . . . R . , , TZ2A U1l - .
Swiccie 1 zywieniu. Omowione sg takze dieta DASH, strategie zapobiegania nlgdoborom, bezplec.zenstwo‘opakowan TZ9A U12 Dietetyki
oraz znaczenie antyoksydantow i produktow ,,slow food” oraz ekologicznych w zywieniu cztowieka. TZoA U13
TZ2A K04
TZ2A_KO06
2.2, TZ2A W01 Katedra
Metody statystyczne Podziat eksperymentow badawczych. Planowanie doswiadczen, formutowanie hipotez statystycznych i ich TZ2A_WO09 Zarzadzania
w planowaniu i K weryfikacja. Najwazniejsze metody statystyczne wykorzystywane do analizy danych parametrycznych i TZ2A U088 Jakoscig i
optymalizacji prac nieparametrycznych. TZ2A _U10 Bezpieczefistwem
badawczych TZ2A_KO03 Zywnosci
23 Jednostki
Przedmioty do K, W Przedmioty (_10 wyboru w r_amach przedmiotéw ogélnych A-L Wydziatu Nauk 0
. Student wybiera 4 przedmioty Zywnosci i
wyboru - ogélne LA
Zywieniu
23 A TZ2A_WO01
e . o . . S TZ2A_ W03 Katedra
Projektowanie Bezglutenowe surowce zbozowe — wartos¢ zywieniowa i technologiczna. Surowce petnoziarniste jako - i,
, - . . I - . e : L . TZ2A_U01 Technologii
zywnosci dla oséb o K W funkcjonalny sktadnik zywnosci o okreslonych wtasciwosciach fizykochemicznych. Zboza i pseudozboza — TZ2AU03 Zvwnodei
specjalnych ' zywieniowe 1 technologiczne znaczenie skrobi. Ttuszcze w diecie cztowieka — rekomendacje zywieniowe. - M .
potrzebach Charakterystyka olejow jadalnych o dedykowanych wlasciwosciach zdrowotnych T22A_J09 Pochodzenia
L ’ TZ2A _KO1 Roslinnego
zywieniowych

TZ2A_KO03




TZ2A_WO01

2.3.B. Nowoczesne technologie i produkty w przetworstwie ro§linnym, w aspekcie przetwarzania surowcow TZ2A_WO03 Katedra
Nowa era produktow i ro$linnych oraz zarzadzania i organizacji produkcji (np. lean manufacturing, Poka-Yoke). Nowoczesne TZ2A_UO1 Technologii
technologii w K, W  |przekaski owocowe i warzywne oraz produkty chtodzone. Przyktady nowoczesnych rozwigzan i produktow TZ2A_U03 Zywnosci
przetworstwie spozywczych. Produkty hybrydowe i typu ,,fusion”. Innowacyjne napoje funkcjonalne i bezalkoholowe, TZ2A_U09 Pochodzenia
roslinnym produkty fermentowane. TZ2A K01 Roélinnego
TZ2A_KO03
TZ2A_wol Katedra
2.3.C. Zrozumienie specyficznych wymagan stawianych zywnosci taktycznej (trwato$é, kalorycznos¢, waga, tatwosé TZ2A_WO03 o
. . . . . ) 7. . . . a1 s ? o Technologii Migsa
Projektowanie przygotowania). Zapoznanie z réznymi typami zywnosci taktycznej (MRE, zywnos¢ liofilizowana, zywno$¢ TZ2A_UO1
. b . . o S e Katedra
zywnosci specjalnego K, W  |wysokoenergetyczna). Poznanie technologii produkcji i konserwacji zywnosci w warunkach polowych. Metody TZ2A_U03 .
. . ) L e ; . . Mleczarstwa i
przeznaczenia projektowania racji zywnos$ciowej na potrzeby specyficznego scenariusza (np. MRE dla sit specjalnych, zestaw TZ2A_U09 .
. . , . L. - . . Inzynierii
taktycznego BOB na 72h). Ocena jakosci, bezpieczenstwa i warto$ci odzywczej zywnosci taktyczne;j. TZ2A _KO1 .
Procesowej
TZ2A_KO03
. o, o . TZ2A_WO01
2.3.D. Analiza mechanizméw powstawania i zanikania trendéw zywieniowych, takich jak superfoods, dieta keto czy TZ2A W03
Trendy i wegetarianska. Ideologia ,,clean eating” oraz wptyw digitalizacji jedzenia i ,,foodstagrammingu” na wybory TZ2A U01 Katedra
transformacje we K W konsumenckie i kulturowe postrzeganie positkow. Proekologiczne trendy, takie jak zréwnowazonha konsumpcija, TZ2A U03 Mleczarstwa i
wspotczesnym ' zero waste 1 slow food, a takze nowe technologie produkcji zywnos$ci, w tym drukowanie i hodowla. Znaczenie TZ2A U09 Inzynierii
sektorze weganskiej rewolucji oraz strategie marketingowe promujace produkty zywnosciowe i ich wptyw na TZ9A KOl Procesowej
Zywnos$ciowym konsumentow. 172 A:K03
TZ2A_WO01
2.3.E. Koncentracja na roli danych w zréwnowazonym rozwoju zywnosci oraz rodzajach i zrédtach danych TZ2A_WO03 Katedra
Zrownowazony stosowanych w badaniach zywnosci i Zywienia. Praktyczne aspekty statystyki, analizy danych przy uzyciu R i TZ2A_UO1 Zarzadzania
rozw0j w technologii K, W Python, oraz wizualizacja danych do efektywnej komunikacji wynikow. Metody oceny cyklu zycia (LCA), dane TZ2A_U03 Jakoscia i
Zywno$ci 1 zywieniu - srodowiskowe, trendy konsumenckie, uczenie maszynowe oraz kwestie etyki i polityki zwigzane z przysztoscia TZ2A _U09 Bezpieczefistwem
podejscie data science danych w systemach zywnosciowych. TZ2A KO1 Zywnosci
TZ2A_KO03
TZ2A_WO01
2.3.F. Pojecia i definicje jako$ci oraz charakterystyka zintegrowanych systemow zarzadzania jakoscia stosowane w TZ2A_WO03 Katedra
Zintegrowane zarzadzaniu organizacjom w sektorze spozywczym, metody i narzgdzia stosowane w systemach jakosci i TZ2A _UO1 Zarzadzania
zarzadzanie jakosScia K, W zarzadzaniu. Zalety i trudnosci we wdrazaniu ERP (przedsigbiorstwo planowania zasobéw). Znaczenie, zasady TZ2A U03 Jakoscig i
w sektorze dziatania identyfikacji i identyfikowalnosci w sektorze rolno-spozywczym. Wykorzystanie narzgdzi TZ2A _U09 Bezpieczefistwem
Spozywczym systemowych w celu rozwigzania problemoéw w organizacji sektora spozywczego. TZ2A KO1 Zywnosci
TZ2A_KO03
Znaczenie zmiennoS$ci genetycznej mikroorganizméw w odniesieniu do oddziatywania na zdrowie cztowieka.
Udziat mikrobioty jelit w utrzymaniu zdrowia i prawidlowego funkcjonowania organizmu cztowieka. TZ2A_WO01
Mozliwoséci modyfikacji mikrobioty jelit. Probiotyki. Metody mikrobiologii klasycznej stosowane w celu TZ2A_W03 Katedra
2.3.G. identyfikacji wybranych grup mikroorganizméw i ich wlasnosci fenotypowych. Techniki mikroobrazowania TZ2A_UO1 Biotechnologii i
Analiza mikrobioty K, W komorek w identyfikacji i analizie ilosciowej mieszanin mikroorganizmow. Molekularne metody badania TZ2A_U03 . oogll
- - . . e . 3 . T s Mikrobiologii
jelitowej sktadu mikrobioty oraz okreslania jej potencjalu. Modele do analizy wptywu mikroorganizméw na komorki TZ2A_U09 Zvwhodei
czlowieka. Zalety i wady, oraz zakresu informacji uzyskiwanych przy zastosowaniu poszczeg6lnych technik TZ2A K01 M
analitycznych. Przyktady praktycznej diagnostyki mikrobiologicznej z zakresu analiz mikrobioty dostepne;j TZ2A_KO03

komercyjnie




TZ2A_WO01

2.3.H. Szybkie metody w analizie jakosci mikrobiologicznej zywnosci, zrodet skazen mikrobiologicznych oraz w TZ2A_WO03
Alternatywne metody N . . . . Katedra
oL ocenie higieny produkcji. Wykorzystanie metod biochemicznych (pateczkowych, paskowych, ptytkowych). TZ2A_UO1 . -
w ocenie jakosci i . . s . . Biotechnologii i
. , K, W Metody immunologiczne. Dostepnosc¢ i wykorzystanie metod molekularnych (stalo- oraz zmienno- TZ2A _UO03 . . -
bezpieczenstwa o e : o . . . . Mikrobiologii
. - : temperaturowe techniki powielania DNA, warianty techniki PCR, chipy DNA, sekwencjonowanie nowej TZ2A_U09 . e
mikrobiologicznego o . . o S C . , Zywnosci
. . generacji z jego odmianami). Techniki genotypowania mikroorganizméw. Metody obrazowania komorek. TZ2A _KO1
Zywnosct TZ2A_KO03
TZ2A_WO01
Charakterystyka mechanizmow neurofizjologicznych i psychologicznych wptywajacych na wybor zywnosci. TZ2A_WO03 Katedra
2.3.1. Tworzenie Map Preferencji Sensorycznej i wskazanie mozliwych opcji optymalizacji sensorycznej produktu lub TZ2A_UO1 Technologii
Sensoryka jako K, W wskazanie nisz sensorycznych zwiazanych z preferencja, awersja i sytoscia sensoryczng. Mozliwosci TZ2A_U03 Gastronomicznej i
element gry rynkowej wykorzystania metod szybkiego profilowania sensorycznego. Marketing sensoryczny jako element TZ2A U09 Zywnosci
multisensorycznego oddziatywania na konsumentow. Analiza sensoryczna w Brandingu. TZ2A_KO01 Funkcjonalnej
TZ2A_KO03
TZ2A_WO01
23] Podstawy funkcjonalno$ci zywnosci oraz roznice migdzy zywnoscia nieprzetworzong a ultraprzetworzong. TZ2A_ W03 Katedra
Funkc'.or.lzilnoéc’ Obecnos¢ oswiadczen zywieniowych i zdrowotnych zgodnie z regulacjami UE i Polski oraz metody oceny TZ2A UO1 Technologii
5 vJv noci K, W funkcjonalnosci oparte na hierarchii dowodow. Sktadniki bioaktywne, wptyw proceséw przetwarzania na ich TZ2A U03 Gastronomicznej i
rzeytworzone' ochrong, percepcje konsumentdéw oraz rolg etykiet i reklam. Kompleksowa ocena funkcjonalno$ci wybranego TZ2A _U09 Zywnosci
P g produktu spozywczego. TZ2A KO1 Funkcjonalnej
TZ2A_KO03
23K TZ2A_WO01
su Iemlen.t ' diety i Definiowanie suplementoéw diety i zywnosci wzbogacanej wedtug prawa UE i polskiego oraz réznice mi¢dzy TZ2A_WO03
5 wﬁoéé wz)lgo ac);na suplementami, lekami, zywno$cig wzbogacang i specjalnego przeznaczenia. Sktadniki dozwolone, zakazy TZ2A UO1 Katedra Biochemii
yﬁ aspekt ra%v ne K, W stosowania substancji aktywnych oraz zasady rejestracji i notyfikacji zywnoSci. Surowce i technologie TZ2A U03 | Analizy
tecﬁnolg F;czne i ' stosowane w produkcji suplementéw oraz zywnosci funkcjonalnej, wplyw technologii na stabilno$¢ i aktywnosé TZ2A _U09 Zywnosci
09 sktadnikoéw bioaktywnych oraz metody oznaczania tych sktadnikoéw zgodne z normami PN. TZ2A KO1
analityczne TZ2A_KO3
TZ2A_WO01
2.3.L. Podstawy psychologii zapachu (znaczenie zapachu w psychologii, ewolucyjne i kulturowe aspekty zmyshu TZ2A_WO03 Katedra
Zapach w zywnosci - wechu, réznice indywidualne w percepcji i ocenie zapachu. Badania nad zwigzkiem migdzy zapachem a TZ2A _UO1 Technologii
od psychologii K, W emocjami. Psychologiczne aspekty stosowania zapachow w marketingu. Kreowanie wizerunku marki poprzez TZ2A U03 Zywnosci
percepcji do chemii scent marketing. Badania nad wpltywem zapachow na decyzje zakupowe. Zwiazki zapachowe budujace zapach TZ2A U09 Pochodzenia
analitycznej zywnosci — identyfikacja, analiza, wykorzystanie w projektowaniu ZzywnoSci. TZ2A_KO01 Roélinnego
TZ2A_KO03
24 - i, . . TZ2A_WO01
Wielowymiarowe Metody parametryczne i nieparametryczne w analizie danych, wprowadzenie do technik analizy T72A W09 Katedra
techniki wielowymiarowej, analiza skupien. Ocena wplywu czynnikow zmiennoéci — analiza kanoniczna. Analiza TZ2A U04 Technologii
projektowania i K, P czynnikowa, sktadowych gtéwnych (PCA), kierunek i sita oddziatywania zmiennych, ich wspotzaleznosé. TZ2A U06 Zywnosci
optymalizacji Zastosowanie analizy dyskryminacyjnej. Planowanie i analiza do§wiadczen planowanych typu DOE. Zmienne TZ2A U10 Pochodzenia
procesow jakosciowe - analiza log-liniowa oraz analiza korespondencji. TZ2A K06 Roélinnego

przemystowych




TZ2A_WO04

TZ2A_WO09
. _ . . TZ2A_U01
25 Samodzielna i dojrzata analiza problemu badawczego zgodnego z realizowang praca dyplomowa. TZ2A U04 Jednostki
Seminarium Przygotowame prezentacji audiowizualnej w konsultacji z pro'motorem pracy,.uwzgle;dmaj aca metqdy 172 A__ U05 Wydziatu Nauk o
. . K, W analityczne wchodzace w zakres badawczy pracy dyplomowej, z przestrzeganiem praw autorskich i . e
magisterskie |1 . e ! . s TZ2A U08 Zywnosci i
pokrewnych. Opracowanie schematu doswiadczalnego zgodnie z charakterem i zalozeniami pracy S
metodyczne . L TZ2A U10 Zywieniu
magisterskiej. TZ9A U13
TZ2A_KO01
TZ2A_KO03
Specjalizacja (w zakresie): diagnostyka mikrobiologiczna i biotechnologia zywnosci
TZ2A_W02
TZ2A_WO04
o . . L - . . o TZ2A_W05
2.6. Nowoczesne techniki mikrobiologiczne stosowane w analizie Zywnosci oraz metody zapobiegania zakazeniom TZ2A W07
Instrumentalne mikrobiologicznym. Cytometria przeptywowa, molekularne metody wykrywania patogenéw oraz TZ2A U03
techniki w K,W  |zaawansowane techniki elektroforetyczne do identyfikacji mikroorganizmow. Badania biofilméw, quorum TZ2A U04
diagnostyce sensing, fluorescencyjng hybrydyzacje in situ (FISH) oraz innowacyjne narz¢dzia do bioobrazowania i analizy TZ2A U06
mikrobiologicznej komérek drobnoustrojow. T72A"U10
TZ2A_K04
TZ2A_KO06
TZ2A_W03
o . . . o, L . . s TZ2A_WO07
27 Organizacja informacji genetycznej u mikroorganizmow regulacja jej ekspresji. Zmienno$¢ genetyczna TZ2A U06 Katedra
Gené ,[' ka K W mikroorganizméw. Transdukcja i transpozycja. Pozachromosomalne elementy genetyczne (chromidy, plazmidy TZ2A U10 Biotechnologii i
. v . ' bakteriofagi). Techniki stosowane w uwalnianiu kwasow nukleinowych z mikroorganizméw. Transformacja. - Mikrobiologii
mikroorganizmow . o " . L TZ2A U13 : i
Enzymy restrykcyjne. Techniki modyfikacji genetycznych mikroorganizmow. TZ2A KO1 Zywnosci
TZ2A_K04
TZ2_WO01
TZ2_WO02
Procesy biotechnologiczne oraz wykorzystanie mikroorganizméw i preparatow biotechnologicznych w TZ2_W03
2.8. produkcji zywnosci, z uwzglednieniem ich bezpieczenstwa i modyfikacji genetycznych. Warunki i etapy TZ2_WQ7
Biotechnologia w K W fermentacji, zastosowanie kultur starterowych, probiotykow i bakteriocyn, metody ksztattowania wlasciwosci TZz2_U01
przemysle ' organoleptycznych oraz bioutrwalania zywnos$ci. Biotechnologiczne przetwarzanie produktow ubocznych, TZ2_U04
Spozywczym wykorzystanie enzymow, kwasoéw organicznych oraz metabolitow mikroorganizmoéow do tworzenia aktywnych TZ2_U05
opakowan. TZ2_U09
TZ2_U013

TZ2_ K04




TZ1A W01

TZ1A_WO03
2.9. TZ1A_WO04
Projektowanie Proces innowacji produktowej i procesowej oraz ich komercjalizacji w branzy spozywczej. Kategorie i etapy TZ1A W05
aktywnych K W P rozwoju nowych produktéw, od oceny mozliwosci wprowadzenia innowacji, przez projektowanie, testowanie TZ1A U05
biologicznie T prototypow i analize sensoryczng, po produkcje, dystrybucje i etykietowanie. Przyczyny niepowodzen nowych TZ1A U09
produktow produktéw oraz przyktady wdrozen na réznych etapach produkcji — od surowcow do opakowan i etykiet. TZ1A_ U1l
spozywczych TZ1A U13
TZ1A_KO02
TZ1A_KO04
. o A . o . S TZ2A_WO01
210 Podstawy struktury i funkcji bialek oraz enzymow, ich katalityczna specyficzno$é i mechanizmy dziatania TZ2A W03
c (teorie, modele, metody pomiaru aktywnosci enzymatycznej). Kinetyka enzymatyczna, inhibicja, aktywacja -
Enzymy w o . . . . . L TZ2A_U03
. . K, W oraz wpltyw czynnikéw fizykochemicznych na reakcje enzymatyczne. Zrodta, pozyskiwanie, oczyszczanie i
przetworstwie . , . . . . S . TZ2A_U04
. . zastosowanie enzymow w przemysle spozywczym oraz metody zwigkszania wydajnosci reakeji
zywnoSci Lo A . TZ2A U13
enzymatycznych, takie jak inzynieria i immobilizacja enzymow. TZ2A KO4
Specjalizacja (w zakresie): systemowe zapewnienie jakoSci i bezpieczenstwa zywnosci
TZ2A_W01
. . . o . . L TZ2A_W05
Ewolucja znormalizowanych systemow zarzadzania jako$cia. Terminologia i zasady zarzadzania jako$cig wg TZ2A UOL
2.6. PN-EN 9000. Istota i cele stosowania normy ISO 9000. Ogolne wymagania dla systemu zarzadzania jakoS$cia. -
L . . ) . e . TZ2A_U04
Zarzadzanie jakoscia K, W Wymagania normy PN-EN ISO 9001 w zakresie procesow operacyjnych, zarzadczych, wspierajacych i TZ2A U05
wg serii norm ISO pomocniczych. Ocena efektywnosci dziatania systemu zarzadzania jakoscia oraz jego doskonalenie. Narzedzia i TZ2A U06
ocena efektywnosci i skutecznosci ich stosowania. 172 A:KOl
TZ2A_KO06
TZ2A_W02
TZ2A W04 Katedra
2.7. . . L - o . . . TZ2A W05 .
Metod Przedstawieie potencjalnych zagrozen zywnos$ci wynikajacych z surowcow, technologii produkcji oraz TZ2A UOL Zarzadzania
. y srodowiska naturalnego. Fizyczne, chemiczne i mikrobiologiczne skazenia zywnos$ci oraz ich wplyw na zdrowie - Jakoscig i
monitorowania . 2 . L . L ) ; S TZ2A_U04 . ,
- kodci i K, W konsumenta, a takze zasady monitoringu zywnosci, pobierania probek i dobér odpowiednich metod TZ2AU06 Bezpieczenstwem
)2 , analitycznych do wykrywania zanieczyszczen, takich jak pozostatosci srodkéw ochrony roslin, antybiotykow, - Zywnosci
bezpieczehstwa estycydow, dioksyn, mikroorganizméw czy zagrozen fizycznych T22A_Jor
zywnosci II pestycydow, dioksyn, g Y zag yeznyen. TZ2A_U13
TZ2A_K04
TZ2A_KO06
Rozwdj 1 podstawy prawa konsumenckiego, definicje konsumenta i przedsigbiorcy oraz przedmiot umoéw
konsumenckich, takich jak towary i ustugi. R6zne rodzaje uméw sprzedazy, w tym na odlegtos¢ i poza lokalem
S L . . . .S o TZ2A W06
2.8. przedsigbiorstwa, oraz zasady odpowiedzialno$ci przedsigbiorcy za wady towarow, rgkojmie, gwarancje i =
K, W o . . , . JoT ; TZ2A U1l
Ochrona konsumenta szkody spowodowane produktami niebezpiecznymi. Specyfika umow najmu lokali mieszkalnych z udziatem T72A K04

konsumenta oraz sposoby dochodzenia roszczen na drodze sagdowej i pozasadowej. Formy i zasady zawierania

oraz wykonywania umow konsumenckich, jak rowniez aspekty prawne zwigzane z ochrong praw konsumentow.




TZ2A_WO01

2.9. Tematyka auditu jako narz¢dzia do oceny skutecznosci systemow zarzadzania jakosciag w organizacjach. $§§ﬁ—w8§
Praktyka auditowania Definicje, rodzaje, cele oraz przyczyny przeprowadzania auditow, ze szczegdlnym uwzglednieniem auditu T72AU03
i dokumentowania K, W, P |wewnetrznego i metod jego przygotowania oraz realizacji. Opracowywanie dokumentacji systemu zarzadzania TZ2A U05
systemow zarzadzania jakos$cig zgodnej z normami ISO 9000 i ISO 22000:2018, w tym polityki jako$ci, celow, pytan auditowych, TZ2A U07
jakoscia programow auditu oraz oceny ryzyka na poszczegolnych etapach auditu. TZ2A K02
TZ2A_KO04
. . .. . . .. TZ2A_W02
Globalne problemy $rodowiskowe, przeglad uwarunkowan srodowiskowych w przemystowej produkc;ji i TZ2A W05
2.10. dystrybucji zywnosci, metody zmniejszania ucigzliwo$ci srodowiskowej. Ewolucja rozwigzan systemowych w TZ2A W06
Systemowe zarzadzaniu srodowiskiem od Czystszej Produkcji do Zréwnowazonego rozwoju. Prezentacja i omowienie TZ2A UOL
zarzadzanie normy ISO 14001. Praktyczne przyktady dotyczace analizy aspektow srodowiskowych, pisania polityki -
. o K,W,P |, . ) f g ) - , A TZ2A_U03
srodowiskiem w srodowiskowej, programow zarzadzania srodowiskowego i innych wymagan normy ISO 14001. Omoéwienie TZ2A U04
produkciji i systemu zarzadzania §rodowiskowego wedtug Rozporzadzenia EMAS. Systemy zarzadzania srodowiskowego TZ2A U06
dystrybucji zywnosci w przyktadach Norma ISO 50001 — od audytu energetycznego do zarzadzania energia w przemysle TZ2A K04
Spozywczym. TZ2A K06
Specjalizacja (w zakresie): technologia i jako$¢ zywnosci pochodzenia zwierzecego
26 Produkcja zywnos$ci wygodnej, systemy jakoSci migsa oraz projektowanie i wdrazanie nowych produktow TZ2A_WO01
. L zwierzecych, ze szczegbdlnym uwzglednieniem prozdrowotnych wyrobow tradycyjnych i regionalnych. TZ2A_WO03
Projektowanie jako$ci . R , . . . A .
. o Nowoczesne technologie produkcji migsa i produktow mleczarskich, w tym techniki uboju, obrobki cieplnej, TZ2A_WO04
Zywnosci K, W, P . . . . . ) . L X ..
. pakowania oraz wykorzystanie bakterii probiotycznych i enzymow. Ocena jakosci opakowan, metody redukcji TZ2A _U06
pochodzenia . R A . , )
Twierzeceao soli i thuszczu, techniki kulinarne oraz badania jako$ci mleka i jego przetworow, w tym wykrywaniu TZ2A_U07
eeee zafalszowan i zastosowaniu bakterii kwasu mlekowego. TZ2A_K04
TZ2A_WO01
S . . . . e TZ2A_W02
2.7. Ocena jako$ci migsa i produktow mleczarskich oraz technologiczne metody poprawy ich wlasciwosci TZ2A W03 Katedra
Innowacyjne zywieniowych i sensorycznych. Globalne wyzwania, stosowanie dodatkow technologicznych, stabilizacja TZ2A W05 Technologii Migsa
technologie zywnosci K, W, P |barwy, kontrola aktywno$ci wody oraz procesy przetworcze, takie jak rozdrabnianie, mieszanie i wedzenie. TZ2A UOS Katedra
pochodzenia Innowacje w produkcji wyrobéw migsnych i mlecznych (seroéw, jogurtow oraz niskottuszczowych i TZ2A U06 Mleczarstwa i
zZwierzgcego wzbogacanych produktéw dla seniorow). TZ2A K04 Inzynierii
172 A:KOG Procesowej
2.8. TZ2_WO01
Kontrola surowcow i Monitorowanie i kontrola zywnos$ci pochodzenia zwierzgcego na roznych etapach jej produkcji. Kontrola TZ2_W02
procesow sanitarno-weterynaryjna migsa i mleka, znaczenie systemu urzegdowej kontroli zywnosci jako elementu ochrony TZ2_W05
technologicznych K, W, P |konsumentéw. Eliminowanie zagrozen zdrowotnych zywnosci poprzez dobor i kontrolg opakowan. Certyfikacja TZ2_U11
Zywnosci i kontrola produktow ekologicznych, pozyskiwanie migsa zwierzat townych. Ocena mikrobiologiczna migsa i TZ2_U13
pochodzenia mleka oraz produktéw z ich udziatem. TZ2_KO04
zwierzgcego TZ2_KO06




TZ2A_WO01

Podstawowe obliczenia chemiczne i przygotowanie roztwordw oraz pobieranie i przygotowanie probek TZ2A_WO04
2.9. zywnosci do analizy. Metody sensorycznej analizy opisowej, dobor metod analitycznych, chemicznych i TZ2A_U06
Pracownia K, W mikrobiologicznych oraz techniki elektroforezy i spektrometrii mas w analizie biatek. Modyfikacja tekstury TZ2A_U10
specjalizacyjna produktéw migsnych, komputerowa analiza obrazu, zastosowanie analiz NIR, a takze wlasciwosci TZ2A U13
organoleptycznych i reologicznych produktow mleczarskich, w tym mleka w proszku. TZ2A_K04
TZ2A_KO05
Specjalizacja (w zakresie): technologie przetwérstwa surowcow roslinnych
TZ2A_WO01
26 Kierunki wykorzystania grzybow wielkoowocnikowych w Polsce i na $wiecie. Grzyby mikroskopowe w TZ2A_U02
Grzyby wlZ)./wnoéci ; K W produkcji Zywnos’_ci fermentowanej w Europie i w Azji. Procesy biosyntezy przez grzy‘py wybranych substancji. TZ2A_U09
biotechnologii ' Trendy rynkowe i aktualna wiedza o zawartych w grzybach substancjach odzywczych i aktywnych TZ2A U13
biologicznie, oraz wplyw metod obrébki na ich wlasciwosci. TZ2A _KO03
TZ2A_K04
TZ2A_WO01
. . . TZ2A_W03
Najnowsze trendy technologiczne przemyshu fermentacyjnego, owocowo-warzywnego, thuszczowego oraz TZ2A W04
2.7. zbozowo- miynarskiego. Innowacyjne metody identyfikacji zepsucia si¢ zywnosci. Metody pozyskiwania TZ2A UOL
Innowacyjnos¢ w K W P mikroorganizmow, preparatow enzymatycznych oraz dodatkoéw do zywnosci i ich mozliwo$ci wykorzystania w TZ2A U0G
przetworstwie o kreowaniu, ksztattowania struktury i cech zywieniowo-prozdrowotnych nowych produktéw zywnosciowych. TZ2A U13
zywno§ci Wskazanie mozliwosci wykorzystania narzedzi analitycznych do badania i modelowania Zzywnosci. TZ2A KOL
Zroéwnowazone technologie w przemysle spozywczym TZ2A_KO4
TZ2A_KO05
. . ‘ TZ2A_WO1 Katedra
2.8. Procesy zachodzace w tkankach surowcow owocowych, warzywnych i zbozowych oraz ich wptyw na jakos¢ TZ2A W03 Tgchnologll
Uwarunkowania produktow. Wykorzystanie surowcoéw dziko rosngcych oraz zywnosci ekologicznej. Innowacyjne metody TZ2A U06 Zywnosci
surowcowe w K, W poprawy jakosci i trwato$ci oraz zastosowania surowcow w produkcji owocowo-warzywnej i zbozowej. TZ2A U09 Pochodzenia
ksztattowaniu jakoS$ci Procesy fermentacyjne, wplyw surowcoéw na produkty roslinne, w tym biatkowe, oraz zasady znakowania TZ2A U13 Roslinnego
produktu produktow. TZ2A K04
TZ2A_WO01
29 Obliczenia chemiczne i technologiczne przydatne w technologii zywno$ci. Instrumentalne metody analityczne TZ2A_WO04
N stosowane w analizie jako$ci surowcow i produktéw pochodzenia roslinnego, migdzy innymi metody TZ2A_U03
Pracownia K, W . . . . . .
- . spektrofotometryczne, chromatograficzne i reologiczne. Innowacje w procesach przetworczych i analityce. TZ2A _U06
specjalizacyjna Il Metody sensor o i
yczne stosowane w ocenie Zywnosci. TZ2A _U10
TZ2A_K04
. o - . . . . . . - TZ2A_WO01
2 10. PrOJektowanle zywnosci funkcj onallneq 1 wyggdng opartej na zbozach, nasionach rgshn strqczkowych oraz TZ2A W03
Projektowanie owocach i warzywach, z uwzglednieniem roli zwigzkow bloaktywpych w Znggsgl prozdroyvotnej. Wplyw TZ2A U02
sywnofci K W dodatkow fgnkCJ onalnygh na cgchy sensoryczne oraz wykorzy.stame fer'mentacp'l mnowacymygh SUrOWCOW W TZ2A U09
funkcjonalnej i ' modelowaniu zywno$ci i napojow. Trwatos§¢ produktéw z udziatem zwigzkdéw bioaktywnych, liposomy TZ2A U13
. zwigkszajace biodostepnos¢ sktadnikow oraz rola thuszezow spozywcezych jako zrodta zwigzkow -
wygodnej funkcjonalnych. iggﬁ—igg

Specjalizacja (w zakresie): zywienie czlowieka




26 Pojecie zdrowia i jego uwarunkowania oraz globalne zagrozenia zdrowotne. Epidemiologia, w tym planowanie TZ2A_W11
L . badan i epidemiologia choréb przewlektych niezakaznych, a takze metodologia badan spotecznych i typy badan TZ2A_U12
Zywienie a zdrowie K, W L . . . R
- zywieniowych. Problemy zdrowia publicznego oraz polityka zdrowotna, system zdrowotny i opiecka zdrowotna TZ2A U13
publiczne
w Polsce. TZ2A K06
TZ2A W01
Rola owocow, warzyw, zb6dz, nasion i migsa jako zrodet sktadnikoéw bioaktywnych oraz zastosowanie TZ2A_WO02
27 nutraceutykow jako prozdrowotnych dodatkow do zywnosci. Wykorzystanie modeli komoérkowych w analizie TZ2A_ W11
L funkcjonalnosci sktadnikow, metody ograniczania alergennos$ci oraz nowe spojrzenie na biatka tkanki taczne;. TZ2A_UO1
Zywnos$é K, W, P .. > o . .. s
rozdrowotna Charakterystyka substancji stodzacych i zamiennikow thuszczu oraz aspekty technolpgmzne produkcji Zzywnosci TZ2A_U06
P niskokalorycznej i funkcjonalnej, w tym biodostgpnosc¢ sktadnikow bioaktywnych. Zywno$¢ wspierajaca TZ2A_U13
zdrowie mozgu, jak oleje tloczone na zimno oraz produkty neuroodzywiajace. TZ2A_KO1 Katedra
TZ2A_K06 Technologii
TZ2A W08 Gastronomicznej i
Budowa i podziaty komorki. Biatka receptorowe i transportujace, kaskady przekazywania sygnatu. Podstawy TZ2A_ W11 ZYWHOéCi )
28 genetyki, mutacje i ekspresje genéw oraz wplyw sktadnikow pokarmowych na regulacj¢ genow. Choroby TZ2A UO1 FunkCJQnameJ'
Nutri én;)mika K, W dietozalezne o zlozonych uwarunkowaniach. Wykorzystanie informacji o genotypie w poradnictwie TZ2A_U04 Katedra Zywwma
g dietetycznym. Determinacja smaku, preferencje pokarmowe i zdrowie. Zywienie w okresie prenatalnym i TZ2A _U10 CZi_OWIGké} 1
programowanie ptodowe. Modele zwierzece i komoérkowe w badaniach nutrigenomicznych. TZ2A_U13 Dietetyki
TZ2A_KO02
TZ2A W01
TZ2A W03
2.9. . - . . TZ2A W11
Technologia Systemy technologiczne produkcji potraw, w tym metoda sous-vide. Charakterystyka podstawowych procesow TZ2A U05
nolog technologicznych w produkcji potraw. Zmiany zachodzace w zZywnosci podczas przygotowania potraw. -
produkcji potraw w K, W, P . . ; ) . S . TZ2A_U06
. Kuchnia molekularna jako sktadowa wspoétczesnej produkeji potraw. Wptyw religii i kultury na zwyczaje i
réznych systemach systemy zywieniowa. Nowe trendy w technologii produkcji potraw T22A_U13
Zywienia ystemy zy : Y gnp P TZ2A_KO1
TZ2A_K04
TZ2A_KO06
Specjalizacja (w zakresie): analityka zywnosci
TZ2A_WO04
. . L i . . TZ2A_U08 ) .
2.6. Podstawy chromatografii gazowej, metody przygotowania probek, techniki ekstrakcji, analiza ilo$ciowa, TZ2A U10 Katedra Biochemii
Techniki K, W derywatyzacja. Nowe trendy w przygotowaniu probek (mikroekstrakcja, techniki ,,green chemistry”, TZ2A ULl i Analizy
przygotowania prob automatyzacja procesu) oraz walidacja metod analitycznych. - Zywnosci
TZ2A_KO01
TZ2A K04
. . . — — -~ — ; — . . = Katedra
Znaczenie analizy sensorycznej w ocenie jakosci zywnosci oraz jej zastosowanie w kontroli jakosci, badaniach TZ2A_WO04 Technologii
naukowych i projektowaniu produktéw. Fizjologia zmystow: smaku, zapachu, wzroku, dotyku i stuchu oraz TZ2A_U08 Zywnosci
2.7. K W czynniki wplywajace na percepcje bodzcow. Zasady prowadzenia badan sensorycznych, w tym przygotowanie TZ2A _U09 Pochodzenia
Analiza sensoryczna ’ probek i szkolenie zespotu oceniajacego. Testy roznicowe, preferencyjne, profilowanie sensoryczne i metody TZ2A U1l Roslinnego
instrumentalne. Analiza konsumencka, metody pomiaru preferencji i akceptacji oraz interpretacje wynikdéw na TZ2A KO1
potrzeby rynku. TZ2A_KO04




Racjonalne podstawy tworzenia metod chromatograficznych. Podstawy spektrometrii mas oraz specyfika

TZ2A_WO01

2'8'. . technik faczonych (GC-MS, LC-MS). Chiralno$¢ a techniki rozdzielania. Selektywno$¢ w technikach TZ2A W04
Techniki X - - . . N TZ2A_U01
) . K, W separacyjnych, wysokorozdzielcza spektrometria mas, tandemowa spektrometria mas. Identyfikacja zwigzkoéw
chromatograficzne i . ; ; . e . . TZ2A U10
Jaczone techplkam} sprzgzonymi. Apah;a 1losc10wa: Inr}e techplkl chromatograficzne i taczone wykorzystywane w TZ2A KO1
analityce zywnosci. Foodmika i metabolomika zywnosci. TZ2A_K03
TZ2A_WO01
2.9. TZ2A_WO04
Metody Metody spektroskopowe wykorzystywane do analizy sktadnikoéw i jakosci Zzywnosci. TZ2A U0l
spektroskopowe i K, W Metody badania procesow termicznych zachodzacych w zywnosci. Stabilno$¢ termiczna biatek. Kleikowanie TZ2A_U0O6
termiczne w analizie skrobi. Topnienie i krystalizacja thuszczow. Stabilno$¢ termooksydacyjna olejow. TZ2A _U10
Zywnosci TZ2A_KO01
TZ2A_KO03
Metody biologiczne stosowane w analizie zywnosci, w tym immunochemiczne techniki ELISA, Western TZ2A W04
2.10. blotting i slot blotting oraz ich zastosowania komercyjne. Podstawy biologii molekularnej, techniki TZ2A U08
Metody biologiczne w K, W amplifikacyjne (PCR), hybrydyzacyjne i sekwencjonowanie oraz metody elektromigracyjne, takie jak TZ2A _U10
analizie zywnoSci elektroforeza, w proteomice i analizie kwasow nukleinowych, wraz z interpretacjg wynikow i praktycznym TZ2A U1l
wykorzystaniem w laboratorium. TZ2A_KO04
TZ2A_WO01
2.11. . . . . . L S . . TZ2A_W03
Zapoznanie z metodami oznaczania przyswajalnosci zywnosci metodami in vivo (z wykorzystaniem modeli -
Metody oceny . . , . . R . . TZ2A W04
. . zwierzg¢eych i badan z udziatlem czlowieka) oraz in vitro (z wykorzystaniem modeli przewodu pokarmowego
biodostepnosci K, W e L S L .. i TZ2A _UO1
skladnikow oraz kultur tkar}kpwych). Mozhwosq rflodyﬁkowanla blod(?stqpnosm zZywnosci podczas produkcji zywnosci. TZ2A U04
odzywezych Ocena strawno$ci wybranych sktadnikéw pokarmowych w jednostopniowym modelu przewodu pokarmowego. 172 A:KOl
TZ2A_KO03
TZ2A_ W01
2.12. Zagadnienia autentyczno$ci zywnosci, typy zafalszowan oraz ich skutki dla konsumentow i rynku. Metody TZ2A_WO04
Autentyczno$¢ i K W detekeji fatszerstw w roznych sektorach przemystu spozywcezego, takie jak chromatografia, spektroskopia, PCR, TZ2A_U10
identyfikowalno$¢ ' elektroforeza, analiza izotopowa oraz techniki omiczne. Nowoczesne narzedzia analityczne i chemometria oraz TZ2A U1l
zywnoSci interpretacja wynikow na podstawie studiow przypadkow z praktyki laboratoriéw kontroli jakosci. TZ2A _KO1
TZ2A_KO06
TZ2A_ W04
TZ2A_WO09
TZ2A_U01
3.1. Samodzielna i dojrzata ocena swojej pracy badawczej, formutowanie wnioskow z prowadzonej pracy. TZ2A_U04 Jednostki
Seminarium K W Opracowanie wynikow badan wlasnych, metod ich przedstawiania i analizowania wynikow pracy magisterskiej. TZ2A_U05 Wydziatu Nauk o
magisterskie 111 ' Przygotowanie, w porozumieniu z promotorami prac, prezentacji audiowizualnej z przebiegu swojej pracy TZ2A_U06 Zywnosci 1
wynikowe badawczej, konstruowanie wnioskow podsumowujacych wyniki badan. TZ2A_U08 Zywieniu
TZ2A_KO01
TZ2A_K02

TZ2A_KO03




TZ2A_WO01

3.2 Grupa przedmiotow prawno-ekonomicznych obejmuje zagadnienia przedsigbiorczo$ci, w tym ekonomiczne, TZ2A_WO06
Grupa przedmiotow prawne i spoteczne aspekty prowadzenia firmy, ze szczegolnym uwzglednieniem matych przedsigbiorstw. TZ2A_U01 Jednostki
do wyboru pod nazwa| 3 H, W Zawiera podstawy finansow, rachunkowosci, zarzadzania zasobami ludzkimi oraz zarzadzania jako$cig. Porusza TZ2A_U04 Wydzialu
Wiedza prawno- takze dostgp do funduszy unijnych dla rolnictwa i obszaréw wiejskich, takich jak Wspolna Polityka Rolna i TZ2A_U13 Ekonomicznego
ekonomiczna fundusze strukturalne UE. TZ2A K04
TZ2A_KO06
TZ2A_WO01
TZ2A_WO09
3.3. Przygotowanie pracy magisterskiej, z wykorzystaniem technik komputerowych, w tym edytorow tekstu i TZ2A U0l . .
. i - . . . o Opiekunowie prac
Przygotowanie pracy arkuszy kalkulacyjnych. Umiejetnos¢ syntetycznego przedstawienia tez, zalozen i wynikow pracy oraz TZ2A_U04 .

. . . AR A ) o S L Wydziat Nauk o
magisterskiej oraz 20 K dyskutowanie na temat wynikow i wnioskow pracy dyplomowej. Opanowanie wiedzy i umiej¢tnosci TZ2A_U08 vwnodci i
przygotowanie do syntetycznego analizowania problematyki z zakresu zagadnien egzaminacyjnych, zgodnie z kierunkiem i w TZ2A_KO1 Y WROSC

. . g Zywieniu
egzaminu zakresie studiow. TZ2A_K02
TZ2A_K04
TZ2A_KO05
Specjalizacja (w zakresie): diagnostyka mikrobiologiczna i biotechnologia ZywnoSci
. L o oo o, . . TZ2A_W01
Techniczne aspekty sterylizacji przeplywowej pozywek do hodowli mikroorganizméw oraz kontrola i regulacja -
3.4. . . .. SR .. ) . : TZ2A W03 Katedra
e parametrow procesow w fermentorach. Metody separacji produktéw biotechnologii, w tym filtracj¢, wirowanie, . -
Inzynieryjne aspekty . . \ . o o TZ2A _U06 Biotechnologii i
. . 4 K, W, P |dezintegracje komorek, ekstrakcje, adsorpcje i chromatografi¢. Techniki membranowe oraz nowe, . . .
biotechnologii . . . . A . o . . TZ2A _U10 Mikrobiologii
. . niekonwencjonalne metody separacji i zageszczania produktéw biotechnologicznych. Techniki utrwalania, takie . iy
zywno§ci . . S e 1 . TZ2A_KO04 Zywnosci
jak suszenie rozpylowe i liofilizacja, stosowane do stabilizacji wyrobow biotechnologicznych. TZ2A KOS5
Specjalizacja (w zakresie): systemowe zapewnienie jakoSci i bezpieczenstwa zywnoSci
TZ2A_U01
Zasady bezpieczenstwa i higieny pracy w laboratorium badan zywnosci. Zasady korzystania z aparatury TZ2A_WO04 Katedra
3.4. badawczo-pomiarowej i urzadzen laboratoryjnych podczas prac zwigzanych z analizg zywnosci. Elementy TZ2A _U06 Zarzadzania
Pracownia 4 K, W procesu analitycznego. Techniki i metody w badaniach laboratoryjnych zywno$ci. Techniki i metody w TZ2A_U10 Jakoscig i
specjalizacyjna badaniach laboratoryjnych zywnosci (pobieranie i przygotowanie probek, spektrofotometria w UV-Vis, TZ2A U13 Bezpieczenstwem
Fluorescencja, techniki rozdzielcze). TZ2A K04 Zywnosci
TZ2A_KO05
Specjalizacja (w zakresie): technologia i jako$¢ Zywnos$ci pochodzenia zwierzecego
34 TZ2A_WO01
Prefelre.nc'e TZ2A W02 Katedra
] Technologiczne uwarunkowania produkcji przetworéw migsnych o obnizonej kalorycznosci oraz metod TZ2A_WO04 o
konsumentow a 7 . L f v . Technologii Migsa
. S utrwalania zywnosci, np. wysokim ci$nieniem i ,,technologia plotkdw”. Nowoczesne systemy formowania TZ2A W11
projektowanie jakosci . A . \ i o S Katedra
. 4 K, W migsa, metody poprawy kruchos$ci i smakowito$ci wyrobow oraz techniki analizy instrumentalnej jako$ci TZ2A_U03 .
Sensorycznej 3 ; L ) ] : . o Mleczarstwa i
. kulinarnej. Ocena jakoS$ci sensorycznej produktow mleczarskich, fortyfikacja napojow i seréw prozdrowotnych, TZ2A _U04 L
produktow . . Inzynierii
ochodzenia preferencje konsumentow. TZ2A_U06 Procesowej
gwierz ce TZ2A K04
Geego TZ2A_K06

Specjalizacja (w zakresie): technologie przetwérstwa surowcow roslinnych




TZ2A_WO01

34 Metody analityczne stosowane w analizie jakosci surowcow, potproduktow i produktéw pochodzenia -.Iézzﬁ—\ggg
PracéWnia K W ro$§linnego (metody elektroforetyczne, chromatograficzne i inne metody instrumentalne). Metody oceny TZ2A U10
specializacvina I11 ' wlasciwosci przeciwutleniajacych zywno$ci pochodzenia roslinnego. Organizacja i bezpieczenstwo pracy w TZ2A U13
Pecy Y] laboratorium. Modelowanie przemian sktadnikow zywnosci z wykorzystaniem innowacyjnych urzadzen. - Katedra
TZ2A_K04
TZ2A_K05 Technologii
Zywnosci
TZ2A_Wo01 Pochodzenia
3.5. TZ2A_UO1 Roslinnego
Kierunki Eko-fermentacje, produkcja etanolu i biodiesla z surowcow lignocelulozowych oraz wykorzystanie bioodpadéw TZ2A _U02
zagospodarowania K, W do produkcji biatka SCP i w podejsciu ,,zero waste”. Biorafinerie odpadow owocowo-warzywnych oraz TZ2A _UO03
pozostatosci zagospodarowanie zbozowych i olejarskich odpadéw w biogospodarce. TZ2A _U13
produkcyjnych TZ2A K04
TZ2A_KO05
Specjalizacja (w zakresie): zywienie czlowieka
Charakterystyka rynku ushug zywieniowych, planowanie projektow oraz strategie rozwoju i innowacyjnosci w
. \ , . . . . TZ2A W01 Katedra
34 HoReCa. Zachowania konsumentow, metody badan marketingowych i role ceny jako narzedzia TZ9A W11 Technologii
. T marketingowego. Analiza ekonomiczna dziatalnosci, dystrybucja, promocja oraz konstruowanie oferty ustug - : C
Projektowanie ushug K, W, P q . . . L . ; . . i TZ2A_U06 Gastronomicznej i
Fywieniowych Opa,sowanej q.o odblorcy.. Proj .ekt(?wame i anahzg badan marketingowych, opracowanle.nowych produktow, TZ2A U09 Zywnodci
Z&If(};bnoor ns]':f:z;tﬁeg;(,) planowanie dzialan wprowadzenia produktu na rynek oraz przygotowanie rachunku TZ2A_K04 Funkcjonalnej
Specjalizacja (w zakresie): analityka zywnoSci
TZ2A_WO04
Woprowadzenie do walidacji metod analitycznych, definicje, cele oraz znaczenie w laboratoriach kontroli jakosci TZ2A W09
34 zywno§ci. Podstawy prawne i normatywne (UE, ISO, AOAC) oraz kluczowe parametry walidacyjne, takie jak TZ2A _U08
Wali dacl'al metod K W P doktadnos¢, precyzja, selektywnos¢, liniowos¢, zakres oraz granice wykrywalnosci i oznaczalnoS$ci TZ2A_U10
analit JC snveh . (LOD/LOQ). Planowaniem walidacji, dobor probek i metod, analiza statystyczna, ocena niepewnosci pomiaru TZ2A K01 ) .
yezny oraz przygotowanie i interpretacja raportéw walidacyjnych, z uwzglednieniem najczestszych bledow i wymagan TZ2A _KO03 Kate(,j ra B'QChem”
; . i Analiz
praktyki laboratoryjnej. TZ2A_ K04 ! Zy
TZZA_KOS ZyWnOSCl
TZ2A W01 Katedra
155?—%82 Tgchnologii
Zasady pracy w laboratorium analitycznym, w tym typy laboratoriéw, dobor wyposazenia, ergonomia i - Zywnosci
3.5. ) , . 4 . . N TZ2A_U01 Pochodzeni
L bezpieczenstwo pracy. Projektowanie przestrzeni laboratoryjnej, systemy zarzadzania jakoscig (GLP, PN-EN ochoazenia
Akredytacja i . O . ; o TZ2A _U03 Roglinnego
rojektowanie K, W ISO/IEC 17025) oraz proces akredytacji. Kontrola jako$ci, wzorcowanie sprz¢tu, dobor odczynnikow oraz TZ2A U04 g
plaboratorium praktyczne aspekty BHP i ergonomii. Projektowanie uktadéw funkcjonalnych laboratoriow, prowadzenia TZ2AU06
dokumentacji i wdrazania procedur jakosciowych. 172 A:KOl
TZ2A_KO03
TZ2A_KO06

111itera (A, B, C,...) oznacza jeden z przedmiotow do wyboru.

2 2Kategorie przedmiotu: K — kierunkowy, W — do wyboru, O — og6lnouczelniany (z oferty ogdlnouczelnianej i z zakresu nauk podstawowych), H — z dziedziny nauk humanistycznych lub nauk
spotecznych, P — projektowy i inny, prowadzacy do uzyskania kompetencji inzynierskich. Przedmiot moze mie¢ kilka kategorii. W kolumnie tej nalezy rowniez oznaczy¢ przynaleznosc¢
przedmiotu do dyscypliny, do ktorej przyporzadkowany jest kierunek studiow.




3. Sposoby weryfikacji i oceny efektow uczenia si¢ osiagnietych przez studenta w trakcie calego cyklu ksztalcenia

Symbol Kierunkowe efekty uczenia sie® Sposoby weryfikacji i oceny efektow uczenia sig
WIEDZA - absolwent zna i rozumie:
W poglebionym stopniu zagadnienia z zakresu technologii zywnosci i Zzywienia Pisemne kolokwia, prezentacje multimedialne na zadany temat, ocena wykonanych
TZ2A_WO01 |cztowicka oraz $ledzi na biezaco aktualne trendy, innowacje i kierunki badan ¢wiczen, pisemne sprawozdanie z wykonanych ¢wiczen, dyskusja, egzamin koncowy
naukowych w tej dziedzinie. obejmujacy zagadnienia omawiane na zajgciach.
. . . . . . . Pisemne kolokwia, prezentacje multimedialne na zadany temat, ocena wykonanych
Ryzyko zdrowotne zwigzane z chemicznym i mikrobiologicznym zanieczyszczeniem |, ., . e . . ,
TZ2A_W02 |. . . ¢wiczen, pisemne sprawozdanie z wykonanych ¢wiczen, dyskusja, egzamin koncowy
Zywnosci oraz zna sposoby obnizenia tego ryzyka. T . . N
obejmujacy zagadnienia omawiane na zajgciach.
Celowos$¢ modyfikacji zywnosci w kierunku otrzymania jej okreslonej charakterystyki I?Isgmn’e kQIOkWIa’ prezentaCJg multimediaine n? Z?dan,y temat, ocena Wykonaqych
TZ2A_ W03 |. . g ¢wiczen, pisemne sprawozdanie z wykonanych ¢wiczen, dyskusja, egzamin koncowy
i funkcjonalnosci. S s ) N
obejmujacy zagadnienia omawiane na zaj¢ciach.
Zasady metod analizy Zywnosci stosowanych w celu charakterystyki surowcow i Pisemne kolokwia, prezentacje multimedialne na zadany temat, ocena wykonanych
TZ2A_WO04 |produktéw w roéznych skalach oraz zaawansowanych technik analitycznych ¢wiczen, pisemne sprawozdanie z wykonanych ¢wiczen, dyskusja, egzamin koncowy
stosowanych do badania zywnosci i badan zywieniowych. obejmujacy zagadnienia omawiane na zajgciach.
, C , . L Pisemne kolokwia, prezentacje multimedialne na zadany temat, ocena wykonanych
Istote systemdw zarzadzania jakos$cig w catym tancuchu zywno$ciowym w celu e . R . . ,
TZ2A_WO05 | ) al L ¢wiczen, pisemne sprawozdanie z wykonanych ¢wiczen, dyskusja, egzamin koncowy
cigglego ulepszania produkcji zywnosci. S s . .
obejmujacy zagadnienia omawiane na zajg¢ciach.
Znaczeme. k .rajowy,ch i migdzynarodowych regu.l aqgtp rawnyCh. qowczqcyCh pro.dukcjl ! lPisemne kolokwia, prezentacje multimedialne na zadany temat, ocena wykonanych
dystrybucji zywnosci, zasady ochrony wlasnosci przemystowej i prawa autorskiego, PP . s . . ,
TZ2A_WO06 .. A o L ¢wiczen, pisemne sprawozdanie z wykonanych ¢wiczen, dyskusja, egzamin koncowy
podstawowe zasady tworzenia i rozwoju roznych form przedsigbiorczosci oraz T L ) .
, : L L . obejmujacy zagadnienia omawiane na zajeciach.
aspektow ekonomiczno-finansowych prowadzenia dziatalnosci gospodarczej.
Zasady wytwarzania GMO/GMM i potrafi wyjasni¢ przyczyny ich wprowadzania do E’Isgmng kc.)IOkWIa’ prezentaCJe; multimediaine n? Zf'"da“,y temat, ocena Wyl.(onan,yCh
TZ2A_WO07 .7, L ¢wiczen, pisemne sprawozdanie z wykonanych ¢wiczen, dyskusja, egzamin koncowy
produkcji zywnosci. S s . .
obejmujacy zagadnienia omawiane na zajgciach.
Pisemne kolokwia, prezentacje multimedialne na zadany temat, ocena wykonanych
TZ2A_WO08 |Istote nutrigenomiki we wspolczesnej nauce o zywieniu czlowieka. ¢wiczen, pisemne sprawozdanie z wykonanych ¢éwiczen, dyskusja, egzamin koncowy
obejmujacy zagadnienia omawiane na zajgciach.
. I N Pisemne kolokwia, prezentacje multimedialne na zadany temat, ocena wykonanych
Zaawansowane metody statystyczne w zakresie planowania i optymalizacji A . . . . ,
TZ2A_WO09 . . o , ¢wiczen, pisemne sprawozdanie z wykonanych ¢wiczen, dyskusja, egzamin koncowy
eksperymentow oraz opracowywania wynikow badan. S s . .
obejmujacy zagadnienia omawiane na zajeciach.
, . e . L L Pisemne kolokwia, prezentacje multimedialne na zadany temat, ocena wykonanych
Fundamentalne dylematy wspdtczesnej cywilizacji, polityke wyzywienia ludnosci w P . e . . ,
TZ2A W10 . e : ¢wiczen, pisemne sprawozdanie z wykonanych ¢wiczen, dyskusja, egzamin konicowy
skali globalnej i lokalnej. o . . .
obejmujacy zagadnienia omawiane na zajgciach.
Potrzeby zywieniowe réznych grup populacyjnych, a takze fizjologiczne, spoteczne i |Pisemne kolokwia, prezentacje multimedialne na zadany temat, ocena wykonanych
TZ2A_W11 |kulturowe uwarunkowania sposobu ich Zywienia si¢ oraz wplywu zywienia na zdrowie |¢wiczen, pisemne sprawozdanie z wykonanych ¢wiczen, dyskusja, egzamin koncowy

publiczne.

obejmujacy zagadnienia omawiane na zajgciach.

UMIEJETNOSCI — absolwent potrafi:




Pozyskac potrzebne informacje naukowe z literatury, baz danych oraz innych zrodet,

Ocena umiej¢tnosci weryfikacji informacji z réznych zrodet, ocena aktywnosci podczas

TZ2A_UO1 |dokonac¢ ich interpretacji oraz opracowac ich syntetyczna analiz¢ z poprawnag dyskusji problemowej oraz w czasie wykonywania zadan problemowych, ocena
dokumentacja. indywidualnych prac pisemnych i prezentacji.
Postugiwac si¢ jezykiem obcym w zakresie nauk o zywnosci i Zywieniu, zgodnie z Ocena umiejetnosci weryfikacji informacji z r6znych zrédel, ocena aktywnos$ci podczas
TZ2A_U02 |wymaganiami okre§lonymi dla poziomu B2+ Europejskiego Systemu Opisu dyskusji problemowej oraz w czasie wykonywania zadan problemowych, ocena
Ksztalcenia Jezykowego oraz specjalistyczng terminologia. indywidualnych prac pisemnych i prezentacji.
Analizowac¢ sytuacje zwigzane z produkcja i dystrybucja zywnosci, planowac akcje i |Ocena umiejetnosci weryfikacji informacji z roznych zrodet, ocena aktywnosci podczas
TZ2A_U03 |zarzadza¢ dziataniami na rzecz poprawy jakosci i wydajnosci produkcji, a takze na dyskusji problemowej oraz w czasie wykonywania zadan problemowych, ocena
rzecz §rodowiska przyrodniczego. indywidualnych prac pisemnych i prezentacji.
Samodzielnie formutowac i testowac hipotezy, planowac i wykonywac¢ zadania
badawcze w zakresie nauki o zywnosci i zywieniu, przedstawi¢ opracowanie naukowe .. - . o . -
na temat badanego problemu w jezyku polskim i jezyku obcym, uznawanym za Ocena umiejgtnosci Weryﬁkacp 1nf0rmaq1 z roznych zrédel, ocena aktywnosci podczas
TZ2A_U04 . . ; > o . dyskusji problemowej oraz w czasie wykonywania zadan problemowych, ocena
podstawowy dla kierunku studiow oraz prezentowac temat w formie audiowizualne;j, indvwidualnvch orac pisemnveh i brezentacii
wystgpienia ustnego, debaty, komunikowacé si¢ na tematy specjalistyczne ze y yeh prac p yehip -
zréznicowanymi kregami odbiorcow.
Ec\ifesgll;cz\zs V(,;]lg;?if;tic?nﬁaﬁfvocszo}g:lréir‘?vzggzz;ycilag(;?scZ(?lco};shciyngSCI ! Ocena umiejetnosci weryfikacji informacji z réoznych zrédel, ocena aktywnos$ci podczas
TZ2A_U05 Y a4, WSpo . ymi oL ~fl prac zesp Y dyskusji problemowej oraz w czasie wykonywania zadan problemowych, ocena
samodzielnie kierowa¢ zespotami ludzkimi i podejmowac wiodaca role w zespotach indvwidualnveh orac bisemnveh i prezentacii
podczas realizacji projektow. y yeh prac p yentp -
?;:2;;?:0 rlzl;g;g:;rxz ;C:vlgg;:izing @fg&iﬁ;ﬁj&glC;I;Zirt:sci};n;l%ggi:.e W Ocena umiejetnosci weryfikacji informacji z réznych zrdodet, ocena aktywnos$ci podczas
TZ2A _U06 (i p vy L LZyY > vy ! dyskusji problemowej oraz w czasie wykonywania zadan problemowych, ocena
- specjalizacji; zaproponowac rozwigzanie praktycznego problemu zwigzanego z indvwidualnvch orac pisemnveh i brezentacii
produkcja zywnosci. y yeh pracp yenip -
. , , . - Ocena umiejetnosci weryfikacji informacji z r6znych zrédel, ocena aktywnos$ci podczas
TZ2A_UO07 Oceniac i > tosorwac. v praktyce gtéwne normy .sektor.a agro-zywnosclowego (np. EC, dyskusji problemowej oraz w czasie wykonywania zadan problemowych, ocena
ISO, PN) jak réwniez dotyczace wytwarzania i bezpieczenstwa zywnosci. . ; . . -
indywidualnych prac pisemnych i prezentacji.
, . o ... |Ocena umiejetnosci weryfikacji informacji z ro6znych Zrodet, ocena aktywnosci podczas
TZ2A U08 Stosowac zaawansowane metody statystyczne w zakresie planowania i optymalizacji dyskusii problemowej oraz w czasie wykonywania zadah problemowych, ocena
- eksperymentdw oraz opracowania wynikow badan naukowych. . . - . - ’
indywidualnych prac pisemnych i prezentacji.
Opracowac¢ i projektowac produkt zywnos$ciowy, proces technologiczny i opakowanie, |Ocena umiejetnosci weryfikacji informacji z réznych zrodet, ocena aktywnosci podczas
TZ2A_U09 |w zakresie studiowanej specjalizacji, z uwzglednieniem zywieniowych potrzeb dyskusji problemowej oraz w czasie wykonywania zadan problemowych, ocena
cztowieka. indywidualnych prac pisemnych i prezentacji.
Przystosowywac istniejace oraz opracowywac nowe metody i narzedzia badawcze, Ocena umiejetnosci weryfikacji informacji z réznych zrédet, ocena aktywnos$ci podczas
TZ2A U10 |wykorzystywaé, analizowac i interpretowac wyniki zaawansowanych pomiarow dyskusji problemowej oraz w czasie wykonywania zadan problemowych, ocena
zastosowanych do badania zywnosci w zakresie studiowanej specjalizacji. indywidualnych prac pisemnych i prezentacji.
Ocena umiej¢tnosci weryfikacji informacji z réznych zrodet, ocena aktywnosci podczas
TZ2A_U11l |Ocenia¢ zgodno$¢ produktu z przepisami prawnymi i specyfikacja. dyskusji problemowej oraz w czasie wykonywania zadan problemowych, ocena
indywidualnych prac pisemnych i prezentacji.
Dqkonac 1dentyﬁ’ka<.:11 P ng;blo,n.ej anal} zy sposobp Zywienia i stanu odzywlenla . |Ocena umiejetnosci weryfikacji informacji z r6znych zrodet, ocena aktywnos$ci podczas
TZ2A U12  |PY edynczych os6b i grup ludnosci stosujac odpowiednio dobrane narzgdzia, metody i dyskusji problemowej oraz w czasie wykonywania zadan problemowych, ocena

techniki, wskaza¢ kierunki racjonalizacji ich Zywienia oraz prowadzi¢ poradnictwo
zywieniowe indywidualnych prezentacji.

indywidualnych prac pisemnych i prezentacji.




. ., ., L. . .. , S Ocena umiej¢tnosci weryfikacji informacji z réznych zrodet, ocena aktywnosci podczas
Sledzi¢ i przyswaja¢ nowosci w nauce o zywnosci 1 Zywieniu, ktore zapewniaja ciagla . . . . ,
TZ2A U13 . o . . . dyskusji problemowej oraz w czasie wykonywania zadan problemowych, ocena
poprawe specjalistycznej wiedzy technologicznej w badaniach naukowych. . ; - . -
indywidualnych prac pisemnych i prezentacji.
KOMPETENCJE SPOLECZNE — absolwent jest gotow do:
Krytycznej oceny posiadanej wiedzy i odbieranych tresci z zakresu technologii chna umicjetnosc dygkuSJ b aktyvsfn.osm podczqs zajec, ocena p ;aw1dloyvosc1
TZ2A_KO01 |. . P interpretowania pozyskiwanych tresci, obserwacje i ocena indywidualnej pracy w
Zywnosci 1 Zywienia. . L7 g
laboratorium podczas realizacji pracy dyplomowej oraz pracy w zespole.
Zapewnienia poufno$ci niektorych dziatan, szczegdlnie dotyczacych ujawniania chna umiejgtnosci dygkuSJ b aktyvsfn.osm P odczqs Zaec, ocena p r.aw1d10yvosc1
TZ2A_KO02 o , . . interpretowania pozyskiwanych tre$ci, obserwacje i ocena indywidualnej pracy w
wynikoéw badan naukowych i prac rozwojowych. . NS .
laboratorium podczas realizacji pracy dyplomowej oraz pracy w zespole.
Uznawania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu probleméw poznawczych i Ocena umiejetnosci dyskusji, aktywnosci podczas zajgc, ocena prawidlowosci
TZ2A_KO03 |praktycznych z zakresu zywnosci 1 Zywienia oraz zasi¢gania opinii ekspertow w interpretowania pozyskiwanych tresci, obserwacje i ocena indywidualnej pracy w
przypadku trudnosci z samodzielnym rozwigzaniem problemu. laboratorium podczas realizacji pracy dyplomowej oraz pracy w zespole.
Zachowania zawodowej i etycznej odpowiedzialnosci za produkcje zywnosci wysokiej |Ocena umiejetnosci dyskusji, aktywnos$ci podczas zajgé, ocena prawidtowosci
TZ2A K04 |jakosci, jej rzetelnej promocji na rynku, zywieniowej promocji zdrowia oraz ochrony |interpretowania pozyskiwanych tresci, obserwacje i ocena indywidualnej pracy w
srodowiska naturalnego. laboratorium podczas realizacji pracy dyplomowej oraz pracy w zespole.
Podejmowania dziatan zwigkszajacych aktywnos$¢ zawodowa i spoteczng srodowiska, chna umigjetnosci dygkuSJ b aktywnpsm P odczgs zajec, ocena pr'aw1d%oyvosm
TZ2A K05 ; C . . interpretowania pozyskiwanych tresci, obserwacje i ocena indywidualnej pracy w
w ktorym zyje 1 pracuje. . o7 .
laboratorium podczas realizacji pracy dyplomowej oraz pracy w zespole.
Upowszechniania w spoteczenstwie informacji o postgpie naukowo-technicznym w Ocena umiejetnosci dyskusji, aktywnosci podczas zajg¢, ocena prawidlowosci
TZ2A_KO06 |produkcji zywnosci i zywieniu cztowieka, inicjowania i organizowania dziatan na rzecz |interpretowania pozyskiwanych tresci, obserwacje i ocena indywidualnej pracy w
interesu publicznego, myslenia i dziatania w sposob przedsigbiorczy. laboratorium podczas realizacji pracy dyplomowej oraz pracy w zespole.

3 okreslone w sposob odpowiadajgcy charakterystykom drugiego stopnia dla kwalifikacji na poziomie odpowiednio 6 lub 7 Polskiej Ramy Kwalifikacji (zatgcznik do rozporzqdzenia Ministra
Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 14 listopada 2018 r. w sprawie charakterystyk drugiego stopnia efektow uczenia sie dla kwalifikacji na poziomach 6-8 Polskiej Ramy Kwalifikacji; Dz. U.,

poz. 2218)

4. Wymiar, zasady i forma odbywania praktyk zawodowych - nie dotyczy

5. Praca dyplomowa (czy jest obowigzkowa na studiach pierwszego stopnia)

Program studiow II stopnia na kierunku technologia zywnosci i zywienie czlowieka uwzglednia obowigzek przygotowania i ztozenia pracy magisterskie;j.




