Wydzial Nauk o Zywnosci i Zywieniu

Plan studiow stacjonarnych — kierunek Jakos$¢ i bezpieczenstwo zywnosci, I stopien, obowiazujacy od 2021/2022

Liczba godzin Forma
. Liczba — : , Typ .
Nazwa modutu/przedmiotu . zajecia dydaktyczne inne z praca zakoncze- Jednostka realizujaca
ECTS | Lacznie - . grupy
wykt. éw. inne | naucz. wlasna nia
Chemia ogolna i nieorganiczna 6 150 30 30 0 6 84 E GL Katedra Chemii
Matematyka Al 6 150 15 30 0 6 99 E Gl Katedra Metod Matematycznych
i Statystycznych
A. Podstawy ekonomii/B. Ekonomia i zarzadzanie 4 100 20 20 0 6 54 E GI Katedra Ekonomii
Technologie informacyjne B 3 75 15 30 0 8 22 Z GI Katedra M etod Matematycznych
i Statystycznych
A. Podstawy fizyki/B. Podstawy biofizyki 7 175 30 30 0 6 109 E GL Katedra Fizyki i Biofizyki
Wiedza spoteczna 3 76 40 0 0 4 32 Z GW Modut ogélnouczelniany
Wychowanie fizyczne 0 30 0 30 0 0 0 P GI Centrum Kultury Fizycznej
Eacznie semestr I 29 756 150 170 0 36 400 4E
Chemia organiczna 6 150 30 30 0 6 84 E GL Katedra Chemii
. Katedra Metod Matematycznych
Podstawy statystyki Al 6 150 15 30 0 6 99 E GI i Statystycznych
Surowce pochodzenia roslinnego 4 100 30 45 0 4 21 E GL Kafdra Tec}m.Ologl,l Zywnosci
ochodzenia Ros$linnego
Surowce pochodzenia zwierzecego 4 100 30 45 0 4 21 E GL Katedra Technologii Migsa
Propedeutyka wiedzy o jakosci i bezpieczenstwie zywnosci 2 50 15 0 0 4 31 V4 GW Kgfj;;?gg:ﬁ:g;ﬁigg '
Katedra Prawa i Organizacji
Elementy prawa 2 50 15 0 0 2 33 Z GW Przedsigbiorstw w Agrobiznesie
Grupa przedmiotow spoteczno-humanistycznych do wyboru 2 54 40 0 0 4 10 2x7Z GW Modut ogélnouczelniany
Jezyk obcy 2 50 0 24 0 2 24 Z GI Studium Jezykéw Obcych
Wychowanie fizyczne 0 30 0 30 0 0 0 P GI Centrum Kultury Fizycznej
Lacznie semestr 11 28 734 175 204 0 32 323 4E
. . .. Katedra Biotechnologii i
Podstawy mikrobiologii 4 100 15 15 0 6 64 Z GL Mikrobiologii Zywnokci
Podstawy analizy i oceny jakosci zywnosci 5 125 30 45 0 8 42 E GL Katedra BZI:,SI:;ZZI Analizy
Przemiany i funkcje sktadnikéw zywnosci 6 150 30 45 0 8 67 E gL | Katedm Bzi(;f,f:;gi Analizy
Podstawy metrologii 4 100 15 30 0 6 49 z GL | o Zamadzania Jakosela |
ezpieczenstwem Zywnos$ci
A. Prawo i.ywnoéciowe/ B. Prawo zywnoSciowe z elementami 2 50 15 15 0 D) 18 E GI Katedr:el Zar'zqdzania. Jakos'?ia.(i
prawa cywilnego Bezpieczenstwem Zywnosci
Podstawy zywienia czlowieka 2 50 20 0 0 4 26 z Gw | Kuedm Zy&zz;(ciz*"w“’ka :




A. Inzynieryjne podstawy procesow produkcyjnych/B. Wstep do

Katedra Mleczarstwa i Inzynierii

A . . - 5 125 20 24 0 8 73 E GL .
procesow jednostkowych w przetworstwie zywnosci Procesowej
Jezyk obcy 2 50 0 26 0 2 22 Z GI Studium Jezykoéw Obcych
Lacznie semestr 111 30 750 145 200 0 44 361 4E
Bezpieczenstwo mikrobiologiczne zywnosci 4 103 45 45 0 4 9 E GL I;;ffgsliogtic;;::gf;:
Katedra Technologii
Podstawy analizy sensorycznej 4 100 15 30 0 4 51 E GL Gastronomicznej i Zywnosci
Funkcjonalnej
Te’chnolo giczne uwarunkowania jakosci produktéw pochodzenia 4 100 30 45 0 6 19 E GL | Katedra Techn'ologili Zywnos’ci
roshnnego Pochodzenia Ro$linnego
Te(.:hnolo giczne uwarunkowania jakos$ci produktéw pochodzenia 4 100 30 45 0 6 19 7 GL Katedra Mleczarstwa i Inzynierii
ZWICTZgCego Procesowej
Inzynieria procesowa zywnosci 4 100 25 36 0 6 33 E gL | Katedra Mfrff:;;“;i; Inzynierii
rr s . , . Katedra Technologii
A. Jakosé 1-bezp-1eczenstw0 potraw w tecjmologn . . 3 75 30 15 0 4 2% 7 GL Gastronomicznej i Zywnoéci
gastronomicznej/B. Podstawy technologii gastronomicznej Funkcjonalnej
Jezyk obcy 2 50 0 26 0 2 22 Z GI Studium Jezykow Obcych
Praktyka technologiczna 5 140 0 0 0 10 130 Katodm Zamadzania fakosela |
ezpieczenstwem Zywnosci
Lacznie semestr IV 30 768 175 242 0 42 309 4E
Zagrozenia i ocena ryzyka w produkcji zywnos$ci 3 75 15 20 0 4 36 zZ GL Kgf:;iitjgﬁ:::;ﬁ;g: !
.. Katedra Zywienia Czlowieka i
Podstawy toksykologii 3 75 15 20 0 4 36 E GL Dictetyki
A. Techmlfl [?akow'ama 1 przechowywarzlz} zywn’os'c1/B. 6 150 30 30 0 6 R4 E GL Katedra Techn'ologi,i Zywnos’ci
Technologia i bezpieczenstwo opakowan zywnosci Pochodzenia Roslinnego
- L Katedra Zarzadzania Jakoscig i
Podstawy zarzadzania jako$cia 3 75 20 15 0 6 34 V4 GI Bezpicczenstwem Zywnodci
e e .. Katedra Zarzadzania Jakoscia i
Dobra praktyka produkcyjna i higieniczna (GMP/GHP) 4 100 15 15 0 6 64 E GI Bezpriecz;?:t\:e:ql zywnogl? !
Normalizacja, akredytacja i certyfikacja 2 50 15 0 0 5 30 V4 GW Kgfglfg;gg;:g;ﬁ’;gé? ]
A. Log.lst)fka w gospodal:ce zywnosciowej/B. Logistyka w 3 75 15 15 0 5 40 7 GI Katefira.Prawa i Organi.zacji.
przedsi¢biorstwie agrobiznesu Przedsigbiorstw w Agrobiznesie
A. Wprowadzenie do zarzadzania Srodowiskiem w przemysle Katedra Zarzadsania Jakoela i
spozywczym/B. Techniki proekologiczne i zarzadzanie 4 100 45 0 0 5 50 E GW gte ra farzaczaiig Taosa 1
ezpleczenstwem Zywnosm
srodowiskiem w produkcji Zywnosci
Jezyk obcy 2 60 0 24 3 33 E GI Studium J¢zykéw Obcych
Lacznie semestr V 30 760 170 139 44 407 5E




Katedra Ekonomii i Polityki

Opracowanie i komercjalizacja nowych produktéw zywno$ciowych 6 150 30 30 6 84 E GI Gospodarczej w Agrobiznesie
. . , . , . Katedra Zarzadzania Jakoscia i
Systemowe zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci 4 100 30 30 6 34 E GI Bezpieczenstwem Zywnodci
.. .. e , . Katedra Zarzadzania Jakoscia i
Statystyczna kontrola procesow i sterowanie jako$cia zywnosci 4 100 15 30 6 49 E GL Bezpicczenstwem Zywnodci
.. e , . Katedra Zarzadzania Jakoscia i
Zarzadzanie jakoscia zywnosci wg norm ISO 9000 3 75 15 30 6 24 4 GL Bezpieczenstwem Zywnodci
A. Metody monitorowania jakoSci i bezpieczenstwa zywnoSci/B. Katedra Zarzadzania Jakoscia i
. , . .o 3 75 15 15 4 41 4 GI o . o
Analityka procesowa w lancuchu Zywno$ciowym Bezpieczenstwem Zywnosci
o) . .. d . ied d s U;Mm.:bwp 3 75 15 30 6 24 E GI Katedra Prawa i Organizacji
( rgan{zz.lqa i zarzadzanie w miedzynarodowym obrocie Przedsicbiorstw w Agrobiznesie
Ochrona zdrowia publicznego 2 50 30 0 4 16 V4 Gw | Katedm Zy]\)aizr;?,kcl Aowieka
Fakultet 1. Doskonalenie jako$ci i bezpieczenstwa zywnosci 2 50 30 0 4 16 2x7Z GW Wydzial gj‘i]:eziiywnosm '
Seminarium problemowe 1 3 75 0 30 8 37 z Gr | Naedm Zamadzania Jakoseia
ezpieczenstwem Zywn0s01
Lacznie semestr VI 30 750 180 195 50 325 4E
Koszty jakosci 3 75 20 20 5 30 z Gl | goedm Ponontl | Polivie
ospodarczej w Agrobiznesie
Audytowanie i dokumentowanie systemow zarzadzania 5 125 15 36 6 68 E GL thedr.a Zar,zadzama- Jakosf@‘ '
ezpieczenstwem Zywnos$ci
Fakultet 2. Innowacje w produkeii i dystrybucji Zywnosci 4 100 16 18 6 60 z gL | Wydaad I;i‘v‘vkie‘;iywn"“‘ :
Praktyka systemowa 2 60 0 0 5 55 V4 thedr.a Zar,zadzama- Jakosf@‘ '
ezpieczenstwem Zywnos$ci
Seminarium problemowe 2 4 100 0 30 10 60 z Gl | Niedn Zamadzania Jakoseia
ezpieczenstwem Zywnosci
Przygotowanie do egzaminu inzynierskiego 15 375 0 0 90 285 E thedr.a Zar,zadzama- Jakosf@‘ '
ezpieczenstwem Zywnosci
Lacznie semestr VII 33 835 51 104 122 558 2E
LACZNIE NA STUDIACH| 210 5353 1046 1254 370 2683

E (egzamin); Z (zaliczenie na oceng); P (potwierdzenie udzialu — zaliczenie bez oceny)

Propozycje zaje¢ fakultatywnych
Fakultet 1. Doskonalenie jakoS$ci i bezpieczenstwa zywnosci
1. Autentyczno$¢ zywnosci (J. Tomaszewska-Gras)

2. Grzyby a jakos$¢ zywnosci (M. Kuligowski)

3. Orientalna zywno$¢ fermentowana - ocena jakosci i bezpieczenstwa (M. Kuligowski)

4. Nowe trendy w podwyzszaniu jakosci napojow alkoholowych (M. Lasik-Kurdys)

5. Surowcowe i technologiczne aspekty ksztattowania jakosci i trwalosci piwa (M. Gumienna)




6. Ocena ekspozycji i szacowanie ryzyka w aspekcie obecnosci ksenobiotykéw w zywnosci (M. Beszterda)

7. Innowacyjne produkty roslinne ksztalttowane na drodze surowcowej i technologicznej (E. Kubzdela-Radziejewska)
8. Bezpieczne produkty likalne i tradycyjne w krotkich tancuchach (P. Konieczny)

9. Zywnoé¢ minimalnie przetworzona i bioaktywna (R. Bieganska-Marecik)

10. Dodatki do zywnosci w aspekcie prawnym i uzytkowym (R. Bieganska-Marecik)

11. Zywnos¢ w proszku - innowacje technologiczne i ocena jakosci (J. Gawatek)

12. Nowe trendy w suszeniu zywnos$ci w aspekcie jej jakosci (J. Gawatek)

Fakultet 2. Innowacje w produkcji i dystrybucji zywnoSci

1. Innowacyjne produkty z nasion roslin stragczkowych (M. Kuligowski)

2. Innowacje w przetwarzaniu fermentowanych produktow zywnos$ciowych (M. Lasik-Kurdys)
3. Projektowanie wtasciwosci nowych produktow zywnosciowych (D. Cais-Sokolinska)

4. Zywnoéé dla przysztosci - od teorii do praktyki (P. Konieczny)

5. Enzymy w produkcji zywnosci (M. Zielinska-Dawidziak)

6.Wspotczesne trendy w inzynierii zywno$ci (J. Gawatek)



