	Nazwa modułu/przedmiotu
	Liczba
ECTS
	Liczba godzin
	Forma
zakoń​czenia*
	Typ grupy
ćw
	Jednostka realizująca

	
	
	Łącznie (4+5+6+7+8)
	zajęcia dydaktyczne
	inne z udziałem nauczyciela
	praca
własna
studenta
	
	
	

	
	
	
	wykł
	ćw
	inne
	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	0 Semestr

	Ogólna technologia żywności
	5
	125
	45
	30
	
	5
	45
	E
	GL
	UPP (ITŻPR)

	Inżynieria procesowa i inżynieryjne podstawy procesów produkcyjnych
	8
	200
	45
	75
	
	5
	75
	E
	GL
	UPP (ITZPR)

	Przetwórstwo, przechowalnictwo  i opakowalnictwo żywności
	5
	125
	30
	30
	
	5
	60
	E
	GL
	UPP (ITŻPR)

	Projektowanie procesów w przemyśle spożywczym
	8
	200
	30
	30
	60 P
	5
	75
	Z
	GL
	UPP (ITM)

	Biochemia i chemia żywności
	4
	100
	30
	30
	
	5
	35
	E
	GL
	UPP

	Łącznie
	30
	750
	180
	195
	60
	25
	290
	
	
	


Plan studiów stacjonarnych II stopnia

Kierunek: Analityka żywności, semestr „0” uzupełniający
*E – egzamin, Z – zaliczenie bez oceny, ZO – zaliczenie z oceną

