Plan studiów stacjonarnych II stopnia, kierunek: Technologia żywności i żywienie człowieka (od 2019/20) (30.05.2019)
	Nazwa modułu/przedmiotu
	Liczba ECTS
	Liczba godzin
	Forma zakończenia
	Typ grupy ćw
	Jednostka realizująca

	
	
	Łącznie (4+5+6+7+8)
	Zajęcia dydaktyczne
	inne z udziałem nauczyciela
	praca własna studenta
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	wykł
	ćw
	inne
	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	semestr 1

	Kierunki rozwoju przetwórstwa i analityki żywności I
	6
	150
	45
	30
	0
	7
	68
	E
	GL
	KJPM

	Żywienie człowieka we współczesnym świecie I
	3
	75
	30
	15
	0
	5
	25
	E
	GL
	KTGŻF

	Systemowe zapewnienie bezpieczeństwa w łańcuchu żywnościowym 
	3
	75
	30
	15
	0
	5
	25
	E
	GL
	KZJiBŻ

	Metody statystyczne w planowaniu i optymalizacji prac badawczych
	4
	100
	15
	30
	0
	5
	50
	E
	GL
	KZJiBŻ

	Język obcy B2+
	3
	75
	15
	15
	0
	2
	43
	ZO
	GI
	WNoZiZ

	Specjalizacja (w tym pracownia specjalizacyjna) 
	11
	275
	100
	90
	0
	5
	80
	
	GL
	WNoZiZ

	Seminarium magisterskie I (literaturowe)
	4
	100
	0
	30
	0
	5
	65
	ZO
	GL
	WNoZiZ

	Łącznie
	34
	850
	235
	225
	0
	34
	356
	4E
	
	

	semestr 2

	Kierunki rozwoju przetwórstwa i analityki  żywności II
	5
	125
	70
	0
	0
	7
	48
	E
	GL
	KJPM

	Żywienie człowieka we współczesnym świecie II
	3
	75
	30
	15
	0
	5
	25
	E
	GL
	KŻCD

	Wiedza prawno-ekonomiczna 
	3
	75
	30
	0
	0
	2
	43
	ZO
	GW
	KPOPA KFiR, KNSP, KEPGA

	Specjalizacja ( w tym pracownia specjalizacyjna) 
	15
	375
	75
	75
	0
	5
	220
	
	GL
	WNoZiZ

	Seminarium magisterskie II (metodyczne)
	4
	100
	0
	30
	0
	5
	65
	ZO
	GL
	WNoZiZ

	Łącznie
	30
	750
	205
	120
	0
	24
	401
	2E
	 
	 

	semestr 3

	Seminarium magisterskie III (wynikowe)
	3
	75
	0
	30
	0
	10
	35
	ZO
	GL
	WNoZiZ

	Specjalizacja  (praca własna studenta)
	7
	175
	0
	0
	0
	100
	75
	Z
	
	WNoZiZ

	Praca dyplomowa + egzamin magisterski 
	20
	500
	0
	0
	0
	200
	300
	E
	
	WNoZiZ

	Łącznie
	30
	750
	0
	30
	0
	310
	410
	1E
	
	

	Razem na studiach
	 94
	2350
	440
	 375
	0
	 368
	1167
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