Wydzial Nauk o Zywno$ci i Zywieniu

Plan studiéw stacjonarnych — kierunek Jakos$¢ i bezpieczenstwo zywnoSci, I stopien, obowiazujacy od roku akademickiego 2022/2023, dotyczacy

wszystkich studentow

Liczba godzin

Liczba faci i Forma T
Nazwa modutu/przedmiotu ‘ zajecia dydaktyczne inne z praca zakoncze- yp Jednostka realizujaca
ECTS | Lacznic : i naucz. wlasna nia rupy
wykt. Eéw. inne | o oo cultacie)
Chemia ogo6lna i nieorganiczna 6 150 30 30 0 6 84 E GL Katedra Chemii
Matematyka 6 150 15 30 0 6 99 E Gl | Ratedra Metod Matematycznych
i Statystycznych
A. Wstep do ekonomii/B. Mechanizmy rynkowe i zarzadzanie 3 75 20 20 0 6 29 E GI Katedra Ekonomii
Technologie informacyjne 3 75 15 30 0 4 26 Z GI Katedra M etod Matematycznych
i Statystycznych
A. Fizyka/B. Biofizyka 7 175 30 30 0 6 109 E GL Katedra Fizyki i Biofizyki
Wiedza spoteczna 3 76 40 0 0 4 32 Z GW Modut ogélnouczelniany”
Wychowanie fizyczne 0 30 0 30 0 0 0 P GI Centrum Kultury Fizycznej
ELacznie semestr I 28 731 150 170 0 32 379 4E
Chemia organiczna 6 150 30 30 0 6 84 E GL Katedra Chemii
Statystyka 6 150 15 30 0 6 99 E Gp | atedra Metod Matematycznych
i Statystycznych
Surowce pochodzenia roslinnego 4 100 30 45 0 4 21 E GL Kafdra Tec}m.OlOgi,i .ZywnOéCi
ochodzenia Roslinnego
Surowce pochodzenia zwierzecego 4 100 30 45 0 4 21 E GL Katedra Technologii Migsa
. . ;. . , .. , . Katedra Zarzadzania Jakos$cig i
Propedeutyka wiedzy o jakos$ci i bezpieczenstwie zywnos$ci 2 50 15 0 0 4 31 Z GW Bezpieczefistwem Zywnodci
Katedra Prawa i Organizacji
Elementy prawa 2 50 15 0 0 2 33 z GW Przedsigbiorstw w Agrobiznesie
Grupa przedmiotoéw spoteczno-humanistycznych do wyboru 2 54 40 0 0 4 10 2xZ. GW Modut og6lnouczelniany ™
Jezyk obcy 2 50 0 24 0 2 24 Z GI Studium Jezykéw Obcych
Wychowanie fizyczne 0 30 0 30 0 0 0 P GI Centrum Kultury Fizycznej
Lacznie semestr 11 28 734 175 204 0 32 323 4E
. . . Katedra Biotechnologii i
Mikrobiologia 4 100 15 15 0 6 64 Z GL Mikrobiologii Zywnosci
Analiza i ocena jako$ci Zywnosci 5 125 30 45 0 6 44 E gL | Katedna leg‘v’if;‘:;l Analizy
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1.&. Prze,:n‘nany i funkq(f sl.dadnlk.(‘)w zywnoSci/B. Chemia 6 150 30 45 0 6 69 E GL Katedra B?ocherr?ii.i Analizy
zywnosci z elementami biochemii Zywnosci
Metrologia 4 100 15 30 0 6 49 z GL | aedne Zamadzania Jakoscia
ezpleczenstwem ZyWIlOSCl
A. Prawo Z.ywnoscwwe/B. Prawo zywnoS$ciowe z elementami ) 50 15 15 0 ) 18 E GI Katedr? Zarrzqdzanla. Jakos&flz.; i
prawa cywilnego Bezpieczefistwem Zywnosci
Zywienie czlowieka 2 50 20 0 0 4 26 z Gw | Kaedr Zywienia Crlowieka
ietetyki
.Zastos?vyanle inzynierii do zapewnienia jakosci i bezpieczenstwa 5 125 20 24 0 6 75 E GL | Katedra Mleczarstwa i Inzynierii
Zywnoscl Procesowej
Jezyk obcy 2 50 0 26 2 22 Z GI Studium Jezykow Obcych
Lacznie semestr 111 30 750 145 200 38 367 4E
Bezpieczenstwo mikrobiologiczne zywnosci 5 125 45 45 0 4 31 E GL I;;ff;;g?;??g}si:
Katedra Technologii
Analiza sensoryczna 3 75 15 30 0 4 26 E GL Gastronomicznej i Zywnosci
Funkcjonalnej
Technologi k ia jakosci produkto hodzeni Sci
e’c_ nologiczne uwarunkowania jako$ci produktéw pochodzenia 5 125 30 45 0 6 44 E GL | Katedra Techgologl} Zywnosci
roslinnego Pochodzenia Roslinnego
Technologi k ia jakosci produkto hodzeni
echnologiczne uwarunkowania jakosci produktow pochodzenia 5 125 30 45 0 6 44 E GL | Katedra Mleczarstwa i Inzynierii
zZwierzecego Procesowej
L . , . Katedra Mleczarstwa i Inzynierii
Inzynieria procesowa zywnosci 4 100 25 36 0 6 33 E GL Procesowe]
A. Jako$¢ i bezpieczenstwo potraw w technologii Katedra Technologii
. . . . 3 75 30 15 0 4 26 Z GL Gastronomicznej i Zywnosci
gastronomicznej/B. Technologia gastronomiczna Funkcjonalnej
Jezyk obcy 2 50 0 26 0 2 22 Z GI Studium Jgzykéw Obeych
Praktyka technologiczna 5 140 0 0 0 10 130 thedr.a Zar,zqdzama- Jakos?]?‘ :
ezpieczenstwem Zywnosci
Lacznie semestr IV 32 815 175 242 0 42 356 SE
L. ... . Katedra Zarzadzania Jako$cia i
Zagrozenia i ocena ryzyka w produkcji zywno$ci 3 75 15 20 0 4 36 zZ GL Bezpieczefistwem Zywnodci
Toksykologia 3 75 15 20 0 4 36 E GL | Redmzywienta Criowickal
ietetyki
A. Techmlfl ]?akow.ama 1 przechowywaltlz} zywnros.c1/B. 6 150 30 30 0 6 34 E GL Katedra Techqologl} Zywnos'm
Technologia i bezpieczenstwo opakowan zywnosci Pochodzenia Roslinnego
Wstep do zarzadzania jakoScia 3 75 20 15 0 6 34 4 GI thedr.a Zar,z@dzama- Jakos?lé‘l
ezpieczenstwem Zywnosci
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TR Katedra Zarzadzania Jakoscia i
Dobra praktyka produkcyjna i higieniczna (GMP/GHP) 4 100 15 15 6 64 E GI Bezpicczenstwem Zywnodci
Normalizacja, akredytacja i certyfikacja 2 50 15 0 5 30 z GW thedr? Zar,zqdzama- Jakos?u?‘ '
ezpleczenstwem ZyWIlOSCl
A. Logistyka w gospodarce ZzywnoSciowej/B. Logistyka w Katedra Prawa i Organizacji
3 75 15 15 5 40 Z GI o e
przedsi¢ebiorstwie agrobiznesu Przedsigbiorstw w Agrobiznesie
A. Wprowadzenie do zarzadzania Srodowiskiem w przemysle Katedra Zarzadzania Jakodeia i
spozywezym/B. Techniki proekologiczne i zarzadzanie 4 100 30 15 5 50 E Gl gte T fateaczaniy aosa
ezpieczenstwem Zywnosci
Srodowiskiem w produkcji ZzywnoSci
Jezyk obcy 2 60 0 24 3 33 E GI Studium Jezykéw Obcych
Lacznie semestr V 30 760 155 154 44 407 S5E
.. .1 . . .. Katedra Ekonomii i Polityki
Opracowanie i komercjalizacja nowych produktéw zywnosciowych 6 150 30 30 6 84 E GI Gospodarczej w Agrobiznesic
Svst d ieb . Astw . , . 4 100 30 30 6 34 E GI Katedra Zarzadzania Jakoscia i
ystemowe zarzadzanie bezpieczenstwem zywnosci Bezpicczefistwem Zywnoci
Statystyczna kontrola procesow i sterowanie jakoscig zywnosci 4 100 15 30 6 49 E GL Kgf:;feczj‘:;s:j\: :r:aziixzzg '
Zarzadzanie jakoscia zywnosci wg norm ISO 9000 3 75 15 30 6 24 z GL | aedn Zamadania Jakoseia |
ezpieczenstwem Zywnosci
A. Metody monitorowania jakoS$ci i bezpieczenstwa zywno$ci/B. 3 75 15 15 4 41 7 GI Katedra Zarzadzania Jakoscig i
Analityka procesowa w lancuchu zywnosciowym Bezpieczefistwem Zywnosci
A. Zarzadzanie i finanse w przedsiebiorstwie agrobiznesu/B. Katedra P  Oreanizaci
. o . . . . atedra rrawa 1 Urganizacji
(.)rgam,zz.lqa i zarzadzanie w mi¢dzynarodowym obrocie 4 100 15 30 6 49 E GI Przedsiebiorstw w Agrobiznesie
zZywnosci
Ochrona zdrowia publicznego 2 50 30 0 4 16 Z GW Katedra Zyg.ienia Czlowicka
ietetyki
Fakultet 1. Doskonalenie jakosci i bezpieczefistwa zywnosci 2 50 30 0 4 16 wz | gw | Wyda ZN;‘jvli‘eﬁiﬁyW“"“‘ :
Seminarium problemowe 1 3 75 0 30 6 39 z Gl | Riedn Zamadzania Jakoscia
ezpleczenstwem Zywnosm
Lacznie semestr VI 31 775 180 195 48 352 4E
Koszty jakosci 3 75 20 20 5 30 z Gl | poedis Bhonomil | Polivld
ospodarczej w Agrobiznesie
Audytowanie i dokumentowanie systemow zarzadzania 5 125 15 36 6 68 E GL thedr.a Zar,zqdzama. Jakos?lé‘ '
ezpieczenstwem Zywnosci
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Fakultet 2. Innowacje w produkcji i dystrybucji zywnosci 4 100 16 18 6 60 z gL | Wdaal Nzi‘*wkie‘;iywn"“‘ :

Praktyka systemowa 2 60 0 0 5 55 z thedr.a Zar,zqdzama- Jakos'?“?‘ '
ezpleczenstwem ZyWIlOSCl

Seminarium problemowe 2 4 100 0 30 6 64 z GI thedr.a Zar,zqdzama- Jakos'?“?‘ '
ezpleczenstwem ZyWIlOSCl

Przygotowanie do egzaminu inzynierskiego 15 375 0 0 140 235 E thedr.a Zar,zqdzama- Jakos'?“?‘ '
ezpleczenstwem ZyWIlOSCl

Lacznie semestr VII 33 835 51 104 168 512 2E
LACZNIE NA STUDIACH| 212 5400 1031 1269 404 2696

E (egzamin); Z (zaliczenie na oceng); P (potwierdzenie udziatu — zaliczenie bez oceny)

“Katedra Technologii Gastronomicznej i Zywnosci Funkcjonalnej, Katedra Mechaniki i Techniki Cieplnej, Katedra Prawa i Organizacji Przedsiebiorstw w Agrobiznesie, Katedra Nauk

Spotecznych i Pedagogiki

“Katedra Fitopatologii Les$nej, Katedra Meteorologii, Katedra Nauk Spotecznych i Pedagogiki

Propozycje zaje¢ fakultatywnych
Fakultet 1. Doskonalenie jakosci i bezpieczenstwa zywnosci
. Autentyczno$¢ zywnosci (J. Tomaszewska-Gras)
. Grzyby a jako$§¢ zywnosci (M. Kuligowski)
. Orientalna zywno$¢ fermentowana - ocena jakosci i bezpieczenstwa (M. Kuligowski)
. Nowe trendy w podwyzszaniu jakosci napojow alkoholowych (M. Lasik-Kurdys)

. Surowcowe i technologiczne aspekty ksztalttowania jakosci i trwatosci piwa (M. Gumienna)

. Bezpieczne produkty lokalne i tradycyjne w krotkich tancuchach (P. Konieczny)
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. Zywno$¢ minimalnie przetworzona i bioaktywna (R. Bieganska-Marecik)

10. Dodatki do zywnosci w aspekcie prawnym i uzytkowym (R. Bieganska-Marecik)

11. Zywnos¢ w proszku - innowacje technologiczne i ocena jakosci (J. Gawatek)

12. Nowe trendy w suszeniu zywnos$ci w aspekcie jej jakosci (J. Gawatek)

Fakultet 2. Innowacje w produkeji i dystrybucji zywnosci

1. Innowacyjne produkty z nasion ro$lin straczkowych (M. Kuligowski)

2. Innowacje w przetwarzaniu fermentowanych produktow zywnosciowych (M. Lasik-Kurdys)
3. Projektowanie wtasciwosci nowych produktow zywnosciowych (D. Cais-Sokolinska)

4. Zywnoéé dla przysztosci - od teorii do praktyki (P. Konieczny)

5. Enzymy w produkcji zywnosci (M. Zielinska-Dawidziak)

6.Wspolczesne trendy w inzynierii zywnosci (J. Gawalek)

. Ocena ekspozycji i szacowanie ryzyka w aspekcie obecnosci ksenobiotykéw w zywnosci (M. Beszterda)
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. Innowacyjne produkty roslinne ksztaltowane na drodze surowcowej i technologicznej (E. Kubzdela-Radziejewska)




