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Streszczenie

W niniejszej pracy zaprezentowano wyniki analizy metabiomu marchwi zwyczajnej
(Daucus carota subsp. sativus) poddanej minimalnej obrébce wstepnej oraz pakowaniu
w atmosferze modyfikowanej, a nastepnie przechowywanej przez 17 dni w warunkach
chlodniczych. Ocenie poddano takze biordznorodnos¢ metabiomu marchwi zwyczajnej,
po czym przeprowodzono predykcje funkcjonalnosci metabiomu za pomocg analiz
metagenomowych. W pracy okre$lono tez wptyw minimalnej obrobki wstepnej i pakowania w
atmosferze modyfikowanej na cechy fizykochemiczne marchwi, jej jakoé¢ mikrobiologiczna
i aktywno$é metaboliczng jej mikroflory, a takze zbadano wybrane szczepy bakterii
wyizolowane z marchwi pod katem ich oporno$ci na antybiotyki i zdolnosci do psucia surowca

roslinnego.

Wryniki badan wykazaly, ze zarbwno minimalna obrébka wstepna jak i pakowanie
w atmosferze modyfikowanej miato wplyw na ksztaltowanie si¢ sktadu mikroflory badane;
marchwi, przy czym najwiekszy wplyw wykazywat rodzaj zastosowanej atmosfery
przechowalniczej. Wysokie stezenie tlenu w atmosferze modyfikowanej doprowadzito
do dominacji rodziny Enterobacteriaceae w metabiomie marchwi analizowanej w 17 dobie
do$wiadczenia. Jednoczeénie, mikroflora marchwi przechowywanej w atmosferze
wysokotlenowej charakteryzowata sie mniejsza bioréznorodnoscia i mniejszg liczba gatunkow.
Co istotne, analiza metagenomowa wykazala wysoka S$rednia liczbe odczytow dla
predykowanego szlaku metabolicznego odpowiedzialnego za metabolizm fruktozy i mannozy.
Wiyniki te znalazly potwierdzenie w analizie aktywnos$ci metabolicznej mikroflory marchwi
zwyczajnej, dzieki ktérym okre$§lono ze bakterie o wysokiej aktywno$ci wystgpowaty
w wickszej liczbie w wariantach marchwi pakowanej w atmosferze modyfikowane;

w poréwnaniu do wariantow pakowanych w powietrzu.

Analiza przeprowadzone klasycznymi metodami hodowlanymi wykazaly, ze jakos¢
mikrobiologiczna marchew ulegala stopniowemu pogorszeniu w trakcie przechowywania,
jednak w wariantach marchwi pakowanej w atmosferze modyfikowanej zepsucie
mikrobiologiczne zaobserwowano dopiero w ostatnim dniu do§wiadczenia. Co rOwniez istotne,
posiewy horyzontalne nie wykazaly obecno$ci w marchwi bakterii Salmonella. Zostaty one
wykryte dzieki zastosowaniu sekwencjonowania nowej generacji. Moglo to wynikaé

z niewielkiego udziatu tych bakterii w mikroflorze badanego surowca ro§linnego.



Wykazano, ze w trakcie przechowywania spadala zawarto$¢ tlenu w opakowaniu
zawierajgcym marchew. Zmianie ulegala takze tekstura marchwi, jednak zjawisko to mozna
bylo uzna¢ za naturalne i zwigzane z fizjologicznymi wlaSciwo$ciami tkanki roslinne;j.
Pozostate cechy fizykochemiczne, takie jak zawartos$¢ ekstraktu, odpowiadajgca w przypadku
marchwi zawartoéci cukrow, wartos¢ pH 1 kolor nie ulegaly zmianom w trakcie
przechowywania. W dniu zatoZenia do§wiadczenia miata na nie wplyw minimalna obrobka

wstepna.
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