Propozycje zajęć do wyboru
Dietetyka II stopnia SS 3 sem.
Przedmiot do wyboru I (1 przedmiot)
15 godz. wykładów  – studia stacjonarne, 1 ECTS
1. Jakość wyrobów mięsnych – fakty i mity (dr hab. A. Bilska)

2. Mięso kulinarne, ekologiczne, tradycyjne i regionalne (dr hab. B. Mikołajczak)

3. Nanotechnologia w produkcji żywności (prof. A. Piotrowska-Cyplik)

4. Napoje alkoholowe – jakość a wymagania konsumentów (prof. M. Gumienna)

5. Nowoczesne techniki biotechnologiczne w ocenie zafałszowań, jakości i bezpieczeństwa żywności (prof. A. Piotrowska-Cyplik)

6. Nowoczesne technologie produkcji żywności (prof. S. Mildner-Szkudlarz)

7. Uwarunkowania surowcowe i technologiczne w kształtowaniu jakości żywności (prof. S. Mildner-Szkudlarz)
Przedmiot do wyboru II (1 przedmiot)
15 godz. wykładów  – studia stacjonarne, 1 ECTS
1. Alergie pokarmowe (prof. D. Piasecka-Kwiatkowska)

2. Antyoksydanty w żywności (prof. K. Dwiecki)

3. Bioaktywne składniki żywności (dr hab. B. Stachowiak)

4. Diety niekonwencjonalne (prof. J. Bajerska)

5. Dodatki do żywności (dr hab. R. Biegańska-Marecik)

6. Marketing – sztuka negocjacji (dr hab. K. Waszkowiak)

7. Znaczenie żywieniowe olejów roślinnych (prof. A. Siger)

Wiedza prawno-ekonomiczna (1 przedmiot)
30 godz. wykładów  – studia stacjonarne, 3 ECTS
1. Podstawy finansów i rachunkowości (dr D. Czerwińska-Kayzer)

2. Podstawy gospodarowania zasobami ludzkimi (dr M. Kozera-Kowalska)

3. Prawo w biznesie (dr I. Hasińska)

4. Prawoznawstwo (dr I. Lipińska)

5. Przedsiębiorczość z elementami zarządzania jakością (dr O. Stefko)

6. Tworzenie i prowadzenie małej firmy (dr hab. J. Hadyński)
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