
DRZWI OTWARTE 2024

WYKŁADY

10:00 ROZPOCZĘCIE

Produkcja napojów fermentowanych na przykładzie piwa bezalkoholowego | sala 0.25 
Mleko… jeden surowiec, wiele możliwości | sala 0.24/0.29

12:00 | 12:15 | 12:30

13:00 | 13:30

  Kształt, smak i zapach – moduluj dowolnie. Druk 3D żywności | sala104 

13:50 ZAKOŃCZENIE

SALA
35.1 10:30 |  JAK SZTUCZNA INTELIGENCJA   

INTERPRETUJE OBRAZY ŻYWNOŚCI? 
11:00 | QUIZ 1
11:30 | REWOLUCJA PIWNA

W Y D Z I A Ł  N A U K  O  Ż Y W N O Ś C I  I  Ż Y W I E N I U  U P P

12:00 | QUIZ 2
12:30 | O HISTORII CHLEBA
13:00 | WYZWANIA DLA PRODUKCJI
ŻYWNOŚCI

POZNAJ NASZE LABORATORIA - WARSZTATY TEMATYCZNE

Pokaz chromatografii gazowej | sala 36.2
Analiza sensoryczna olejów tłoczonych na zimno | sala 104

11:00 | 11:30

Zaprojektuj swój produkt żywnościowy w oparciu o grafikę wektorową | sala 329

11:30 | 12:30


