
9:00 ROZPOCZĘCIE

SALA
35.1

INNOWACJE W KSZTAŁTOWANIU  ŻYWNOŚCI 
dr hab. Róża Biegańska - Marecik

9:15 WYKŁAD INAUGURACYJNY

ZDROWA DIETA NIENUDNA - 
JAK TO UGRYŹĆ? 
dr Emilia Zawieja

10:00

10:30
QUIZ WIEDZY O GEOGRAFICZNYM

POCHODZENIU ŻYWNOŚCI

11:00
CZYM TO PACHNIE?

prof. dr hab. Małgorzata Majcher

11:30 QUIZ WIEDZY -  MITY ŻYWIENIOWE

OGŁASZAMY REWOLUCJĘ! OWADY NA
TALERZE!

dr hab. inż. Przemysław Kowalczewski
12:00

12:50 DEBATA EKSPERCKA Z ABSOLWENTAMI

14:00 ZAKOŃCZENIE



10:00 | 10:40 | 11:20

POZNAJ NASZE LABORATORIA - 
WARSZTATY TEMATYCZNE

Puffing - Nowoczesne Przekąski | sala 128

Mikroplastik - czy to już makroproblem?|
 sala 31, ul. Mazowiecka 48

Czy warto pić kawę? Kofeina a zdrowie | sala 329

Obliczenie śladu węglowego | sala 108

Czy warto iść po olej do głowy? | sala 208

Ekologiczne węże Faraona | sala 109

Warsztaty Laboratorium Serowara | sala 024

Piwa funkcjonalne na rynku | sala 025

Druk żywności 3D - po co i dla kogo? | sala 310

Herbata - parzenie metodą wschodnią | sala 207

Mięso pod mikroskopem | sala 104



POZNAJ NASZE LABORATORIA - 
WARSZTATY TEMATYCZNE

Mikrokapsułki - jak to działa? | sala 204

Gluten bez tajemnic - fakty i mity | sala 304

10:00 | 10:40 | 11:20 | 12:00

28.11.2024

ul. Wojska Polskiego 31

Inteligentne przenoszenie i manipulacja obiektami przez
roboty – Jak robot może uczyć się wykonywania zadań?

| sala 5, ul. Mazowiecka 48 

Cukrowe tajemnice – jak zjawiska fizyczne pomagają
zbadać zawartość cukru w żywności! |

 sala 308

9:00 - 14:00

Czym zajmują się biotechnologowie żywności? 
| Hala Półtechniki, ul. Wojska Polskiego 48

Świecąca żywność | sala 107 

Czy jestem daltonistą smakowym/zapachowym?
| sala 209.1


