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GL 1 

Seminarium

problemowe 2 

s.108

GL 1 

Technologiczne 

projektowanie  

zakładów 

przemysłu 

spożywczego 

s.108 

GL 2 

Seminarium

problemowe 2 

s.207

GL 2 

Technologiczn

e 

projektowanie  

zakładów 

przemysłu 

spożywczego 

s.207

TECHNOLOGICZ

NE 

PROJEKTOWANI

E PROCESÓW 

PRODUKCYJNYC

H W 

GASTRONOMII 

10x s.Maz.31

Technologiczne 

projektowanie 

procesów 

produkcyjnych w 

gastronomii 9x (1-

9) s.Maz.31

GL 3 

Żywieniowa 

ocena 5x 

tydz.A s.212

GL 1 

Żywieniowa 

ocena 5x 

tydz.A s.212

GL 2 

Żywieniowa 

ocena 5x 

tydz.A s.212

GL 3 

Seminarium

problemowe 2 

s.329

TECHNOLOGICZNE 

PROJEKTOWANIE 

ZAKŁADÓW PRZEMYSŁU 

SPOŻYWCZEGO 

10x s.35

ŻYWIENIOWA OCENA PROCESÓW 

PRZETWÓRCZYCH

10x s.35   lub 329


