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PRZECHOWALNICTWO I OPAKOWALNICTWO ŻYWNOŚCI 

przetwórstwo surowców zwierzęcych
s. 109

toksykologia żywności
s. 310

PRZECHOWALNICTWO I OPAKOWALNICTWO ŻYWNOŚCI  

przechowalnictwo i opakowalnictwo żywności    s. 108

ZASADY PROJEKTOWANIA PRODUKTÓW ŻYWNOŚCIOWYCH s.108   
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