Rozkiad zaje¢ w semestrze letnim roku akademickiego 2025/2026

Technologia zywnosci i zywienie cztowieka llI
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PRZECHOWALNICTWO |
OPAKOWALNICTWO
ZYWNOSCI 5.326

PRZEMYSLOWA
PRODUKCJA |
DYSTRYBUCJA
POTRAW s.329

GL 1 Zasady Gr2

pm]e“ow,ama Seminarium
produktow

zywnosciowych problemowe 1
$.207 s.108

15
30
45

15

45

TOKSYKOLOGA ZYWNOSCI 5.326

Gri Gr 2 Zasady

Samliggi projektowania
produktow

problemowe 1 zywnosciowych
s.207 5204

GL 2 Toksykologia
zywno$ci (1x2+7x4)
w | pot. sem.
s.310

GL1
Przechowalnictwo i
opakowalnictwo
zywnosci 10x(1-10)
5.326/5.206(t.2)

15
30
45

ZASADY PROJEKTOWANIA PRODUKTOW

ZYWNOSCIOWYCH s.326

15
30
45

15

45

SYSTEMY ZAPEWNIENIA
JAKOSCI |
BEZPIECZENSTWA
ZYWN W PROD.P. 5.107

GL 1 Toksykologia
zywno$ci (1x2+7x4)
w | pot. sem.
s.310

GL 2 Zasady
projektowania
produktow
zywnosciowych s.207

GL 1 Systemy
zapewnienia jakoSci i
bezpieczenstwa zywn

w prod.p. s.107

Przemystowa
produkcja i
dystrybucja potraw 9x
§.212

Zasady prowadzenia

matego

przedsiebiorstwa

10x od 6.03 do 22.05

s.170

ZASADY PROWADZENIA MALEGO
PRZEDSIEBIORSTWA
(7x2+1x1) od 6.03 do 8.05 s.170

GL 2 Seminarium
problemowe 1 5.329

EDUKACJA
ZYWIENIOWA
tydz.1 do 14.45

tydz.2-7 12.15-13.45

5.329

Zasady prowadzen
matego
przedsiebiorstwa

10x od 6.03 do 22.05

s.170

ia

Edukacja zywieniowa
tydz.2-3 11.30-13.00
tydz.4-10 11.30-14.00

5.206
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