
GL 1 Surowce w projektowaniu żywności 

pochodzenia roślinnego  10x (3-12) s.326

GL 1

Przemiany składników żywności i żywienie 

człowieka  1x

 (1 tydz.) s.Maz.1

GL 1 

Projektowanie jakości mikrobiologicznej 

żywności  

8x (8-15) s.47NB

PRZEMIANY SKŁADNIKÓW ŻYWNOŚCI I 

ŻYWIENIE CZŁOWIEKA 

14x (1-14) s.329

PROJEKTOWANIE JAKOŚCI 

MIKROBIOLOGICZNEJ ŻYWNOŚCI 

10x (6-15) s.348WTD

język niemiecki

Wychowanie fizyczne

język angielski

GRUPA PRZEDMIOTÓW SPOŁECZNO-

HUMANISTYCZNYCH DO WYBORU

10x  

GRUPA PRZEDMIOTÓW SPOŁECZNO-

HUMANISTYCZNYCH DO WYBORU

10x  

GL 1 Przemiany składników żywności i 

żywienie człowieka  9x (1-9) s.Maz.1

GL 1

Surowce w projektowaniu żywności 

pochodzenia zwierzęcego 10x (3-12) s.109
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Rozkład zajęć w semestrze letnim roku akademickiego 2025/2026 Projektowanie żywności I 

Poniedziałek Wtorek Środa Czwartek Piątek
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GI 1

Marketing produktów spożywczych 

1x  od 10.04 s.169

GI 1

Marketing produktów spożywczych 

1x  od 10.04 s.169
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GI 1

Psychologia biznesu 

 5x od 10.04 do 15.05 s.169

GI 1

Psychologia zachowań konsumenckich

 5x od 10.04 do 15.05 s.169

MARKETING PRODUKTÓW 

SPOŻYWCZYCH 8x od 10.04 s.169

GL 1 Planowanie doświadczeń

7x  (tydz.3-9)

 s.206 
GL 1  Planowanie doświadczeń

7x (tydz.3-9)

4x (tydz. 3, 4, 5 i 9)  s.206 

3x (tydz. 6-8) s.109 

SUROWCE W PROJEKTOWANIU 

ŻYWNOŚCI POCHODZENIA 

ZWIERZĘCEGO 12x (1-12)  s.108

SUROWCE W PROJEKTOWANIU 

ŻYWNOŚCI POCHODZENIA 

ROŚLINNEGO 12x (1-12) s.35
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