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Recenzja rozprawy doktorskiej pt. Ocena wptywu warunkow przechowywania
na jakosc i stabilnos¢ oksydacyjng miesa dzika i sarny
autorstwa mgr inz. Natalii Anny Kasatki-Czarnej
wykonanej pod kierunkiem prof. dr hab. Magdaleny Montowskie;j

Recenzja zostata przygotowana na mocy uchwaty Rady Naukowej Dyscypliny Technologia
Zywnosci i Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu z 4 wrzesnia 2025 r. przeka-
zanej pismem od Przewodniczacej RN - prof. UPP dr hab. Doroty Cais-Sokolinskiej z dnia
10 wrzesnia 2025 r. (NZDT-4000-28/2025). Ocena opiera sig na zapisach Ustawy z dnia 20
lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce (Dz. U. 2024 poz. 1571).

Do przygotowania oceny wykorzystane zostaty dokumenty dostarczone przez Dokto-
rantke: rozprawa doktorska, dyplomy ukonczenia studidw, certyfikat biegtosci jezykowej,
zyciorys, wykaz osiggnie¢ naukowych, opinia Promotora.

Wstep i uzasadnienie wyboru tematu

Tematyka rozprawy dotyczy wptywu warunkow przechowywania najakos¢ i stabilnos¢ ok-
sydacyjng miesa dzikich zwierzat. Gtowny problem badawczy wigze sig z identyfikacjg
mechanizméw oksydacyjnych zachodzgcych w biatkach i lipidach podczas przechowy-
wania oraz ich wptywu na wtasciwosci fizykochemiczne i warto$¢ odzywczg miesa. Praca
ma charakter nowatorski, gdyz wykorzystane zostaty metody proteomiczne prowadzgce
do identyfikacji biatek podatnych na utlenianie i agregacje, co jest rzadko stosowane w
badaniach nad dziczyzng. Wyniki majg znaczenie praktyczne dla przemystu miesnego i
nauk o zywieniu, umozliwiajgc doskonalenie metod przechowywania i jakosci produktow.
Badania wpisujg sie w idee zrbwnowazonego rozwoju, ukazujgc dziczyzne jako cenny su-
rowiec o wysokich walorach prozdrowotnych i potencjale gospodarczym. Tematyka dy-
sertacji jest aktualna w wielu aspektach — uwzglednia zagadnienia z zakresu jakosci i bez-
pieczenstwa zywnosci, stabilnosci oksydacyjnej biatek i lipidow, wykorzystania nowocze-
snych metod analitycznych, wptywu metod przechowywania na wartos¢ odzywczg pro-
duktow.

Struktura i uktad rozprawy

Rozprawa doktorska przedtozona do oceny ma forme opracowania, ktorego podstawg
jest jednotematyczny cykl 4 publikacji naukowych. Zostata podzielona na zasadnicze




czesci zawierajgce: streszczenia, wykaz skrotéw, wykaz i omowienie cyklu publikacii,
podsumowanie i wnioski, bibliografie. Ta czes$¢ liczy 42 strony tekstu. Dopetnienie stano-
wig: spis tresci, oSwiadczenia i kopie 4 publikaciji.

Struktura rozprawy jest typowa dla prac doktorskich przygotowywanych na podstawie cy-
klu publikaciji. Jest przejrzysta i logicznie uporzgdkowana, a poszczegdlne czesci tworzg
spojng, konsekwentnie rozwijang catos¢, co sprzyja $ledzeniu toku rozwazan i podkresla
dojrzatoS¢ kompozycyjng pracy. Jezyk rozprawy cechuje sie wysokg kulturg wypowiedzi,
nalezytg precyzjg terminologiczng i poprawnoscia stylistyczng, dbatoscig o klarowny i ko-
munikatywny przekaz tresci badawczych. Drobne potkniecia Autorki w stylu wypowiedzi,
terminologii, czy tez edycji w zadnej mierze nie umniejszajg wysokiemu poziomowi roz-
prawy doktorskiej i nie wywotujg uczucia dyskomfortu u czytelnika.

Publikacje tworzgce cykl pomyslnie przeszty ocene recenzentéw wydawnictw. Ukazaty
sig w latach 2022-2025 w czterech réznych czasopismach indeksowanych na liscie JCR,
wymienionych w wykazie czasopism naukowych Ministra Nauki z 5 stycznia 2024 . i przy-
pisanych do dyscypliny technologia zywnosci i zywienia.

P1.Kasatka-Czarna N., Bilska A., Bieganska-Marecik R., Montowska M. (2022). The ef-
fect of storage method on selected physicochemical and microbiological qualities
of wild boar meat. Journal of the Science of Food and Agriculture, 102(12), 5250-
5260. https://doi.org/10.1002/jsfa.11878.

P2.Kasatka-Czarna N., Bieganska-Marecik R., Proch J., Ortowska A., Montowska M.
(2023). Effect of dry, vacuum, and modified atmosphere ageing on physicochemi-
cal properties of roe deer meat. Polish Journal of Food and Nutrition Sciences,
73(2), 175-186. https://doi.org/10.31883/pjfns/163613.

P3.Kasatka-Czarna N., Stachniuk A., Fornal E., Montowska M. (2025). Proteomic anal-
ysis of wild boar meat: Effect of storage method and time on muscle protein sta-
bility. Food Chemistry, 464 (3), 141774. htips://doi.org/10.1016/j.food-
chem.2024.141774.

P4.Kasatka-Czarna N., Stachniuk A., Fornal E., Montowska M. (2025). Protein aggre-
gation during storage of roe deer meat: a proteomic study. Journal of Agricultural
and Food Chemistry, 73, 8001-8014. https://doi.org/10.1021/acs.jafc.4c12348.

Sumaryczny Impact Factor (IF) wg Journal Citation Reports zgodny z rokiem opublikowa-
nia publikacji wynosi 20,6, a liczba punktéw wg. wykazu zamieszczonego w Komunikacie
Ministra Nauki wynosi 540.

Cykl publikacji jest spojng i logicznie rozwinietym ciggiem badan naukowych, konse-
kwentnie wpisujgcych sie w temat rozprawy doktorskiej. Udziat Doktorantki wich powsta-
waniu jest wiodgcy i kluczowy — we wszystkich publikacjach figuruje jako autorka pierw-
sza i korespondencyjna, partycypujgc odpowiednio w 65, 60, 65 i 65 procentach. Dokto-
rantka byta odpowiedzialna za: opracowanie metodyki, prowadzenie badan, zarzadzanie
danymi, prowadzenie obliczen statystycznych, analize i interpretacje wynikow,
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formutowanie wnioskdw, a takze wizualizacje i przygotowanie manuskryptu. Catos$¢ cyklu
odznacza sie wysokim poziomem merytorycznym, miedzynarodowa rozpoznawalnoscig
(publikacje w czasopismach JCR Q1-Q2) oraz znacznym wktadem mgr inz. Natalii Ka-
satki-Czarnej w rozwdj wiedzy o jakosci i stabilnosci oksydacyjnej migsa.

Ocena merytoryczna rozprawy

Wstep w dysertacji mgr inz. Natalii Kasatki-Czarnej jest zwarty tresciowo, logiczny i uza-
sadniony tematem. Autorka trafnie zarysowata tto naukowe podjetego problemu, zwtasz-
cza aktualny stan wiedzy na temat proceséw oksydacyjnych iich wptywu na jakos¢ migsa.
Wiasciwie wyeksponowata znaczenie dziczyzny jako surowca o wysokiej wartosci biolo-
gicznej i rosngcym znaczeniu gospodarczym. Zidentyfikowata takze potrzebg opracowa-
nia efektywnych sposobéw przechowywania miesa zapewniajgcych zachowanie jego ja-
kosci i bezpieczenstwa.

Doktorantka wykazata sie umiejetnoscig powigzania zagadnien technologicznych z bio-
chemicznymi i zywieniowymi, co moze swiadczy¢ o Jej interdyscyplinarnym oglgdzie pro-
blemu. Dobdr literatury jest aktualny i reprezentatywny dla swiatowego dorobku w tej
dziedzinie. Wstep prowadzi czytelnika od ogélnych uwarunkowan problemu do sformuto-
wania hipotezy badawczej i celu pracy.

Hipoteza badawcza zostata sformutowana poprawnie, odnosi si¢ do tematu dysertacji i
do problemu badawczego, a takze implikuje cele pracy. Jednak w aspekcie celu pracy, hi-
poteza moze wydawac sie nazbyt ogélna i postulatywna (ktdre technologie sg ,,odpowied-
nie”? jakie sg kryteria skutecznosci?). Wprowadzenie hipotez czgstkowych odnoszgcych
sie do aspektéw biochemicznych, jakosciowych i mikrobiologicznych przyniostoby Dok-
torantce wiecej korzysci merytorycznych i metodologicznych. Nalezy podkreslic, ze mgr
inz. Natalia Kasatka-Czarna wykazata sie dojrzatoscig badawcza w sposobie realizacji za-
tozen, a konstrukcja hipotezy odzwierciedla trafne rozumienie problemu badawczego,
sprzyja jego kompleksowemu ujeciu porzgdkujgc zakres badan. Wyniki potwierdzajg po-
prawnos$¢ hipotezy zaréwno w wymiarze naukowym, jak i aplikacyjnym.

Metodyka badan zastosowana w eksperymencie mgr inz. Natalii Kasatki-Czarnej cechuje
sie spojnoscig i adekwatnoscig do problemu naukowego. Na podkreslenie zastuguje po-
dejscie integracyjne, ktdrego istotg jest potgczenie klasycznych metod oceny jakoSci
migsa z nowoczesnymi technikami proteomicznymi i zaawansowang analizg instrumen-
talng. Dzieki temu wyniki uwzgledniajg parametry fizykochemiczne i mikrobiologiczne, jak
i zmiany zachodzgce na poziomie molekularnym. Stwarza to warunki do wielowymiarowe;j
oceny procesow degradacyjnych zachodzgcych w miesie dzikich zwierzat podczas prze-
chowywania.

W pracach P1iP2 Doktorantka trafnie dobrata metody badan powszechnie znane i stoso-
wane w technologii migsa odnoszace sie do: kwasowosci czynnej (pH), parametrow
barwy (CIELAB), kruchosci (sita ciecia), retencji wody, ale takze podstawowego sktadu
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chemicznego, zawartosci produktéw utleniania lipidéw i biatek (TBARS, zawarto$¢ zwigz-
kow karbonylowych) oraz mikroflory ogélnej. Metody dostarczyty danych nt. zmian jakosci
dziczyzny w czasie przechowywania. W publikacjach P3 i P4 Doktorantka poszerzyta za-
kres badan o zaawansowane analizy proteomiczne z wykorzystaniem elektroforezy SDS-
PAGE, immunoblottingu oraz spektrometrii mas LC-MS/MS. Umozliwito to identyfikacje
biatek podatnych na utlenianie i agregacje oraz poszerzenie wiedzy o molekularnych me-
chanizmach degradacji biatek. W odniesieniu do badan proteomicznych nalezy podkre-
Sli¢ ich wysokg warto$¢ poznawczg i techniczng. Zakres badan laboratoryjnych przepro-
wadzonych przez Doktorantke nalezy uznac¢ za optymalny, ale w kolejnych eksperymen-
tach warto rozwazy¢ badania aktywnosci enzyméw antyoksydacyjnych (SOD, katalaza,
peroksydaza glutationowa) charakteryzujgcych naturalny potencjat tkanek.

Oceniajgc dobo6r materiatu biologicznego nalezy zauwazy¢, ze badania byty wykonywane
na migsie dzika i sarny — gatunkéw o duzym znaczeniu w gospodarce towieckiej i rosng-
cym potencjale rynkowym. Wykorzystanie trzech réznych rodzajéw miesni (m.in. longis-
simus thoracis et lumborum, vastus lateralis, biceps femoris) zwieksza liczbe czynnikéw
eksperymentu (rozne funkcje, metabolizm i struktura). W tym miejscu nalezy zauwazyc,
ze materiat biologiczny zostat pobrany z do$¢ ograniczonej liczebnie préby co limituje
mozliwo$¢ generalizacji wnioskéw z eksperymentu. Nie zmienia to faktu, ze Doktorantka
wykazata nalezytg rzetelnoS¢ w przygotowaniu eksperymentu przejawiajgcg sie m.in. w
sposobie przygotowania prob, kontrolowaniu czasu i temperatury przechowywania oraz
poroéwnaniu trzech powszechnie stosowanych metod przechowywania: prézniowego, w
atmosferze modyfikowanej i sezonowania na sucho.

Analiza statystyczna danych z eksperymentu przeprowadzonego przez Doktorantke byta
adekwatna do charakteru danych (m.in. analiza wariancji ANOVA, test Tukey’a), chociaz
w przypadku niewielkiej liczby powtdrzen moc statystyczna wynikéw jest zwykle ograni-
czona. Niedostatek jednoznacznych informacji o liczbie powtdrzen, walidacji metod czy
poziomie btedu analitycznego nieco utrudnia ocene precyzji pomiaréw. W przysztych ba-
daniach Doktorantka powinna rozwazy¢ wykorzystanie metod wielowymiarowych (np.
PCA) umozliwiajgcych lepsze zobrazowanie zaleznos$ci miedzy parametrami jakoscio-
wymi i proteomicznymi.

Przygotowanie eksperymentu przez mgr inz. Natalig Kasatke-Czarng zastuguje na wysoka
oceneg za trafnos¢ doboru materiatu i metod, nowoczesne podejscie i konsekwentng rea-
lizacje zatozonych celdw. Nieliczne zastrzezenia (liczba préb, charakterystyka materiatu,
walidacja) nie podwazajg rzetelnosci eksperymentu, a jedynie ukazujg mozliwe kierunki
poszerzania wiedzy. CatoS¢ dowodzi duzej samodzielnosci Doktorantki, wysokiego po-
ziomu umiejetnosci eksperymentalnych i zdolnosci do syntetycznego wnioskowania, co
stanowi o dojrzatosci naukowej i znaczeniu dorobku dla nauk o zywnos$ci i zywieniu czto-
wieka..
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Wyniki przedstawione w dysertacji ukazujg spéjny, logicznie rozwiniety obraz wptywu me-
tod przechowywania na jakosc¢ i stabilnos¢ oksydacyjng miesa dzika i sarny. Cykl publika-
cji zostat zrealizowany w sposéb konsekwentny — od klasycznych analiz jakosciowych i
mikrobiologicznych po pogtebione badania proteomiczne, co pozwala uznac¢ go za cato-
Sciowe studium ztozonego problemu oksydacji i agregacji biatek w surowcach miesnych.
Doktorantka trafnie prowadzi synteze danych nadajgc im logiczny cigg przyczynowo-skut-
kowy. Wyniki zostaty opracowane i zaprezentowane w sposob staranny, przejrzysty i
zgodny zwymogami czasopism z listy JCR. Prezentacja danych jest estetycznaiumozliwia
petne zrozumienie przebiegu doswiadczen. Dyskusje sg merytoryczne i wtasciwie osa-
dzone w literaturze, cho¢ w pracach P1i P2 majg charakter bardziej opisowy, podczas gdy
w P3i P4 Doktorantka wykazata pogtebione zrozumienie proceséw biochemicznych. Ca-
tos¢ wynikéw potwierdza hipoteze o korzystnym wptywie pakowania prézniowego na sta-
bilnos¢ oksydacyjng miesa dzikich zwierzat i stanowi cenny wktad w rozwoj badan nad
mechanizmami jakosci surowcow miesnych.

Doktorantka poprawnie hierarchizuje wnioski zaczynajgc od ogélnych (charakterystyka
surowca, wptyw metody przechowywania) po bardziej szczegétowe (charakter biatek
agregujgcych iich znaczenie dla jakosci migsa). Dzieki temu osigga pozadany efekt pod-
sumowania i syntezy wiedzy uzyskanej w catym cyklu. Podsumowanie i wnioski poparte
sg danymi i nie wykraczajg poza zakres eksperymentu, co Swiadczy o odpowiedzialnym i
rzetelnym podejsciu badawczym Autorki, zostaty przedstawione w sposéb dobrze prze-
myslany, logiczny i spéjny zwynikami rzetelnej analizy danych. Wtasciwie interpretuje wy-
niki w kontekscie literatury przedmiotu, wskazujgc zaréwno zgodnosci, jak i roznice
wzgledem dotychczasowych badan, bez nadinterpretacji czy uogolnien. Przedstawia
takze wnioski aplikacyjne dotyczgce optymalizowania przechowywania, a takze poten-
cjatu w zakresie identyfikacji markeréw jakosci miesa.

Niejakim mankamentem pracy moze byc¢ brak krotkiej refleksji nad potencjalnymi czynni-
kami zaktdcajgcymiwyniki badan. Wprowadzenie tego elementu do opracowania podnio-
stoby i tak wysokg ocene wystawiang Doktorantce w zakresie krytycznej interpretacji wy-
nikéw. Nie zmienia to faktu, ze podsumowanie i wnioski stanowig logiczne zwienczenie
rozprawy doktorskiej i Swiadczg o wysokiej Swiadomosci naukowej mgr inz. Natalii Ka-
satki-Czarnej. Catos$¢ dysertacji mozna oceni¢ jako wzorcowo opracowang pod wzgle-
dem struktury, argumentacji i powigzania z czescig wynikowa.

Odnoszac sie do tresci i wynikéw rozprawy, uprzejmie prosze Doktorantke o zwiezte i me-
rytoryczne odniesienie sie do nastepujgcych zagadnien:

1. W jaki sposob zdefiniowata Pani pojecie ,,stabilnosci oksydacyjnej” w odniesieniu
do migsa dzikich zwierzat?

2. Jak walidowata Pani metody i zapewniata powtarzalnos¢ wynikéw w eksperymen-
tach?
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3. Dlaczego oceneg trwatosci mikrobiologicznej przeprowadzono wytgcznie dla miesa
dzika?

4. Jakie inne wskazniki niz grupy karbonylowe wykazujg potencjat w ocenie oksydacji
biatek miesnych?

Pozostaty dorobek naukowy

Dorobek naukowy mgrinz. Natalii Kasatki-Czarnej obejmuje szereg prac z zakresu jakosci
i bezpieczenstwa zywnosci, w ktérych szczegélne miejsce zajmujg zmiany przechowalni-
cze, problemy identyfikacji i autentycznosci zywnosci. W latach 2021-24 jako wspotau-
torka przygotowata 4 publikacje (520 p. MNiSW, IF=20,654) inne niz uwzglednione w roz-
prawie, a takze 3 rozdziaty w ksigzkach. Na konferencjach naukowych dwukrotnie gtosita
doniesienia powigzane z tematyka dysertacji. Jest autorkg 13 doniesien konferencyjnych.
W celu podniesienia kwalifikacji naukowych uczestniczyta w dwdéch stazach (Uniwersytet
im. Adama Mickiewicza w Poznaniu, Uniwersytet Medyczny w Lublinie). Jest wykonawcg
w dwoch projektach (OPUS 19, OPUS 27) oraz byta (2020, 2022) kierownikiem dwdch pro-
jektow w konkursach Szkoty Doktorskiej UP w Poznaniu.

Whiosek o wyréznienie rozprawy doktorskiej

Rozprawa doktorska mgr inz. Natalii Kasatki-Czarnej wyréznia sie pod wzgledem meryto-
rycznym, metodologicznym i publikacyjnym i znaczgco przekracza przecietny poziom
prac doktorskich w dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia. O jej wyjatkowym cha-
rakterze decyduje przede wszystkim nowatorskie i interdyscyplinarne ujecie problemu,
tgczace klasyczne metody oceny jakosci miesa z zaawansowanymi technikami proteo-
micznymi, pozwalajgcymi na identyfikacje biatek podatnych na stres oksydacyjny i agre-
gacje. Badania Autorki wniosty istotny wktad w rozwoj wiedzy o molekularnych mechani-
zmach degradacji biatek w miesie dzikich zwierzat, co stanowi istotne rozszerzenie do-
tychczasowego stanu nauki i ma wymiar zarbwno poznawczy, jak i aplikacyjny. Zakres
eksperymentalny pracy, obejmujagcy analizy fizykochemiczne, mikrobiologiczne i proteo-
miczne, a takze poréwnanie trzech technologii przechowywania (VAC, MAP, DRY-AGED),
zostat przeprowadzony z wyjgtkowg starannoscig i rzetelnoscig badawcza.

Na szczegolne podkreslenie zastuguje fakt, ze Doktorantka jest autorkg koresponden-
cyjng i pierwszym wspoétautorem we wszystkich czterech pracach cyklu opublikowanych
w renomowanych czasopismach z listy A MNiSW (Food Chemistry, Journal of Agricultural
and Food Chemistry, Journal of the Science of Food and Agriculture oraz Polish Journal of
Food and Nutrition Sciences). £aczny wspotczynnik wptywu (IF) tych czasopism przekra-
cza 20, co Swiadczy o wysokiej wartosci naukowej i miedzynarodowej rozpoznawalnos$ci
badan. Publikacje te obejmujg wyniki o duzej oryginalnosci, prezentujgce nowa wiedze
z zakresu stabilnosci oksydacyjnej biatek i lipidéw, a ich spdjno$¢ tematyczna i metodo-

logiczna potwierdza samodzielno$¢ i konsekwencje badawczg autorki.
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Biorgc pod uwage range rozwigzywanego problemu, interdyscyplinarno$é podejscia, wy-
soki poziom merytoryczny badan, doskonatg jakosé prezentacji wynikéw oraz znaczgcy
dorobek publikacyjny, wnosze o wyréznienie rozprawy doktorskiej mgr inz. Natalii Ka-
satki-Czarnej jako pracy o ponadprzecietnych walorach naukowych, reprezentujgcej po-
ziom znacznie wykraczajacy poza standardowe wymagania stawiane pracom doktorskim.

Whiosek koncowy

Stwierdzam, ze przedtozona do oceny rozprawa doktorska mgrinz. Natalii Kasatki-Czarnej
pt. ,Ocena wptywu warunkéw przechowywania na jako$¢ i stabilno$¢ oksydacyjng migsa
dzika i sarny” stanowi oryginalne rozwigzanie problemu badawczego i spetnia wymogi for-
malne okreslone w ustawie z dnia 20 lipca 2018 r. - Prawo o szkolnictwie wyzszym i nauce,
a takze w stosownych aktach wykonawczych. W szczegélnosci cechuje jg: samodziel-
no$¢ prowadzenia badan, oryginalno$¢ ujecia tematu, znaczenie naukowe uzyskanych
wynikow i ich opublikowanie w uznanych czasopismach naukowych z listy JCR.

Dysertacja mgr inz. Natalii Kasatki-Czarnej stanowi spdjne, interdyscyplinarne dzieto
o wysokich walorach poznawczych i aplikacyjnych, wnosi istotny wktad w rozwdéj badan
nad jakoScig i stabilnoscig oksydacyjng migsa dzikich zwierzat oraz poszerza wiedze
w obszarze technologii zywnosci i zywienia. Autorka wykazata sie duzg dojrzatoscig nau-
kowg, umiejetnoscig samodzielnego planowania i realizacji ztozonych eksperymentow,
opanowaniem nowoczesnych metod analitycznych oraz zdolnoscig krytycznej interpreta-
cji wynikow. Wysoki poziom merytoryczny dysertacji, poprawnosé¢ metodyczna i jezy-
kowa, a takze znaczenie uzyskanych wynikéw dla praktyki naukowej i przemystowej
w petni uzasadniajg pozytywng ocene rozprawy.

W zwigzku z powyzszym zwracam sie do Rady Naukowej Dyscypliny Technologia Zyw-
noscii Zywienia Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu o dopuszczenie mgr Natalii

b

Kasatki-Czarnej do dalszych etap6éw przewodu doktorskiego.
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