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STRESZCZENIE

Na przestrzeni ostatnich lat obserwuje si¢ dynamiczne zmiany zachowania
konsumentéow wobec produktow zywnosciowych implikowane rozwojem spoteczno-
gospodarczym i technologicznym. Struktura branzy piekarsko-cukierniczej, stanowigcej
bardzo istotng galaz sektora rolno-spozywczego rowniez ulegla znacznym przemianom.
O ile spozycie pieczywa maleje, to udzial wyrobow cukierniczych i makaronow rosnie.

Sktad chemiczny maki pszennej determinuje wartos¢ odzywczg wytworzonych z niej
produktow, jednak o przydatnosci technologicznej decyduja jej cechy fizykochemiczne.
Aby zapewni¢ niezaklocong prace wspotczesnych zautomatyzowanych linii wypiekowych,
niezbedne jest dostarczenie do produkcji maki pszennej o starannie dobranej i powtarzalnej
Jakosci. Stosowanie maki o niewlasciwych parametrach moze skutkowa¢ zatrzymaniem lub
spadkiem wydajnosci linii produkcyjnych, zwigkszeniem zapotrzebowania energetycznego
oraz powstawaniem produktow wadliwych lub wrgez bedacych odpadem. Wymagania
stawiane mace przeznaczonej do produkcji pieczywa oraz metody oceny wartosci
wypiekowej maki sg dobrze znane. Natomiast specyficzne wymagania jakosciowe dla maki
pszennej waflowej sa tylko czgsciowo dostepne, gdyz wigkszos¢ wskaznikow okreslajgcych
wartos¢ technologiczng maki dotyczy badania whasciwosci klasycznego ciasta, opartego na
strukturze wytworzonej sieci glutenowej, a nie rzadkiego ciasta, jakim jest gestwa waflowa.
Stad do badania przydatnosci technologicznej maki wprowadzono metode Solvent Retention
Capacity (SRC), mato znana w Polsce, ale szeroko rozpowszechniona w innych krajach,
zwlaszcza w Stanach Zjednoczonych. Oczekuje sig, ze rozszerzenie oceny jakosci mak
pasazowych oraz maki pszennej waflowej o wskazniki SRC pozwoli na lepsze poznanie
charakterystyki, a dzigki temu poprawe jej procesowania, obnizenia niezbednych kosztow
energii 1 minimalizacje¢ ilosci odpadow.

Celem pracy bylo okreslenie kryteriow oceny przydatnosci maki do produkcji wafli
poprzez zbadanie wspolzaleznosci pomigdzy wyrdznikami fizykochemicznymi mak
pasazowych z pszenicy zwyczajnej a wynikami uzyskanymi przy uzyciu metody SRC.

W ramach realizacji zadan badawczych, podczas przemystowych przemialow
pszenicy odmiany Arkeos uprawianej w Polsce i pochodzacej ze zbiorow w latach 2017,
2018 1 2019 pobrano proby mak pasazowych 1 dokonano ich charakterystyki
fizykochemicznej, w tym z zastosowaniem metody SRC. Dowiedziono, iz szerokie

zroznicowanie cech fizykochemicznych mak pasazowych miyna przemystowego umozliwia



ksztattowanie jakosci mak przeznaczonych do przemystowego wypieku wafli. Bazujac na
wynikach uzyskanych w 2017 roku, przemial zboza z sezonow 2018 1 2019 prowadzono
w zmodyfikowanych ustawieniach linii przemiatowe]. Wyniki badan wyraznie wskazaty na
optacalne ekonomicznie odrzucenie wybranych mak pasazowych, pomimo uzyskiwania
dodatkowego produktu, ktory posiada nizsza warto$¢ rynkowa i typowo kierowany jest na
cele paszowe lub techniczne. Wykazano, ze selekcja mak pasazowych dedykowanych do
odrzucenia ze strumienia maki przemystowej nie moze opiera¢ si¢ tylko na klasycznych
wyroznikach stosowanych do oceny maki pszennej z uwagi na brak mozliwosci
przeprowadzenia niektorych oznaczen. Wynika to ze specyfikacji tych metod oraz ze
zroznicowanej charakterystyki mak, tj. bardzo niskiej lub bardzo wysokiej zawartosci biatka,
badz tez gestej konsystencji uzyskiwanego ciasta. W przeciwienstwie do stosowanych
dotychczas klasycznych metod oceny jakosci maki, metoda SRC, dzieki nadmiarowi
roztworu w stosunku do ilosci maki, nie zalezy od wlasciwosci reologicznych tworzacego
si¢ ciasta. Tym samym wskazniki wyznaczone w tescie SRC dostarczajg informacji
o zroznicowanych cechach jakosciowych mak pasazowych miyna przemystowego.
Zaobserwowano, ze zapewnienie maki pszennej o jakosci dopasowanej do specyfiki danej
linii produkcyjnej umozliwia redukcje nakiadow energetycznych i eliminacje lub
zmniejszenie ilosci stosowanych dodatkow technologicznych i1 tluszczu, a takze
ograniczenie czasu postojow serwisowych oraz ilosci odpadow powstajacych podczas
wypieku przy jednoczesnym utrzymaniu wysokiej jakosci gotowego produktu.

Wydaje si¢, ze metoda SRC dzigki wysokiej precyzji moze by¢ rekomendowana do
rutynowej kontroli jakosci maki przeznaczonej do produkcji wafli oraz selekcji mak

pasazowych wchodzacych w skiad gotowe) maki waflowej.

&M%sz z}v\«w\\clk(
09 L 4246



