
BIOMASA I 
BIOENERGIA s.108

Kierunki rozwoju s.104, 
204, 304, s.0TŻ 

Maz.31(1x)

Kierunki rozwoju s.104, 
204, 304, s.0TŻ 

Maz.31(1x)
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Rozkład zajęć w semestrze letnim roku akademickiego 2023/2024  Technologia żywności i żywienie człowieka drugiego stopnia I semestr

Poniedziałek Wtorek Środa

15
15 
30 
45 

Czwartek Piątek

13

 SELECTED TOPICS OF FOOD 
TECHNOLOGY AND HUMAN NUTRITION

8x do 8.05 s.35

Selected topics of food technology and 
human nutrition  

8x od 3 tyg s.108, s.329

SYSTEMOWE ZAPEWNIENIE 
BEZPIECZEŃSTWA W ŁAŃCUCHU 

ŻYWNOŚCIOWYM s.35
(22.05 i 29.05 od godz.12.00)

   KIERUNKI ROZWOJU PRZETWÓRSTWA I 
ANALITYKI ŻYWNOŚCI I  (8x2+1x1) 

do 15.05 s.35
22.05 i 29.05 od 12.00 SYSTEMOWE

15 
30 
45 

12

Systemowe 
(12x2+1x1) od 18.03 

s.107

TECHNOLOGIA 
PRODUKCJI  7x 

s.207

Systemowe 
(12x2+1x1) od 18.03 

s.107
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TPRS ŻCz

Technologia produkcji 
potraw w różnych 

systemach żywienia 
9x (od 6 tyg.) s.212

Metody statystyczne 
10x s.206(3-12)

TPRS ŻCz

INNOWACYJNOŚĆ W 
PRZETWÓRSTWIE 
ŻYWNOŚCI s.326

BIOAKTYWNE 
SKŁADNIKI ŻYWNOŚCI 

s.326

PROJEKTOWANIE 
USŁUG 7x / 

Projektowanie usług 
żywieniowych 6x s.208

TPRS ŻCz

Seminarium 
magisterskie I s.207

TPRS ŻCz

     METODY STATYSTYCZNE W 
PLANOWANIU I OPTYMALIZACJI PRAC 
BADAWCZYCH (7x2+1x1) do  9.05 s.35

   KIERUNKI ROZWOJU PRZETWÓRSTWA 
I ANALITYKI ŻYWNOŚCI I s.35

TPRS ŻCz

INNOWACYJNOŚĆ 
W 

PRZETWÓRSTWIE 
ŻYWNOŚCI s.35

Seminarium 
magisterskie I 

literaturowe  s.326

STRATEGIA 
WYŻYWIENIA  10x  

s.207

Pracownia 
specjalizacyjna I (w 

tym zajęcia terenowe) 
s.104, 204, 304

Pracownia 
specjalizacyjna I (w 

tym zajęcia terenowe) 
s.104, 204, 304

Nutrigenomika 
s.348WTD

NUTRIGENOMIKA 
s.348WTD

Metody statystyczne 
10x s.206(3-12)


