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OPRACOWANIE I KOMERCJALIZACJA 
NOWYCH PRODUKTÓW 
ŻYWNOŚCIOWYCH s.523

Opracowanie i komercjalizacja nowych 
produktów żywnościowych s.523

SYSTEMOWE ZARZĄDZANIE 
BEZPIECZEŃSTWEM ŻYWNOŚCI s.107

Systemowe zarządzanie bezpieczeństwem 
żywności s.107

Zarządzanie jakością żywności wg norm ISO
 6x5 (10-15) s.328

 Seminarium inżynierskie s.107

METODY MONITOROWANIA JAKOŚCI I 
BEZPIECZEŃSTWA ŻYWNOŚCI s.107

Metody monitorowania jakości i 
bezpieczeństwa żywności s.107

AUTENTYCZNOŚĆ 
ŻYWNOŚCI do poł. 

sem. s.107

ŻYWNOŚĆ 
MINIMALNIE 

PRZETWORZONA I 
BIOAKTYWNA od poł. 

sem. s.107

ZARZĄDZANIE JAKOŚCIĄ ŻYWNOŚCI WG 
NORM ISO 9000  do poł. sem. s.107

OCHRONA ZDROWIA PUBLICZNEGO s.329

ORGANIZACJA I ZARZĄDZANIE W 
MIĘDZYNARODOWYM OBROCIE ŻYWNOŚCI s.159

Organizacja i zarządzanie w 
międzynarodowym obrocie żywności s.159

STATYSTYCZNA KONTROLA PROCESÓW I 
STEROWANIE JAKOŚCIĄ ŻYWNOŚCI s.206

Statystyczna kontrola procesów i sterowanie 
jakością żywności  s.206


