sem. LETNI rok akad. 2023/2024
ZJAZD 1

DIETETYKA II ROK WNoZiZ

STUDIA NIESTACJONARNE

PIATEK 1.3.2024
L1 [L2 [L3
godz. Gl1 | Gl 2 godz.
8 8
9 9
10 10
11 11
12 12
13 13
14 14
15 15
16 16
17 17
18 — 18
1g__|JAKOSC ZYCIA 1 OCHRONA KONSUMENTA 1o
20 20
ZJAZD 1
SOBOTA 2.3.2024
L1 [L2 [L3
godz. Gl1 | Gl 2 godz.
8 8
9 9
10 - 10
11_|PODSTAWY KLINICZNEGO ZARYSU CHOROB 5. 35 - 1
12 INOWOCZESNE TECHNIKI PRZETWORCZE s. 35 12
13 13
14—ZYWIENIE CZLOWIEKA s.35 14
15— : : —15
16— ZYWIENIE CZLOWIEKA 5. 35 — 16
17— 1 1 17
18— jezyk obcy 18
19— —19
20— ] [ 20
1 1
ZJAZD 1
NIEDZIELA 3.3.2024
L1 [L2 [L3
godz. Gl1 | Gl 2 godz.
8 8
9 —{SYSTEMY DYSTRYBUCJI GOTOWYCH DAN I POTRAW 9
10—Is 329 10
11 = = 11
12— PRODUKCJA ZYWNOSCI DIETETYCZNEJ I FUNKCJONALNEJ 12
135329 13
14
15
16
17
18 18
19 19
20 20




sem. LETNI rok akad. 2023/2024

DIETETYKA II ROK WNoZiZ

ZJAZD 2 STUDIA NIESTACJONARNE
PIATEK 15.3.2024
L1 [L2 [L3
godz. Gl1 | Gl 2 godz.
8 8
9 9
10 10
11 11
12 12
13 13
14 14
15 15
16 16
17 17
18— PRODUKCJA ZYWNOSCI DIETETYCZNEJ I FUNKCJONALNEJ 18
19 19
20 20
ZJAZD 2
SOBOTA 16.3.2024
L1 [L2 [L3
godz. Gl1 | Gl 2 godz.
8 8
9 9
10 - 10
11 |PODSTAWY KLINICZNEGO ZARYSU CHOROB .35 -
12—1JAKOSC ZYCIA 1 OCHRONA KONSUMENTA .35 —12
13— ] ] 13
14—ZYWIENIE CZLOWIEKA s.35 14
15— ‘ ‘ 15
16— ZYWIENIE CZLOWIEKA 5. 35 — 16
17— 1 1 17
18— jezyk obcy 18
19— 19
20— ] [ 20
1 1
ZIAZD 2
NIEDZIELA 17.3.2024
L1 [L2 [L3
godz. Gl1 | Gl 2 godz.
8 8
¥ T TNOWOCZESNE TECHNIKI PRZETWORCZE s, 329 o
10 10
11—{SYSTEMY DYSTRYB T CH DAN I POTRAW o
12—{s. 329 12
13 13
14 14
15 15
16 16
17 17
18 18
19 19
20 20




sem. LETNI rok akad. 2023/2024

DIETETYKA II ROK WNoZiZ

ZIJAZD 3

STUDIA NIESTACJONARNE

PIATEK 5.4.2024
L1 I L2 I L3
godz. Gl1 | Gl2 godz.
8 8
9 9
10 10
11 11
12 12
13 13
14 14
15 15
16 16
17 17
18 z 18
SVESTEFMYV DVSTRVRIICIT COTOWYVCH DAN T  POTR AW
19 DIDILVIY UDIODINIDUULUJILI UGULUYYW I A UAINNTITIUILIRAYY 19
20 20
ZIJAZD 3
SOBOTA 6.4.2024
L1 I L2 I L3
godz. Gl1 | Gl2 godz.
8 8
9 9
10 z 10
1 1; PODSTAWY KLINICZNEGO ZARYSU CHOROB s. 329 — 11
12—{yAKOSC ZYCIA I OCHRONA KONSUMENTA 5.329 —12
13— — 13
14— ORCZE s.329 14
15 15
16 16
17 17
18— jezyk obcy —18
19i j 19
20 ] [ 20
| |
ZIJAZD 3
NIEDZIELA 7.4.2024
L1 [L2 [L3
godz. Gl1 | Gl 2 godz.
8 8
9 — sys}emydystwbuep—gotowehdan i 9
potraw
105 328 10
1 " T 1
pr uuukejfrzy”mmserdietet.i —
13 13
14— produkeja zywnosci dietet. | sys‘temydystwbucp-gotmwyeh-dan i 14
funk I 212 potraw
15 1 TUN r‘;nna np; S < 378 15
16 = = > 16
prod sysfemydystwbuepgotowyeh% =
1 i funkcjonalnej s. 212 | AR 17
18 s. 328 18
19 19
20 20




sem. LETNI rok akad. 2023/2024

DIETETYKA II ROK WNoZiZ

ZIJAZD 4

STUDIA NIESTACJONARNE

PIATEK 19.4.2024
L1 [L2 [L3
godz. Gl1 | Gl 2 godz.
8 8
9 9
10 10
11 11
12 12
13 13
14 14
15 15
16 16
17— INOWOCZESNE TECHNIKI PRZETWORCZE 17
18 18
19— PODSTAWY KLINICZNEGO ZARYSU CHOROB 19
20— | , —20
1 | [
ZJAZD 4
SOBOTA 20.4.2024
L1 [L2 L3
godz. Gl1 | Gl 2 godz.
8 8
9 9
10 10
11— 11
Lo |ZYWIENIE CZLOWIEKA s.329 o
ii PRODUKCJA ZYWNOSCI DIETETYCZNEJ I FUNKCJONALNEJ ~s. 329 — ii
15—SYSTEMY DYSTRYB T CH DAN I POTRAW 15
16—{s. 329 16
17 17
18— jezyk obcy —18
19— 19
20— | , —20
| |
ZJAZD 4
NIEDZIELA 21.4.2024
L1 [L2 L3
godz. Gl1 | Gl 2 godz.
8 8
10—]s- 329 10
11— — — S 11
12 SWWW(JU W 1 :.y?\ivzlgllle CcZiowlieka j 12
13—{5.328 — 13
14 systemy dystrybucji gotowych dafi | —14
s poigen s
- systemy dystrybucji gotowych dan i 16
17 potraw - 17
18 s. 328 18
19 19
20 20




DIETETYKA II ROK WNoZiZ

sem. LETNI rok akad. 2023/2024
ZJAZD 5 STUDIA NIESTACJONARNE
PIATEK 10.5.2024
L1 [L2 [L3
godz. Gl1 | Gl 2 godz.
8 8
9 9
10 10
11 11
12 12
13 13
14 14
15 15
16 16
17— INOWOCZESNE TECHNIKI PRZETWORCZE 17
18 18
19—7 PODSTAWY KLINICZNEGO ZARYSU CHOROB — 19
20 T T 20
| [
ZIJAZD 5
SOBOTA 11.5.2024
L1 [L2 [L3
godz. Gl1 | Gl 2 godz.
8 8
9 9
10 10
11i JAKOSC ZYCIA 1 OCHRONA KONSUMENTA s. 329 — 11
12 12
13—]iakos$¢ zycia i ochrona konsumenta 13
145 329 14
15 jakos¢ zycia i ochrona konsumenta — 15
16 s. 329 — 16
17 17
18— jezyk obcy 18
19— —19
20 T T 20
| [
ZJAZD 5
NIEDZIELA 12.5.2024
L1 [L2 L3
godz. Gl1 | Gl 2 godz.
8 8
9 —| PRODUKCJA ZYWNOSCI DIETETYCZNEJ I FUNKCJONALNEJ 5. 329 — 9
10 10
11—Jzywienie czlowieka produkcja zywnosci dietetycznej L 11
-1s. 329 i funkcjonalnej s. 212 —
12— —12
13_, produkcja zywnosci dietetycznej zywienie czlowieka [ 13
14—ji funkcjonalnej —s. 212 s. 329 — 14
15 15
16 produkcja zywnoSci dietetycznej 16
17 i funkcjonalnej —s. 212 17
18 18
19 19
20 20




sem. LETNI rok akad. 2023/2024 DIETETYKA II ROK WNoZiZ
ZJAZD 6 STUDIA NIESTACJONARNE
PIATEK 24.5.2024
L1 L2 L3
godz. Gl1 | Gl2 godz
8 8
9 9
10 10
11 11
12 12
13 13
14 14
15 15
16 16
17 17
18_, PODSTAWY KLINICZNEGO ZARYSU CHOROB — 18
19— —19
20 | i 20
| |
ZJAZD 6
SOBOTA 25.5.2024
L1 [L2 [L3
godz. Gl1 | Gl 2 godz.
8 8
9 7 9
10— JAKOSC ZYCIA I OCHRONA KONSUMENTA s. 329 ~ 10
11— jakos¢ zycia i ochrona konsumenta zywienie czlowieka —11
12—5.329 s. 208 —12
13 T T 13
14—]zywienie czlowieka jako$¢ zycia i ochrona konsumenta L 14
1515 208 s. 329 15
16 g 16
SYSTEMY DYSTRYBUCJI GOTOWYCH DAN I POTRAW
17—s 299 17
18 18
19 19
20 20
ZJAZD 6
NIEDZIELA 26.5.2024
L1 L2 L3
godz. Gl1 | Gl 2 godz.
8 8
9 = — — - - 9
10 ~{systemy dystrybucji gotowych dani |produkcja zyw. dietetycznej nowoczesne techniki przetworeze  s.| 1o
|[AALER) i funkcjonalnej DS Przylesie 919 [
11 s. 328 &z 11
12— produkcja zyw. dietetycznej [nowoczesne techniki przetworcze s. |systemy dystrybucji gotowych da i —12
13—{i funkcjonalnej DS Przylesie 212 potraw 13
14 ] S. L0 14
15—noewoczesne techniki przetworcze S ;ynfrl::\':,y dystnybucjiigotovychidan produkcja zyw. dietetycznej — 15
16—212 5 328 i funkcjonalnej DS Przylesie L 16
17 17
18 18
19 19
20 20




DIETETYKA II ROK WNoZiZ

sem. LETNI rok akad. 2023/2024
ZIJAZD 7 STUDIA NIESTACJONARNE
PIATEK 7.6.2024
L1 L2 L3
godz. Gl1 | Gl2 godz
8 8
9 9
10 10
11 11
12 12
13 13
14 14
15 15
16 16
17 17
18—[SYSTEMY DYSTRYBUCJI GOTOWYCH DAN I POTRAW 18
19 19
20 20
ZIAZD 7
SOBOTA 8.6.2024
L1 [L2 [L3
godz. Gl1 | Gl 2 godz.
8 8
9 9
10—systemy dystrybucji gotowych daf i |produkcja zyw. dietetycznej ‘nowoczesne techniki przetwoéreze —s.|— 10
11 EU,;EEW i funkcjonalnej DS Przylesie 212 11
2 systemy dystrybucji gotowych dani |-
13—|produkcja zyw. dietetycznej (nowoczesne techniki przetwoércze S. :;:J e 13
12—t funkcjonalnej DS Przylesie 212 s 378 14
15— nowoczesne techniki przetworeze s. |Systemy dystrybucji gotowychdani | produkcja zyw. dietetycznej —15
16—919 potraw i funkcjonalnej DS Przylesie — 16
17 . 9£L0 17
18— jezyk obcy —18
19— — 19
20— | | —20
I | |
ZIAZD 7
NIEDZIELA 9.6.2024
L1 L2 L3
godz. Gl 1 | Gl 2 godz.
8 8
9 —{jakos¢ zycia i ochrona konsumenta zywienie czlowieka — 9
10—]s. 329 s. 206 T
11— : : 11
12— zywienie czlowieka jakos$¢ zycia i ochrona konsumenta 1
_|s. 206 s. 329 [
13— : : — 13
1;"—, PODSTAWY KLINICZNEGO ZARYSU CHOROB s. 329 — 1;"
16— 16
17 17
18 18
19 19
20 20




sem. LETNI rok akad. 2023/2024

DIETETYKA II ROK WNoZiZ

ZJAZD 8 STUDIA NIESTACJONARNE
PIATEK 21.6.2024
L1 L2 L3
godz. Gl1 | Gl2 godz
8 8
9 9
10 10
11 11
12 12
13 13
14 14
15 15
16 16
17 17
18—{SYSTEMY DYSTRYBUCJI GOTOWYCH DAN I POTRAW 18
19 19
20 20
ZJAZD 8
SOBOTA 22.6.2024
L1 | L2 | L3
godz. Gl1 | Gl 2 godz.
8 8
9 9
10 10
11—systemy dystrybucji gotowych daf i |produkcja zyw. dietetycznej 'nowoczesne techniki przetworeze —s. |— 11
12 L’U,;E;;‘W i funkcjonalnej DS Pzylesie 212 12
e systemy dystrybucyi gotowyeh dani |
14—] produk_cja iyw_. dietetycznej il_?iy_aczcsne_teghniki_przﬂw_ércze S. :;:J “t'l — 14
1511 funkcjonalnej DS Pzylesie 212 s 328 15
16— 1t P < |Systemy dystrybucji gotowych dani |produkcja zyw. dietetycznej — 16
1751 —— = potraw i funkcjonalnej DS Pzylesie — 17
18 9S. 9£0 18
19— jezyk obcy — 19
20 T T 20
I | |
ZJAZD 8
NIEDZIELA 23.6.2024
L1 L2 L3
godz. Gl 1 | Gl 2 godz.
8 8
9 —PODSTAWY KLINICZNEGO ZARYSU CHOROB s. 208 — 9
10 T 10
11—|PODSTAWY KLINICZNEGO ZARYSU CHOROB s. 208 11
12— zywienie czlowieka | —12
13— 206 13
14— 14
15 zywienie czlowieka — 15
16 s. 206 16
17 17
18 18
19 19
20 20




