Załącznik 2

Podstawowe zasady egzaminu dyplomowego inżynierskiego na kierunku Towaroznawstwo ze specjalnością Zarządzanie Jakością Żywności
1. Warunkiem dopuszczenia do egzaminu dyplomowego inżynierskiego  jest uzyskanie określonych w programie kształcenia efektów kształcenia i wymaganej liczby punktów ECTS, odbycie przewidzianych w programie kształcenia praktyk i pozytywna ocena pracy inżynierskiej.

2. Termin egzaminu wyznacza dziekan. Egzamin powinien odbyć się nie później niż miesiąc od daty złożenia pracy dyplomowej.

3. Egzamin dyplomowy inżynierski jest egzaminem ustnym, z zachowaniem zasady losowania pytań (jedno pytanie z każdego bloku tematycznego). 
4. Egzamin odbywa się przed komisją powołaną przez dziekana, w której skład wchodzi przewodniczący i co najmniej dwóch egzaminatorów, przy czym jeden egzaminator  powinien być specjalistą z zakresu inżynierii i aparatury przemysłu spożywczego.  
5. Przewodniczącym komisji jest dziekan, prodziekan lub nauczyciel wyznaczony przez dziekana. 
6. Na uzasadniony wniosek studenta, egzamin dyplomowy może odbyć się w języku obcym.

7. Przy ocenie egzaminu dyplomowego stosuje się skalę ocen określoną w § 26 ust. 1 Regulaminu Studiów UP w Poznaniu. 

8. Zdanie egzaminu dyplomowego przez studenta wymaga uzyskania pozytywnej oceny za odpowiedź  na pytanie z każdego z obowiązujących zagadnień/ bloków tematycznych.

9. W przypadku uzyskania oceny niedostatecznej lub nieusprawiedliwionej nieobecności na egzaminie dyplomowym, dziekan wyznacza drugi termin jako ostateczny.

10. Powtórny egzamin może odbyć się nie wcześniej niż przed upływem jednego miesiąca i nie później niż po upływie 3 miesięcy od daty pierwszego egzaminu.
11. Egzamin dyplomowy inżynierski na kierunku Towaroznawstwo obejmuje zagadnienia z następujących przedmiotów kierunkowych: 

· Ekonomia i marketing

· Mikroekonomia,

· Makroekonomia,

· Podstawy marketingu,

· Koncepcja opracowania  nowych produktów 
· Przedmioty przyrodniczo-techniczne

· Nauka o materiałach i inżynieria materiałowa,

· Aparatura i inżynieria procesów produkcyjnych,

· Towaroznawstwo przemysłowe.
· Żywność – jakość, bezpieczeństwo, zarządzanie 

· Technologie materiałowe w produkcji żywności,

· Towaroznawstwo żywności pochodzenia roślinnego,

· Towaroznawstwo żywności pochodzenia zwierzęcego,

· Zarządzanie jakością i bezpieczeństwem produkcji żywności.
Ekonomia i marketing (pobierz plik z zagadnieniami): 
· Mikroekonomia,

· Makroekonomia,

· Podstawy marketingu,

· Koncepcja opracowania  nowych produktów 

Przedmioty przyrodniczo-techniczne (pobierz plik z zagadnieniami): 
· Nauka o materiałach i inżynieria materiałowa,

· Aparatura i inżynieria procesów produkcyjnych,

· Towaroznawstwo przemysłowe.

Żywność – jakość, bezpieczeństwo, zarządzanie (pobierz plik z zagadnieniami): 
· Technologie materiałowe w produkcji żywności,

· Towaroznawstwo żywności pochodzenia roślinnego,

· Towaroznawstwo żywności pochodzenia zwierzęcego,

· Zarządzanie jakością i bezpieczeństwem produkcji żywności.

