Plan studiów niestacjonarnych II stopnia, kierunek: Technologia żywności i żywienie człowieka (2017/18) (RW 29.06.2017)
	Nazwa modułu/przedmiotu
	Liczba ECTS
	Liczba godzin
	Forma zakończenia
	Typ grupy ćw
	Jednostka realizująca

	
	
	Łącznie (4+5+6+7+8)
	Zajęcia dydaktyczne
	inne z udziałem nauczyciela
	praca własna studenta
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	wykł
	ćw
	inne
	
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10
	11

	semestr 1

	Kierunki rozwoju przetwórstwa żywności
	9
	225
	30
	20
	0
	5
	170
	E
	GL
	KJPM

	Żywienie człowieka we współczesnym świecie
	7
	175
	28
	12
	0
	5
	130
	E
	GL
	KTGŻF

	Przedmiot do wyboru I
	5
	125
	45
	0
	0
	5
	75
	ZO
	GI
	WNoŻiŻ

	Bezpieczeństwo, jakość  żywności i ochrona środowiska
	9
	225
	45
	15
	0
	5
	160
	E
	GL
	KZJŻ

	Łącznie
	30
	750
	148
	47
	0
	20
	535
	3E
	
	

	semestr 2

	Projektowanie produktów żywnościowych
	12
	300
	41
	49
	0
	5
	205
	E
	GL
	KTM

	Metody statystyczne w planowaniu i optymalizacji prac badawczych
	4
	100
	15
	30
	0
	5
	50
	E
	GL
	KZJŻ

	Język obcy (B2+)
	3
	75
	0
	15
	0
	2
	58
	ZO
	GI
	SJO

	Przedmiot do wyboru II
	3
	75
	30
	0
	0
	5
	40
	ZO
	GI
	WNoŻiŻ

	Pracowania magisterska I
	2
	50
	0
	10
	0
	5
	35
	ZO
	GL
	WNoŻiŻ

	Seminarium magisterskie I
	2
	75
	0
	15
	0
	5
	55
	ZO
	GL
	WNoŻiŻ

	Laboratorium dyplomowe
	4
	100
	0
	0
	0
	30
	70
	
	
	WNoŻiŻ

	Łącznie
	30
	775
	86
	119
	0
	57
	513
	2E
	
	

	semestr 3

	Zaawansowane metody badania i oceny żywności
	6
	180
	45
	30
	20
	5
	80
	E
	GL
	ITŻPR

	Wiedza prawno-ekonomiczna
	3
	75
	15
	0
	0
	2
	58
	ZO
	GW
	Uczelnia

	pracownia magisterska II
	1
	25
	0
	10
	0
	5
	10
	ZO
	GL
	WNoŻiŻ

	seminarium magisterskie II
	2
	75
	0
	15
	0
	5
	55
	ZO
	GL
	WNoŻiŻ

	laboratorium dyplomowe II
	2
	60
	0
	0
	0
	10 
	50 
	
	
	WNoŻiŻ

	przygotowanie pracy magisterskiej
	20
	500
	0
	0
	0
	10 
	490 
	E
	
	WNoŻiŻ

	Łącznie
	34
	915
	60
	55
	20
	 37
	743
	2E
	
	

	Razem na studiach
	94
	2440
	294
	221
	20
	114
	1791
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