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Streszczenie
Xi He

Chromatografia gazowa i techniki Iaczone w ocenie autentycznosci i jakosci alkoholi Baijiu

W niniejszej rozprawie doktorskiej opracowano metody analityczne do oceny autentycznosci i
jakosci Baijiu — tradycyjnego chinskiego napoju spirytusowego, ktory charakteryzuje si¢ unikalna
technologia - scukrzaniem i spontaniczng fermentacja w podtozu statym, stosowaniem
konsorcjow mikroorganizméw, nieobecnosci procesu rektyfikacji, co skutkuje bogactwem
zwigzkéw lotnych w produkcie. Do opracowania metody analizy ilosciowej 62 zwigzkow
lotnych opartej na bezposrednim nastrzyku probek wykorzystano chromatograf gazowy z
detektorem ptomieniowo — jonizacyjnym (FID) z mozliwoscig analizy jednocze$nie na dwéch
kolumnach o zréznicowanej polarnosci (CPWax-57CB and DB-624). Granice oznaczalnos$ci
zwiazkéw (LOD) wynosily < 1 mg/L dla wszystkich zwigzkéw a liniowo$¢ metody wyrazona

wspolczynnikiem determinacji wynosita R? = 0.999 dla 61 zwigzkéw. Dane otrzymane ta

metoda byly niewystarczajace do jednoznacznej klasyfikacji 38 probek Baijiu ze wzgledu na ich
pochodzenie geograficzne i aromat. Mikroekstrakcja do fazy statej zwiazkow z fazy
nadpowierzchniowej polaczona z kompletng dwuwymiarowa chromatografia gazowg i
spektrometriag mas czasu przelotu (HS-SPME-GCxGC-TOFMS) w oparciu o dwa uktady kolumn
zostala wykorzystana do okreslenia pochodzenia regionalnego i rodzaju aromatu 65 prébek
Baijiu. Dla konwencjonalnego i odwr6conego uktadu kolumn okreslono ortogonalnos$¢ rozdziatu
i powtarzalno$¢. Ten sam zestaw 65 probek zostat uzyty do opracowania metod opartych na
mikroekstrakcji do fazy stalej w polaczeniu ze spektrometrig mas bez rozdziatu
chromatograficznego (HS-SPME-MS), a takze elektronicznym nosie opartym na ultraszybkiej
chromatografii gazowej (GC-E-Nose) do okres$lenia autentycznos$ci Baijiu. Metoda HS-SPME-
GCxGC-TOFMS z konwencjonalnym uktadem kolumn (niepolarna — polarna) pozwolifa na
najlepsze przyporzadkowanie prébek Baijiu ze wzgledu na ich aromat z wykorzystaniem analizy
dyskryminacyjnej (OPLS-DA) w poréwnaniu z metodami HS-SPME-MS oraz GC-E-Nose.
Zaréwno HS-SPME-GCxGC-TOFMS jak i HS-SPME-MS pozwolily na uzyskanie 100%

poprawnosci klasyfikacji regionalnej Baijiu o intensywnym aromacie z rejondw Sichuan,
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Heilongjiang oraz Jiangsu. Do okreslenia pochodzenia botanicznego spirytuséw uzyto 5 probek

Baijiu do produkcji ktérych uzyto tylko jednego sktadnika skrobiowego (sorgo) oraz 40
spirytuséw surowych otrzymanych z kukurydzy, ziemniakow, pszenicy i zyta, ktére analizowano
metodami HS-SPME-MS oraz spektrometriag mas stabilnych izotopéw (IRMS). IRMS pozwala
na jednoznaczne réznicowanie spirytuséw otrzymywanych z roslin C3 od tych otrzymanych z
roslin C4, natomiast nie pozwala na jednoznaczne réznicowanie spirytuséw w obrebie roslin C3.
Opracowana metoda HS-SPME-MS wykorzystujaca obrobke danych za pomocg OPLS-DA
pozwolita na rozr6znienie pochodzenia botanicznego wszystkich badanych probek spirytusow.
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